





BONA FESTA MAJOR!

Quan, forasters, ens arribem a la Morera de Montsant entrem en un reialme de
tranquil-litat i en un espai on és possible la calma. No destorba aquesta qualitat el
passar dels dies d’estiu, els que convoquen un nodrit grup d’estivejants que o bé
retroben el lloc de les seves arrels; o bé cerquen la bellesa esponerosa d’aquest
paisatge, meitat mirador obert a totes les panoramiques i meitat cenire d’un amfiteatre
fet de cingles i de ’austera, santa, grandiositat d’aquesta muntanya. Tampoc mo-
lesta aquest passar, dia rere dia, dels migdies calorosos als vespres frescos, benévols
i temperats per I’altura que ostenta el vostre nucli de poblacié, tampoc molesta
alguna tamborinada plujosa d’estiu; com tampoc ho fan els matiners muntanyencs
que preparen I’ excursié que els durd, grau amunt, a dalt de 1a Serra Major. Com deia,
aqu dalt tot és aquella tranquil-litat, ben arrelada a la terra, i aquella calma, amarada
d’aire net, que permeten que descansi I’esperit, que es relaxi el cos 1 s’assereni
"anima.

Perd als pobles com la Morera de Montsant hi ha uns dies a I'any en que aquest
estat de coses es capgira: els jorns de la Festa Major. Hores de xivarri, de misica, de
remor de conversa festiva i, si voleu, com a totes les festes que es preuen al mon,
hores de muitituds... (Digueu-me si no és una multitud la petita gernacid que es
congrega a I’hora convinguda davant de I’església, per exemple).

Per saludar aquests dies i per fer crida a participar a la festa, m’heu demanat aquest
escrit: Si gualsevol excusa és bona per arribar-se a la Morera de Montsant, la de
gaudir de la seva festa és immillorable. I, alhora, vull expressar-vos el meu desig de
que, vilatans i forasters, visqueu uns dies de plena satisfaccié. Un desig, per altra
banda, que sé que s’esdevindra del tot realitat. I que vull dir-vos que és del tot
sincer, encara que només sigui per I'afecte i simpatia que neix de I"exercici diari de la
nostra responsabilitat en la gestié de la Cartoixa d’Escaladei. La gent del nucli
d’Escaladei i de la Morera de Montsant sempre ens hen acompanyat en aquesta
tasca des d’una inquietud compartida i donant fe de qualitat civica. Una experiéncia
que fa que em senii molt proper a tots vosaltres en el moment de desitjar-vos una
bona Festa Major.

Felip FONT DE RUBINAT GARCIA

TR Generalitat de Catalunya Coordinador territorial de Cultura

Y Departament de Cultura o
Servei Territorial a Tarragona Tarragona, 28 de_]uhol de 2003
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BENVINGUDA

Ha passat un any i ja tornem a estar de Festa Major, uns dies de festa, de trobada
familiar, de ball i gresca, de viure la plenitud del poble, i de gaudir. Perd també de
retrobar 1'origen i les arrels dels Morerencs.

Sén dies de viure en comunitat i veure que gracies a 1’esforg de tots anem a més. Es
veu canalla que creix i juga pels nostres carrers, jovent que fa pinya amb el seu grup
i que ha decidit viure aqui tot I’ any, avis que surten a fer petar la xerrada, tot prenent
la fresca d’aquest estiu calorés; Partides de cartes i de domino al bar del poble,
mentre turistes d’arreu aparquen a Uentrant de la vila per fer upa passejada pel
nostre poble o bé posar-se unes bones botes per anar d’excursié a Montsant.
Podem observar la recuperacié de moltes cases i també dels conreus. Tot aixd ens fa
ser optimistes i veure el futur amb satisfaccid.

Agquest ha estat un dels motius pel que vaig decidir de presentar-me de nou a
I’alcaldia, perd principalment per la peticié de molts vilatans.

Us vull donar les gracies de tot cor per la confianga i suport majoritari a tot I’equip
de govern, amb cares noves, molt il-lusionades, i compromés amb el poble.

La tasca d’aguesta legislatura serd molt dura per poder tirar endavant, hi ha molts
objectius de futur pel nostre poble: I” Abadia, el Castell, larecuperacié de I’ empedrat
del Cami de Montsant, la Seu del Parc Natural, el local 1 la reconstruccid del Pont
d’Scala-Dei i moltes altres coses.

Sera una gran satisfacci6 personal i un gran bé per al poble poder inaugurar i gaudir
de les dependéncies municipals a Scala-Dei, que s"han pogut realitzar gracies a la
donacié dels terrenys per part dels germans Peyra. Era una pecessitat 1 ja és una
realitat. 2

Les coses costen d’aconseguir perd amb el treball constant i I’esforg de tots poden
ser una realitat, un fet. Hem de ser positius i anar sempre a sumar. Es bo i logic que
hi hagi diferents parers en un poble que vol ser viu, com el nostre, perd el dialeg, la
comprensi6, el fet d'involucrar-se, tan personal de tots com a nivell d’institucions
piibliques i privades, ens anguren un futur ple de continguts que ens fard sentir
orgullosos del lloc on vivim.

Jo, I'equip de govern i treballadors estem a la vostra disposicié més que mai per
aconseguir els nous reptes que tenim al davant.

Bona Festa Major!
Josep MIRO SABATE

Alcalde de La Morera de Montsant-Scala Dei
) Agost 2003,
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Vigileu a la cinglera
per fa pau dei Priorat:
Senyora de la Morera,
Lhuna piena de bondai.

Hes florit, brosia gomada,
de la soca de Jesse,
iaiasabaila brancada
vostre troba e Fill Pali.
Vers 12 Lium sov la drecera,
Vs porren §'guic rescat

Luin Nadal a Fesmblial
{hein bressel ef vostee 51t
Tot el mon en romeria

us durh cants de seti.

1us coremplit 8 espitilera
1m colf elar tof esielat .

Heu plorat Hagrima viva,
quing it gscanya of cor!

Un foc d'odi. immens, s'abriva
contrn ut Fill gie d"amor mor,
Trobarcu wod sagrera

per guarir la soledat?,..

3ol de Pasgua! Quing vida
nova bralla det earner!

£ {a tervn redimida

dansa al grat d’immens plaer
Tant de dol se us atempers
vora el Crist ressuscitag,..

Se us enfifa o mirads

cap al cel sepuint Jesis.
Cada val, cada collada

s6n senyals d'un goig profds.
Llum i flama, anhel, senyers
quc s'arbora al séu costat..

Lletra: Mn. Joan Roeig | Montserrat

W, Pregue per nosaltres, Sasia Maric Mary de Déu
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PREGUEM

Meladia: Josep Bnric Peris | Vidat

GOUISTEY TARRAGONINS

PARZOQUIA DE
DE MONTSANT
PRIQRAT

Pentecosta! Vida en Rama,
terbali del Paraclet.

Tol el mén d*amor s'ablomma,
i per ell du el millor esplet.
Drentre torg gou 14 privicra
que ¢ls sef dons han segellat...

Entre of cedre i {oreneta
delegeu aires de cel.

Oh I"agost! Quina secrets
mulaltia gs posa el vel?
Sou Assumpta, i [a preguera
It florit on hou passat...

Deu escalf a ia Mongia,
redrecet Cors | vinyets,
cada any builin d'slegri
ding els cups millors esplets.
Revestiu vall | costera

de comens de libermat..

Bon Repos plora en reguesta,
el seu clam no para mai!

Feu que seari aires de festa
encar ara per sant Blai

Liac e paw, Huny de gaimera
quc ¢ns relorna el cos cnnsat...

“Tor Monmsant de vos prodela,
aguile us rem caming

ila vila ardida i neta

se uys enfila amor endins.
Venturds qui persevera

dins 2l vostee yeina,..

Wi perdem Parrel primera
ni {a fo que hiem profossat:
Senyora de la Marern,
L plena de Bondat.

RS Pergue siguem dignes de les promeses de Jesuenist

Senyen, feu que la vostra Exglésio s'olegri amb aoiy de ta Nasivitar de Sania Maria, verge,
esperanca de iod ol mon { albadn dv la selvacic. Per Crist Senyor nosee. K/ Amén.

S Anvers de Uedicié dels goigs.
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Dibuixos: Josep Riera 1 Giell
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SENYORA DE LA MORERA, LLUNA PLENA DE BONDAT!

La Festa Major marca la vida d'un poble, cada any l'esperem amb il-lusid renovada,
amb aquella justa i equilibada barreja de tradici6 i de novetat alhora. Tradicié que
ens apropa a les nosires arrels i allo que els que ens han precedit ens han deixat com
a heréneia i noveat pels temps que vivim 1 als quals hem de poder donar resposta
amb el que avui som.
La nostra Festa Major ens fa fixar en Maria, la mare de Jesus, Senyora de la Morera,
Lluna plena de bondat. Enguany estrenarem els goigs dedicats a la Mare de Déu .
Com bé expressa la paraula, en aquestes composicions poetiques 1 musicals, cantem
a Maria pels goigs que ella ha tingut. Els nostres nous goigs, els primers que
sapiguem que té La Morera dedicats a Santa Maria, precisament ressegueixen
aquests goigs de la Mare de Déu referits al seu Fill. Aix{ les estrofes estan pensades
per cantar-les en les diverses solemnitats litdrgiques de l'any cristia.
La lletra 'ha escrita Mn. Foan Roig, rector d'Ulldemolins i bon coneixedor del Priorat
i els seus pobles. Es autor de nombroses lletres de goigs d'arren de Catalunya i n'és
un dels millors experts, coneixedor i difusor d'aquestes composicions tan nostres.
Li agraim aquesta lletra, que no solament ens aproxima a la Mare de Déu 1 les festes
més importants del calendari cristi3, sin6 que hi ha ben expressada una coneixenca
i una estimaci6 del nostre poble. La misica 'ha composada en Josep Enric Peris que
ja de bon comengament va oferir-se per fer-lai ens ha obsequiat amb aquesta melodia
amb la qual ja cantern els nostres goigs.
Generalinent els goigs es canten al final de I'Eucaristia, a més els nostres, tenen
estrofes dedicades a diades importants. Ens parlen del Naixement de Maria, que &s
1a festa titular de Ia nostra parroquia. F1 Nadal, el Naixement de Jestis. De Maria al
peu de la creu, durant la quaresma contemplem més de prop la creu. La Pasqua, amb
Maria ens alegrem de la ressurecci6 de Jests. L' Ascensié del Senyor: La Pentecosta,
Maria estava amb els apostols pregant el dia de pentecosta quan reberen el do de
I'Esperit Sant. I1'Assumpci6, 1a gran festivitat de l'estiu en que celebrem la gloriade
Maria. Les tres darreres estrofes fan referéncia a diversos trets caracteristics de La
Morera i del sen extens terme. Ens parlen de la vinya i el vi, de Scala Dei, de Bon
Repos i del Montsant,
Els goigs es publiquen per iniciativa de la parrdquia amb la col-laboracié dels
Goigistes Tarragomins, associacié que agrupa els col-leccionistes i aquells que
difonen els goigs a les nostres comarques. Editats en dos formats, un amb paper
corrent i un d'especial amb paper de fil i acolorits a ma. Els podreu adquirir per tenir
un bon record de la Festa Major d'enguany.
Que per molts anys puguem cantar Santa Maria en la seva Nativitat i molt bona
Festa major!
Amador CANALDAS SALVADO
Rector de La Morera de Montsant
) Agost de 2003.
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NOTA HISTORICA

Als peus dels cingles del Montsant ¢5 troba el poble de la Morera, envoltat de vinyes  ametllers en sdl de llicoretla tan
caracteristic ded nosire Priorat.

1.a Morera ostd estretament fligadu a lu munianya samia; ol nom de Montsant 1 prové de la Barga wadicid & ermitans
dedicats 1 Ja pregaria en vida solitiria. Testtmur & aquesta vida eremitica s6n les pombroses ermites cques hi ha en tof el massis.
En la proxinzitat del poble troben les ruines de Ja cartoixa de Scaia Det, sant Antoni de Montalt | Sant Blaf de Bonrepos, antic
manestir femeni del Cister.

1'edifici més aotable de 1a vils 6s 1'evgiésia parroguial, dedicada a a Nativitat dé la Mare de Déw. La primitiva església
remdnica os devia bustic a finals del seggle X1, essent sufraglnia de la parroquia de Sivrana, b marc de lotes les de laxoni, La
primera noticia documental gue en tenin & dei 1218 quan passi a formar part del territori de Scala Dei, Sabem que al 1246 ja
era parrbguia amb recter propi alboss tenia com a sulraginies les del voltant.

Tenim constineia d'una visita pastoral que hi va fer I"arquebisbe Manued de Samaniego e 24 de juliol de 1735, En la
deseripei que fa de la parrdguaa ons div que hi kavia: pila baptismal, cementini, "altar major dedicat a Ta Mativitar, | diversos
altars faterals, Lantiga pila baprismal a1a cs troba a la creu de lz carreters. col-locada alli durant fa santa missié celebrada 2l
1944,

Lesgiésia actual, de factura bacroca, &s de planta de creu {latina amb un campanar & la dreta, Al 1810 fou cremada pels
francesos juntamb I'arxiv parroquial, 1 tunbd af 1936 fou buidads dels seus ohjectes que foren cremats. Conserva la primitiva
portalada romanica Formaca per tres arqulvelies t dues columnes a cada brancal 4z [a porta, amb capitelli fust Ilis.

La festa titular de Lo parrdquia de k Morora és el vuit de setentbre, solemsital del naixenrent de Maria, Cada any els fills
de la Morera 5°hi aplegoen per celebrar Ja seva Festa Majos, fins i wt aguells dte son fora durant 1"any. miren de no faltar-hi.

Aguests son els primers goigs que 16 la Morera dedicats a Santa Maria | sdn fets per cantar-los en fes diverses solemnitats
litirgiques de I*any cristid. Las primeres esirofes ressepuelren els “gotgs” o alegries de la Mare de Déu, pracisament aquest és
"origes d”aquestes composicions poétiques, | conternplen: ¢l seu Naixement, of Naixernen: de Jestis, Marla al pen de lacreu, la
Resuyreccid, " Ascensid, la Pentecosta i I Assunpeic. Los tres darreres estrofes fan referéncia 2 uspeetes del poble: Ja vinyai el
vi, {5 cartoixa de Scala Ded, sant Blai de Bonrepds 0 bé del nosire Montsant,

Laa tletra €5 de mossén Joan Rarg, rector o’ Ulldemolins i bon coneixedor dels nosues pobles prioratins, 1 fa musica es
d’en Josep Enric Peris amb arrels 1] nostre poble | que wb la gencrositat que el caracteritza es va brindsr per compasar-la,

Amador Canaidas Salvadd. rector de la Morera de Montsant

AQUESTS GOIGS A LEOANCA DE FANTA MAREA DE LA MORERA DE MONTIANT
Ef PUBLIQUEN EN PRIMERA EDICIO AMB MOTEU DE LA FESTA MAJOR D'ENGUANY
AMB LA COLLABORACO DELF COGUTES TARRAGONINS.

LA MORERA DE MONTSANT, 8 DE SETEMBRE DE 2003

Firatge
60X ¢x. en paper carrent
50 ex. en paper de fil acoloris a ma

Crogistes Tarragoning nim, 734
Cioigs mim. 573

fmprenmia Rois - Compos (Merllorva)

Revers de l'edici dels Goigs




GOISG DE SANTA MARIA DE LA MORERA

EN LA SEVA NATIVITAT
Vigileu a la cinglera Peniecosta! Vida en flama,
per la pau del Priorat; terbolf del Paraclet.
Senyora de La Morera Tot el mdn d'amor s'ablama,

Liuna plena de bondat.

Heu florit, brosta gemada,
de la soca de Jesse,

iala sabaila brancada
vostra troba el Fill l'ale
Vers la Llum sou la drecera,
Vés porten I'inic rescat...

Quin Nadal a l'establia!
Quin bressol el vostre si!
Tot el mén en romeria

us durd canis de seti,

T us contempla a l'esptillera
un cel clar tot estelat...

Heu plorat Iagrima viva,
quina nit escanya el cor!

Un foc d'odi, immens, s'abriva
contra el Fill que d'amor mor.
Trobaren una sagrera

per guarir la soledat?...

Sol de Pasqua! Quina vida
nova brolla del carner!

T la terra redimida

dansa al grat d'immens plaer.
Tant de dol se us atempera
vora el Crist ressucitat...

Se us enfila la mirada

cap al cel seguint Jesiis.
Cada vall, cada collada

s6n senyals d'un goig profiis
Llum i flama, anhel, senyera
que s'arbora al seu costat...

iperell duel millor esplet.
D'entre tots sou la primera
que els set dons han segellat...

Entre el cedre i l'oreneta
delegen aires de cel.

Oh l'agost! Quina secreta
malaltia us posa el vel?

Sou Assumpta, i 1a preguera
ha florit on heu passat...

Déu escalf a la Mongia,
redrecen cors i vinyests,
cada any bullin d'alegria
dins els cups millor esplets.
Revestiu vall i costera

de conreus de llibertat...

Bon Repos plora en requesta,
el seu clam no para mai!

Feu que sentin aires de festa
encar ara per Sant Blai.

Lloc de pau, lluny de quimera
que ens retorna el cos cansat...

Tot Montsant de vés profeta,
l'aguilé us trena camins
1lavila ardida i neta

se us enfila amor endins.
Venturds qui persevera

dins el vostre veinat...

Mai perdem l'arrel primera
ni }a fe que hem professat:
Senyora de la Morera
Liuna plena de bondat.
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ELS GOIGS EN EL PRIORAT

En les nostres latituds la majoria de gent sap qué sén uns goigs, moltes persones
n'han vist o n'han tingut algun full a les mans. Qui no ha cantat els goigs de Siurana
o de Ia Consolacié en els respectius aplecs? Per6 també cal dir que molts no saben
res de 1a incidéncia dels goigs en la nostra cultura, en la nostra llengua, en la
religiositat popular de Catalunya.

Aquestes composicions pogtiques publicades a tots el Paisos Catalans en aquests
caracteristics fulls volanders ja des dels inicis de la impremta, tenen &l seu origen en
una advocacié mariana avui, pricticament, desconeguda: Ja Mare de Déu dels set
Goigs. Si venerem la Mare de Déu dels Dolors o de 1'Alegria, o de 'Esperanga, per
qué no I'hem de venerar en els grans goigs o alegries que va tenir en aquesta vida
mortal? O sigui, per I'Anunciacié de I'Angel., el Nadal, I'Adoracié dels Reis, la Pasqua,
la Pentecosta i la seva Assumpci6 al cel. A les acaballes del s. XVII encara trobem
deixes testamentaries per tal de fer celebrar misses en honor de Santa Maria dels set
Goigs. Perd Ies modes capgiren tantes coses que, sovint, n'hi ha que desapareixen,
i aquesta advocacié de la Mare de Déu avui és totalment desconeguda, encara que
també cal dir que una devocié hen arrelada al cor del poble no s'esborra ni s'esvaneix
facilment. I'advocacié desapareix dels missals i breviaris a tota 'església de tradici6
romana perd a les terres de parla catalana i a molts llocs de la seva influencia van
romandre els goigs com una bella lloanca nostrada a la Mare de Déu i amb el temps
estesa també a les advocacions de Jesucrist i dels sants. L'estrofa nsada
tradicionalment en la majoria d'aquestes composicions €és I'anomenada de Dansa,
d'arrel occitana, literatura, d'alta banda, tan agermanada i lligada a la nostra.
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Els goigs son un preciés i ric bagatge cultural que sortosament encara perviu i es
prodiga en midltiples edicions, en els notres temps continuen cantant-se goigs
antiquissims, perd també se'n canten de nous escrits per a advocacions que no en
tenien o per suplir-ne d'altres que eren molt pobres literariament o historicament
parlant.

Els fulls de goigs. en &poques de decadéncia lingiiistica o de repressions politiques
de la nostra llengua, han estat un dels poquissims vehicles del catala escrit. Tot 1
que cal afegir que algunes vegades en les esmentades epoques, a les capitals, els
textos foren traduits a d'altres llengiies foranes.

E! cant dels goigs sempre han estat un vehicle viu i estimat de religiositat popular, &s
una composicié propia d'un poble, d'una comunitat. Durant els llargs segles de
celebracions litdrgiques en llati, al final de la missa o de les vespres, o la processé,
el poble hi posava, com ara, el seu segell, en la seva llengua. Per aixo el poble frueix
de cantar els seus goigs, els sent, els viu, no s6n un cant impersonal, s6n ben seus.

Amb motiu de la Festa Major d'enguany faré un breu recorregut gogistic pel Priorat.
De bell antuvi vull remarcar que em limitaré al Priorat historic, als set pobles que van
dependre del priorat de Scala Dei.

En primer lloc cal fer constar que els classics i bellisims goigs de la Mare de Déu del
Roser, text comii a totes les terres de parla catalana shan cantat a tots els pobles del
Priorat, arreu hi havia establerta la seva confraria. Qui no ha sentit els bellissims
acords d'aquell

Vostres goigs amb gran plaer
cantarem, Verge Maria,
puix la vostra senyoria

és la Verge del Roser.

A part d'aquests i d'alguns altres comuns a molts pobles, com poden ser els de Sant
Tsidre, ressegueixo alfabéticament els set pobles.

BELLMUNT: L'any 1885 s'imprimien els goigs dels Sant Innocents que encara es
canten i que amb el text degudament arranjat eren publicats en una bella edici6 'any
1990. En el mateix 1885 es publicaven també els de Santa Llticia amb un text comd a
d'altres pobles i el 1990 se'n publicaven uns de propis que vaig escriure jo mateix. &
molt probable que se n'haguessin cantats a Santa Barbara, patrona de minaires, peré
no en tinc constancia.
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GRATALILOPS, amb l'ermita de 1a Consolacid és el poble amb més edicions de goigs,
sempre del mateix text marii:

Ja que molt gran és, Senyora,
la vostra intercessio:
Siau nostra profectora,
Verge de Consolacid.

En coneixem edicions dels del s. XVIII fins els notres dies. El 1987 se'n féu una de
luxosa amb el text actualiizat ortograficament i gramaticalment.

Amb motiun del Congrés Eucaristic de Barcelona es publicaren uns goigs al SS,
Sagrament dedicats a les Santes Hosties de Gratallops. Hom parla també duns
goigs dedicats a les santes Reliquies, que no he pogut veure mai.

Deixo La Morera i Scala Dei per al final.

A POBOLEDA, cantaven uns goigs a sant Roc, avui en desds, en coneixem una
edicid de principis del s. XX. En la peniltima estroga s'hi llegeix.

Poboleda amb molt d'amor
un altar vos ha adornat...

Es possible que es publiquessin amb motiu de la intronitzacié, a la parrdquia, d'una
imatge del sant.

En els anys cinquanta se n'imprimiren uns dedicats a sant Doménec, obra de Mn. 1.
Saludes. I fa ben poques setmanes sen publicaren uns de nous, dedicats al mateix
sant, escrits per mi mateix. .

L'ermita de 'Assumpta, dins el terme municipal de La Morera, també té els seus
goigs escrits amb gracia pel conegut Mn. Ramon Muntanyola, n'hi ha edicions dels
anys 1986, 1987, 1989, i encara una altra publicada per Roger de Belfort, on en
comptes de la imatge titular hi figura Santa Maria de Scala Dei.

A més, de Poboleda tenim un bell full amb un castig de pelegrinatge d'aquesta
parroquia per anar a Siurana, fou imprés a Tarragona el 1852.

PORRERA, (€ uns goigs de 19501 reimpresos el 1969 dedicats a Sant Francesc, festa

votada pel poble, l'autor de la lletra és Josep Massons, un conegut gogista barceloni
~d'aquells anys.

A:més, {'ermita de Sant Antoni té uns goigs propis, escrits per J. Segarra, impresos

€l 1989, el que passa és que estan dedicats a Sant Antoni de Padua, quan el titular de

I'ermita sembla que €s Sant Antoni Abat, que és el representant en el gravat que
.acompanya els goigs.
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De LA VILELLA ALTA hi ha una bella edicié del s. XEX dels goigs a Santa Prisca,
reeditats en un simple full a mitjan s. XX, que encara es canten. Publicats en el mateix
full hi ha els de santa Llicia amb aquella escaient rescobla.

Guardeu-nos la vista clara
dels ulls com del pensament!

A TORROIJA, a l'estil de goigs, canten un himne a Sant Miquel compost per Mn,.
Joan Magi, que crec que no sha arribat a imprimir.

Cal que esmenti també les variades edicions de goigs dedicats a la Mare de Déu de
Montsant, terme municipal de La Morera i parroquial d'Albarca, on clarament shi
esmenta.

En rerreno cartoixd
és fundada la capella...

L'any 1978, per a la mateixa ermita vaig escriure uns goigs a Sant Jordi, venerat per
vot de poble en aquella ermita i que ja han vist diverses edicions.

De la Cartoixa de SCALA DEI no en coneixem cap goigs antics, perd hi ha la
possibilitat que s'haguessin publicat a iniciativa del monestir uns goigs a Sant Bru
del s. X VI, en una bellisima i rara edicié calcografica que a més contenen la partitu-
ra musical, cosa insdlita en aquell temps. L'any 1998 a iniciativa d'uns bons feligresos
de Scala Dei, vaig escriure els goigs de Santa Maria, amb motiu de la reposicié de la
imatge, que es publicaren en una doble edici6 I'ona omada amb una calcografia
gravada pel cartoixi P. Lluis Maria, i l'altra amb xilografies del monjo montserrati P.
Oriol M. Divi.

De LA MORERA no en conec cap goigs antics. En una ocasi6 vaig tenir a les mans
un full del s. XIX amb un text en castella: Gozos a N. Sra. de La Morera, sense cap
referéncia al poble i sense peu d'impremta, és molt possible que no fossin d'aqui.
Per6 vet aqui que gricies a la iniciativa del vostre rector ja teniu uns goigs en
lloanga de 1a titular de la vostra parrdquia, la Mare de Déu en la seva Nativitat, el
poble els ha acollit amb entusiasme i no dubto que serviran per fer més vives les
celebracions litdrgiques i seran un granet més de sorra en la reconstruccié del
nostre Priorat.

Joan ROIG i MONTSERRAT
Agost de 2003
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ENTREVISTA A: JOAN MARCH AMENO
EDAT: 80 ANYS
FILL DE LA MORERA DE MONTSANT
CASA: CAL MERLO

Introduceid
En Joan va néixer el 12 de setembre de 1922 a Cal Merlo de 1a Morera de Montsant.

Ls va casar 'any 50 amb la Teresina
Queraltd.

El viatge de noces el van fer a Barcelo-
na, perd en aquells temps era tota una
odissea: un taxi els va venir a buscara la
Morera, els va portar cap a Reus i
després van agafar el tren de vapor fins
aBarcelona.

Anaven de visita a casa dels familiars i
dormien en una pensio.

A Barcelona es desplagaven amb tramvia
i fins i tot van poder veure una pel-licula:
"Lo que el viento se llevd”.

En Joan i la Teresina a Barcelona.

Cultura

- Em podries dir un refrany d’aquell temps?
- Al juliol ni dona ni cargol,
Cargol i dona tot I’any és bona.

- Quines can¢ons tocaven i cantaven?
- El ball tipic que es ballava aci era la Jota.

- Anaves a visitar sovint la Cartoixa d’Escaladei?
- Baix a La Cartoixa s que hi anava, perd no molt, per la festa major d’Escaladei i per
Pasqua.
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Escola

- Quantes escoles has vist al poble?

- Dues escoles, 1a de nens i 1a de nenes, 1a dels nens estava a la Bassa 1 1a de nenes
a Cal Pepito Mird. Després, quan van fer les escoles noves anaven barrejats nens 1
nenes.

Es varen fer ’any 52 0 53.

- On eren ubicades les escoles noves?
- Estaven a 'entrada del poble, al “Cant6 Chino” o “La Plasseta”.

- Quants nens i nenes assistien a escola?
- Pot ser que entre tots els nens i nenes fossin 25 o 30.

- Quants anys vas anar a escola?
- Dels 6 als 14 anys.

- Quins eren els noms dels mestres que et van donar classe?
- Els noms dels mestres que vaig tenir eren el Sr. Gil i el Sr. Sastre.

- On vivien els mestres?
- El Sr. Gil vivia a la mateixa casa de les escoles. El Sr. Sastre menjava a dispesa a Cal
Sixto.-

- Com es vivia Uensenyament a la dictadura?
- No s'hi parlava el catala ni tampoc 1'ensenyaven. Cada mat{ a l'arribar i quan
marxaven havien de cantar el Cara al Sol. :

- Quines assignatures tenies?
- Una enciclopédia on anava tot junt: matemartiques, llengua castellana, geografia i
geometria.

Guerra

- A la guerra quants anys tenies?
- La guerra va passar quan tenia 15 anys.

- On s’amagava la gent?
- La gent s’amagava per les coves del Montsant.

el i
En Joan, fent
el servel a Barbastro

- Es passava gana, qué s’acostumava a menjar?
-- Si for¢a fam, menjavem bunyols de moresc, patates...
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- Vivien amb molta por o aqui al poble estaven tranguils?
- En el temps de la guerra viviem amb por pels trets, va passar el front pel mig del
Montsant i veiem els avions com passaven bombardejant en direccié al riu Ebre.

- Sortien al carrer sovint?
- La gent sortia al carrer amb por.

- Hi havia desavinences entre els veins o iothom “passava” de la guerra?
- Els veins es relacionaven igual

- Qué era lestraperlo?
- La gent anava a buscar menjar i després el venien d’amagat per no pagar impostos.

- Com succef la crema de Uesglésia de la Morera.?
- De I’església van treure els sants, I’altar etc... i els cremaren a baix en una era.

- Com van rebre la noticia de ['acabament de la guerra?
- Viarem saber que s havia acabat per la radio.

- Després de la guerra lo vida va ser més dificil al poble?
- Va arribar la postguerra i tot va ser encara més diffcil perque no hi havia menjari el
que hi havia era molt car.

En Joan, la seva dona Teresina,
les seves filles Ma. Teresa i Josefina
i la seva mare Serafing, a dalt del castell.
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f.

I, arreglant el cam.

En Joan al Grau del Carabassa
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Gent

- A quins jocs jugaveu els nens i les nenes?
- Jugavem a patacons, a baldufa, fer cérrer la rodanxa i correr pel carrer.

- Qué menjaveu I bevieu a casa?
- Menjavem coses de Thort, aigua i vi.

- A quina edat va comengar a anar al cafe?
- Vaig comengar anar al café de Cal Capd als dotze/tretze anys, només s’hi anava el
dissabte 1 el diumenge, entre setmana era fancat.

- Qué bevieu al cafe?
- Prenfem café o unes begades que s’ anomenaven Plim i Bolados.

- Hi havia dones que anaven al café o només hi anaven els homes?
- Només hi anaven els homes i les dones només hi anaven el dinmenge quan tocava
el piano en Sisco de I’estanc.

- Quanta gent hi havia al poble?
- De gent del poble érem uns 300, les cases riques eren les del Cal Franquet, Cal Grau,
Cal Ros, Cal Peris. Molta gent treballava per aquestes cases.

- Quan havien de desplagar-se cap a Reus o algun altre poble, com ho feieu?
- Haviem d’anar a peu a Poboleda i agafar el cotxe de linia fins a Reus. Quan era
menester d’anar 2 Cornudella o Ulldemolins anavem a peu.

- Quan vas fer el teu primer viatge a ciutat?
- Bl primer viatge que vaig fer a Reus va ser quan tenia cinc anys, per visitar familiars
icomprar roba.

- Quan vas marxar del poble?
- Vam marxar I'any 77, perqueé ens va sortir feina en un col-legi de Barcelona.

~ Has pujat mai al Montsant?

- 81 que he pujat al Montsant, moltes vegades, a rossegar pins, fer carbo i després
amb els del Reus Deportiu . Pujaven a posar els cartells indicadors pels camins que
encara hi son i fins i tot vamn adequar la ruta coneguda com Fls Barrots.

- On anaves amb els amics d’excursié?
- A menjar ]a mona a Sant Blai, a la Pietat i a Scala Dei.
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MAS DOIX

Celler Mas Doix S.L. Tel. 34 639 356 172
C/. Carme, 115 - 43376 Poboleda Fax 34 977 827 (040
\D.O. Priorat. Espanya. masdoix@bsab.com/

- A
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SERRALLERIA | REPARACIO DE
MOTORS | MAQUINARIA

Raval, 10 - 43376 POBOLEDA (Priorat}
Tel. 977 82 70 40 )
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- A quina edat vas comengar a fumar i a sortir?
- Quan tenia 18 anys vaig comencar a fumar i sortfem a les festes majors dels pobles
veins més o menys per la mateixa edat .

- Hi havia algun rocadiscs al poble?
- Al poble no hi havia cap tocadiscs, per la Festa Major venia una orquestra que
tocava musica de I’&poca i la resta de I'any teniem el piano del cafe.

- Ballaves amb diferents persones o hi havia la parella de ball establerta?
- Si tenies la teva parella només ballaves amb la teva i si eres solter te n'havies de
buscar una per ballar .

Església

- Quina funcié ienia antigament 'abadia?
- A l’abadia vivien ¢l capella i la majordoma.

- Explica'm el mes de Muria .
- Fra el mes de maig i cada dia passavem el rosari.

En Joan un dia de Fesa Major al local.
Festes

-Qui era Uencarregat d’organitzar la Festa Major?
- Bren els joves del poble.

-On se celebrava la Festa Major?
- Feien un envelat a la plaga i ballavem ball de plaga, i el ball de les coques ...
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FORT JOYERO

Placa Prim, 3 - Tel. 977 34 34 53 - REUS

1803-2003 200 anys servint il-lusions i felicitat

Havent passat durant la nostra historia per guerres, i per bons i mals moments,
agraim el suport a tots aquells que han estat, en fot moment, al nostre costat.

(Grans atencions. Faci realitat les seves il-lusions. Vingui i comprovi-ho!

! Que tingueu tots Molt Bona
\ - Festa Major! Y,
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- Quants dies de ball hi havia?
- Durava 3 dies i hi havia 2 dies de ball.

Treball

- Quin va ser el teu primer sou?

- Va ser collint olives per Cal Grau. Tindria 13 o 14 anys i es treballava de sol a sol.
Guanyava 2 ptes. al dia, les donava a la mare i ella em donava algun céntim per anar
a prendre cafe.

Sempre he treballat a la feina de la terra, a ’hort.

Quan ens vam casar cobrava un duro de jornal.

Camp

- De qué servia la Camara Agraria?

- La Camara Agraria estava a I’ajuntament 1 jo vaig estar 12 anys passant per les
cases pagant les pensions 1 cobrant els segells que servien per a cotiizar a la Seguretat
Social. Era el corresponsal local.

També vaig ser jutge de pau durant dotze anys. La meva funcid era posar pau entre
les persones quan de vegades es produfa un embolic o un robatori.

En Joan signant al casament dels Srs. Ballarin,
els primers amos de Cal Fort.

-Quin era el principal cultiu del poble?
- Elprincipal cultiu era la vinya. Cadasci es féia el vi a casa pel consum de la familia
i tarnbé se'n venia a litres a la gent que venia a comprar-ne.

Jacob NADAL MARCH
s Agost de 2003
(Fotos cedides: Joan March)
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LA LLUDRIGA, UN RETORN DESITJAT

leidrig mascle prenent el sol en un tronc prop de l'aigua.
(Foto cedida: Barrull & Mate)

La llddriga és un animal estretament relacionat amb 1'aigua, que havia estat comd a
quasi tot el territori de Catalunya fins els anys seixanta. Des d'aleshores, el gran
desenvolupament socioecondmic i I'increment del turisme han contribuit a la
desaparicié de les maresmes i bosquets de ribera, a la canalitzaci6 i la contaminacié
dels rius, i al malbaratament dels recursos hidrics. Aquests factors que afecten tan
directament el seu habitat, juntament amb la caga, han portat a la practica desaparici6
de la llidriga al nostre pais. Recentment, s’ha tornat a determinar I’area de distribucid
d’aquest emblematic animal, i sembla que s’ha produit una certa recuperacio en
determinades zones, com ara el riu Matarranya, el riu Noguera-Ribagorcana o els
Aiguamolls de ’Emporda. Malauradament, les poblacions de Ihidrigues del Montsant,

es consideren extingides des dels anys 1987-1989.

Els més vells de La Morera recordaven encara quant abundant era aquest animal
cap els anys vint del segle passat, sobretot al Congost de Fraguerau i al Barranc
dels Pélecs. I havien vist en grups familiars de tres i quatre individus, prenent el sol
a les roques o bé jugant pels marges del tiu o dins de I’aigua. També evocaven com
eren d’espantadissos, que tan bon punt et veien, et sentien o € oloraven, s’amagaven
dins de la vegetaci6 de la ribera o desapareixien sota ’aigua. Malgrat no haver
hagut mai una tradicié de caga de llidrigues a les nostres contrades, acabada la
Ciuerra Civil, varen ser activament perseguides pel valor de la seva pell. Un
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intermediari de Torroja pagava uns bons diners per cada exemplar, que alhora era
revenut a un comenciant de Reus. Un dels darrers animals, de! que en tenim noticia,
va ser abatut els anys cinquanta pel Joan de cal Sereno, als darreres del Castell del
poble, després d’haver estat vist a la bassa de Sant Blai i a la de 'hort d’en March.

L alimentacié de les Ilidrigues en el riu Montsant es basava, majoritariament, en
peixos com la truita (Salme trutta), el barb comii (Barbus graellsii), el barb cua-roig
(Barbus haasi), 1a madrilla (Chondrostoma miegii), 1a bagra (Squalius cephalus) i
I’anguila (Anguilla anguilla). També depredava sobre el cranc de riu ibéric
(Austropotamobius pallipes), la serp d’aigua (Natrix maura), les granotes (Rana
perezi), els gripaus (Bufo bufo, Bufo calamita) i, ocasionalment, aus, mamifers i
insectes. La Ilidriga és una espécie que es pot reproduir durant tot I’any en funcié
de la disponibilitat de recursos del medi. La seva gestaci6 acostuma a durar entre 61
i 63 dies, a la fi de la qual neixen entre 1 i 4 cries. Aquestes resten amb les seves
mares fins 1’any d’edat. L’esperanga de vida és de tres a quatre anys, encara que hi
ha animals que poden arribar a viure fins a setze anys. La major mortalitat es produeix
durant el periode de dispersid, quan tenen entre dos i tres anys de vida. Es un animal
solitari, exceptuant el periode d’aparelament i 1’época de crianga.

Als excrements de llidriga llueixen les restes d'escates de peix.
(Foio cedida: Barrull & Mate)

Sobre la desaparicié de la llidriga al Montsant, caldria, potser, que ens questiongssim
algunes coses, La primera gran pregunta que ens hauriem de fer seria: Per qué no hi
ha Ihidrigues actualment al riu Montsant? La resposta no és facil, perd podriem
apuntar alguna hipdtesi, amb varis factors causals interrelacionats. Les poblacions
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petites d’éssers vius estan subjectes a "extincié rapida per tres raons principals: la
pérdua de variabilitat genética i consegiient depressié endogamica, les fluctuacions
demografiques, i la variacid ambiental, incloent-hi les catastrofes naturals.

Els efectes combinats d’aquests factors han portat, molt probablement, a la
desaparicié de la lhidriga del Montsant. L’aillament reproductor ha pogut causar
una consanguinitat molt desfavorable per a la seva eficicia biologica. La caca ha
anat restant efectius a la seva poblacié de mica a mica, al llarg dels anys. La creacié
de I’embassament de Margalef, a més d’aillar les poblacions, impedint |'intercanvi
genétic, ha tallat els fluxos migradors de 1’anguila, el seu recurs trofic per excel.léncia.
Les reiterades sequeres, que poden haver minvat les comunitats de peixos i crancs
fins a la practica desaparici6, haurien obligat les llidrigues a emigrar. ID’altra banda,
la manca d’altres poblacions importants properes ha impedit la recolonitzacié natu-
ral del rin Montsant després de qualsevol desfeta.

La segona gran pregunta scria: Ha desaparegut completament la Ihidriga al
Montsant? Tot fa pensar que si, i aix{ ha quedat reflectit en el darrer cens estatal.
Ara, potser un estudi més minuciés i detallat, escorcollant pam a pam el rin i els
barrancs amb aigua permanent, podria donar-nos alguna agradable sorpresa.
Consegiientment, seria prioritari comprovar si la llddriga ha desaparegut totalment
de la conca del Montsant. Per aixo, 1 a I’espera d’un possible futur estudi al respecte,
hem volgut il.lustrar el nostre petit escrit amb els rastres i les petjades d’aquest
animal, per si algh d’entre vosaltres troba indicis de la seva preséncia.

Si és aixi, us agrairiem que ho comuniquéssiu als técnics del Parc Natural, ja que ells
sabran com treure el millor profit de 1a vosira valuosa informaci6.

Seria de molta importancia poder determinar el dia, Ihora, i el lloc precis de la troballa.

T

(Foto cedida: Barrull & Mate}
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La tercera gran pregunta seria: Ens interessa recuperar la lhidriga a les nostres
aigiies? La resposta és clara: evidentment si. La Ilidriga és un indicador biologic,
una espécie indicadora de baixos nivells de contaminaci6, d’estabilitat a ltarg termini
de les comunitats ecoldgiques del riu, i també, per qué no, de tots els ecosistemes
del massis del Montsant, La preséncia de la llddriga a les nostres aigiies significaria
també que hem assolit un elevat grau de maduresa com a humans, capagos de
gaudir, respectar i aprofitar la natura d’una manera assenyada.

Perd, si la vessant filosdfica no ens és suficient argument, sempre podem veure la
giiestié des d’un punt de vista purament pragmatic o econdmic: la conservaci i
recuperaci6 d’aquesta especie permet aconseguir fites relacionades amb la qualitat
de vida dels ciutadans, com ara ’augment de la qualitat de les aigiies dels rius,
I'increment de les poblacions piscicoles, la fregiientacié d’un turisme ecologic
respectuds i de qualitat a les zones amb preséncia de llddrigues, o el benefici dels
ajuts destinats al mén rural com a compensaci6 per la persisténcia d’aquesta espécic
en el medi.

La quarta gran pregunta seria: I qué podem fer? La resposta és també clara: reintrocuir
i conservar. D’acord amb les recomanacions fetes per la Unié Internacional per ala
Conservaci6 de la Natura (UICN) en materia de reintroduccions, caldria comprovar
primerament si les causes que van provocar la desaparicié de la llidriga encara
persisteixen. La mentalitat dels cagadors ha canviat actualment, i és molt més posi-
tiva i respectuosa enfront les espécies no cinegétiques. D’altra banda, sembla que
les ribes, vores i lleres del riu Montsant i dels seus barrancs subsidiaris es troben en
molt bones condicions, i no hi ha signes aparents de contaminacid a les aigiies
(dieldrin, PCBs, metalls pesats, etc.). Pel que fareferénciaal’ alteracié de I"habitat, 1a
construccié de 1’embassament pot haver afectat el subminisirament d’ aliment, perd
se sap que la lhidriga pot viure en qualsevol tipus de medi aquatic (rius, rierols,
embassaments, maresmes, vora del mar, etc.) mentre hi hagi una certa riquesa
piscicola, i gaudeixi de tranquil.litat i de ribes no canalitzades amb forga vegetacio,
condicié indispensable per poder fer refugis i caus de cria.

La construcci6 d’escales per peixos a la resclosa de 1'embassament de Margalef
podria solventar el flux migrador de la fauna ictia, alhora que augmentaria el recurs
trofic.

Encara que és ben sabut que 1’abundincia de peixos en els embassaments permet
viure a la Ilidriga exclusivament d’aquests animals a mesura que es van fent més
escassos als rius i afluents durant la sequera estival. L' dnic factor limitador el
trobarfem si no hi hagués prou aliment en el riu Montsant. El metabolisme basal de
les lltdrigues adultes és un 20% més alt del que s’esperaria per la seva mida, i per
aguesta rad necessiten una racié diaria de menjar igual al 12,5% del seu pes. Aix0 fa
que els calgui una quantitat relativament alta d’aliment (uns 800 g diaris), la qual
cosa dificulta la seva preséncia en els trams alts dels rius, com ara el Montsant, on
“la productivitat és menor. Malgrat tot, el pensar que si antany podien mantenir-se,
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ara també ho podrien fer, ens fa ser optimistes.

La preservacid de 'habitat, el control de la contaminacid de les aigiies aixi com una
correcta gestid, el manteniment de les poblacions de les seves preses (ja sigui amb
lainstal.lacié de mecanismes que permetin els fluxos migratoris, ja sigui incrementant-
les amb repoblacions autdctones), I'existéncia d’uns corredors bioldgics que posin
en contacte les Thidrigues del Montsant, Prades i la Llena, amb les poblacions de
Lleida, Osca, Saragossa, Terol i Castell$, o I'establiment de passos per tal d’evitar
atropellaments, sén les eines bésiques per a la seva conservacid. L'experiéncia ens
din que, avui dia, moltes espécies no poden persistir per elles mateixes si no actuem
Tavorablement sobre les comunitats i els ecosistemes que les acullen. El rin
Montsant, el Siurana, tota la conca del riu Ebre, i, en definitiva, la politica general de
les aigiies del Principat i de 1’Estat Espanyol hauria d'estar adrecada a una gestié
efica¢ per al manteniment d’aquesta espécie.

Pel sol fet de que la Ihidriga constitueix un immillorable indicador de la qualitat dels
ecosisternes aquatics, ja hauria d’ésser present al nostre Parc Natural. Caldria, doncs,
crear un clima favorable a la seva reintroduccié i posterior conservacio. La consciéncia
col.lectiva, la gent del Montsant en definitiva, no ens podem permetre privar-nos
d’un tresor faunistic que és de tots, que ens va ser arrabassat en el passat 1 que
d'una manera o altra ens pertany i ens beneficiaria en un futur proper. Hem de fer
nostre: el retorn de la ilidriga al Montsant.

Joan BARULL & Isabel MATE
Bidlegs
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ENTREVISTA A LA SRA. NEUS MIRO i MIRO.
DIRECTORA DEL PARC NATURAL DEL MONTSANT.

Benvolguda senyora, ens agradaria en primer lloc donar-li I'enhorabona pel seu
nomenament.

Per tal d*apropar més la feina del dia a dia del Parc Natural del Montsant als veins i
amics de La Morera ens agradaria formular-li unes quantes preguntes.

Antecedents

-Segons voste, quin va ser el punt de partida de la declaracio del Parc Natural?
Sens dubte I’aprovaci6 del mapa edlic de Catalunya, va afavorir la declaracio de
Parc Natural de forma més agil tot i que la majoria d’ Ajuntaments estaven treballant
per coordinar conjuntament les dues actuacions.

-Per qué creu que s'ha tardat tant a prendre consciéncia de la importancia del
Montsant com a element mediambiential?

Bé, 1a consciéncia qui primer I'ha de tenir és 1a gent del territori, les coses imposades
no arriben mai en lloc

-Qué va pesar més a 'hora de la declaracié, el clam popular o bé la voluniar de
U Administracio?.

M’agradaria poder dir que el clam popular perd de ben segur que les portades dels
diaris van ajudar bastant

Creacid

-Quina és la data de creacid del Parc?
El decret 13172002 de 30 d’ abril de 2002 anuncia la declaracid del Parc Natoral de la
Serra del Montsant

-Expliqui’ns una mica quina és la delimitacié del Parc Natural, quins municipis
COmMpren...

El Parc Natural de la Serra del Montsant engloba nou municipis de la Comarca del
Priorat que s6n els que voregen el massis de] Montsant, tota la part urbana queda
exclosa del Parc Natural i els termes municipals que el formen sén: La Morera de
Montsant amb 3.460,85 ha., Ulldemolins amb 1.619 ha., Margalef amb 1.610 ha.,
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Cabacés amb 1.517,52 ha., Cornudella de Montsant amb 463,76 ha., La Vilella Alta
amb 235,59 ha., La Vilella Baixa amb 193,58 ha., L.a Bisbal de Falset amb 90 ha.,iLa
Figuera amb 29,39 ha.. El 90% de la superficie és de titularitat privada

-1 quins sén els organs de govern, membres que formen la Junia o bé tenen capacitat
de decisio?

Membres de la Junta Rectora:

-Sr. Pere Maluguer i Ferrer, representant del Departament de Medi Ambient de la
Generalitat de Catalunya.

-Sr. Josep Ma de Eguia i Acordagoicoechea, representant del Departament
d’ Agricultura, Ramaderia i Pesca.

-Sra. Montserrat Candini Puig, representant del Departament de Politica Territorial
i Obres Pabliques

-Sr. Miguel Gomis i Pamies, representant del Departament de Treball, Indiistria,
Comerg 1 Turisme.

-Sr. Felip Font de Rubinat i Garcia, representant del Departament de Cultura.

-Sr. Jordi Ciuraneta i Riu, representant de la Diputacié de Tarragona.

-Sr. Jordi Argilés i Serres, representant del Consell Comarcal del Priorat

-Sr. Josep A. Robles Cerezo, representant de 1" Ajuntament de Cabacés

-Sr. Ramon Vila Bri, representant de I Ajuntament de Margalef

-Sr. Josep Miré i Sabaté, representant de 1" Ajuntament de La Morera de Montsant
-Sra. Misericordia Montlled Domeénech, representant de I’ Ajuntament d’ Ulldemolins
-Sr. Jordi Blanch i Masip, representant dels propietaris particulars en nom de
I’ Associacié de Propietaris Forestals de la Serra del Montsant

-Sr. Joan Francesc Asens Masdeu, representant dels propietaris particulars en nom
del Consell Regulador de 1a Denominacié d'Origen Qualificada Priorat i del Consell
Regulador de la Denominacié d'Origen Montsant.

-Sr. Liuis Masip Sans, representant dels propietaris particulars en nom de Ia
Comunitat de Regants del riv Montsant

-Sr. Roger Pascual i Garsaball, representant de les Entitats de proteccié i defensa
de la natura

-8r. Josep M. Porta i Turdiu, representant de la Federacié Catalana de Caga.

-Sra. Neus Miré i Mird, que actua com a secretaria de la Junta rectora

D’ altra banda hi haun Consell de cooperacid que de moment no esta constituit per

qué hi ha institucions que encara no han designat les persones. Aquest estard

format per:

Tres representants del Departament de Medi Ambient, Un del Departament

d’ Agricultura Ramaderia i Pesca, Un del Departament d’Indistria, Comerg i Turisme,
-Un del Departament d’Interior, Un del Departament de Politica Territorial i Obres
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Pabliques, Un de la Diputacié de Tarragona, Un del Consell Comarcal del Priorat,
Una persona representant de cada un dels ajuntaments en I’ambit dels quals se
situa el parc natural, quatre persones de les organitzacions professionals agraries,
quatre persones propietaries particulars designades per 'entitat o associacio a qui
representin, Tres persones dels moviments excursionistes, conservacionistes o de
centres d’estudis de la zona, Una persona de 'Tnstitut d"Estudis Catalans, Una de
fes Universitais Catalanes, Una de V' organitzacio administrativa encarregada de la
gestio dels parcs naturals, Un técnic forestal responsable de la gestié piablica de
I’area del Parc i la directora que actuara de secretaria.

-Quan va ser nomenada Directora?
E127 de marg de 2003 es va procedir a la resolucié del nomenament 1’1 d’abril vaig
comengar a treballar.

-I guarn a la Seu, qué en pot dir?

Bé, segons un acord anterior al funcionament de la gesti6 del Parc, 1a seu s’ubicara
a La Morera de Montsant. Actualment i de forma provisional estem sitnats als
baixos de I’ Ajuntament de La Morera i 8”esta treballant i tramitant tota la documentacié
per a poder realitzar el projecte de la futura seu, que si tot segueix pel bon cam{ iniciat
es construira a les parades superiors de 1a Bassa del poble.

Repercussio en 1'entorn

-Des del punt de vista dels que sempre hem viscut a la Serra del Montsant, que
significara per nosalires ara la declaracié de Parc Natural? Quins canvis
comportard aquesta denominacio?

Es tindra més ressd, més afluéncia, i ajudara a dinamitzar 1a zona, perd cal que la gent
del territori s"ho cregui, aposti en aquesta direccié conjuntament amb els
Ajuntaments, empreses privades i I’equip del Parc. L’equip de gestio esta treballant
en l'elaboracid del document de propostes 1 criteris de gestio (que ha d’aprovar la
junta rectora). D"altra banda la nostra obligacié i objectins €s donar suport a totes
aquelles inquietuds 1 iniciatives que sorgeixin al territori.

- Com es veuen afectats els propietaris de terres dins del Parc Natural de Montsant?
Personalment considero que més ben representats, ara disposen d’una institucié
que els pot donar suport, assessorament i possibilitat d’obtenir ajuts, perd cal
treballar de forma coordinada.

- Hem vist, des de fa un temps que 5 han efectuat unes actuacions sorprenents dins

del Parc Natural, arrencant boscos i convertint-los en conreus (principalment
- Vinya} Aixo es pot tornar a repetir?
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Tal com assenyala el decret de creacié del Parc els usos i aprofitaments agricoles,
forestals, ramaders extensius, cineg@tics, artesanals i recreatius tradicionals es con-
tinuaran desenvolupant de manera ordenada i de forma compatible amb la proteccid
de I’espai. Aixi mateix quan un propietari vol portar a terme una actuacid d’aquest
tipus ha de demanar el permis corresponent als Departaments d’ Agricultura i de
Medi Ambient els quals sol-liciten a I’ equip de gestié del Parc un informe. Nosaltres
realitzem un informe perceptiu al respecte.

- A partir d’ara quines actuacions es podran seguir realitzant i quines no dins del
Parc Natural?

Les mateixes. La creaci6 del Parc Natural no prohibeix rés, només assenyala que
resta prohibida la implantaci6 d’obres i instal-lacions que no estiguin vinculades
amb els usos agricoles, forestals, ramaders extensiu, cinegétics, artesanals i
recreatius tradicionals. Ara bé, hi ha tota una legislaci6 que afecta els espais naturals
i que cal aplicar. D’altra banda cal assenyalar que s’esta treballant en la regulacié de
les activitats esportives. Tothom ha de congixer alld que es pot fer i allo que no, perd
cal que es decideixi entre tots a través del dialeg i el consens de la gent del territori.
El Parc cal gestionar-lo de baix cap a dalt. Fer el cim sempre requereix un esforg.

-Quins avantatges i quins beneficis creu que findra La Morera i la resta de
poblacions de Uentorn, amb la declaracid de Parc Natural?

Tot dependra del que s'involucri la gent del territori, dels ajuntaments, de les
institucions i de saber portar a terme una politica de coordinacid conjunta, establint
una estratégia vers un mateix objectiu.

-Creu que el valor del terreny situat dins del Parc Natural es modificara?
No.

-Sovint hom ié la sensacié que aquestes Entitats que generen fantes expectatives
en la seva creacio, després no ténen ni la finalitat, ni el pressupost, ni el suficient
recolzament de les administracions per a realitzar les funcions per a les quals es
varen crear. Creu que aixd també pot succeir-li al Parc Natural del Montsant?
Cém es podria evitar?

Ja he comentat abans que considero que I’administracidé no pot assumir tota la
responsabilitat, per aixd és molt important entrar en dinamiques de cooperacié amb
entitats, de convenis amb empreses, de dopar suport a iniciatives privades, de
cercar voluntariat, de contactar amb universitats per obtenir estudiants en practi-
ques, de que els Ajuntaments duguin a terme una politica vers aquest objectiu, que
1equip de gestié busqui altres formes de finangament privat i involucrar plenament
tota la gent d’aqui i de la Comarca.
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Gestidé

-En general com enfoca i/o enfocard la seva gestié del Parc? (quan a Uequip que
ki treballara, la infraestructura, ...7

Actualment disposem d’una técnica Enginyer forestal que es diu Cristina Martf,
Una administrativa que es diu Berta Navarro i jo mateixa com a directora que séc la
Neus Miré. Aquest equip minim estd a la disposicié de tothom i estem aqui per
treballar pel bé del territori.

Personalment considero que pel bon funcionament del Parc caldria tenir sis arees
cobertes 1.- Area adminisirativa, 2.- Area de Millora Rural (xarxa viaria, construccions,
obres, seguiment de projectes, execucié d’obres...) 3.- Area de Patrimoni Natural
(gestio gea, gestid agricola, gestid forestal, gestié de la fauna, gestid de la caga i
pesca, gesti6 dels sistemes naturals..) 4.- Area d’educacié ambiental i divulgacid i
tis piiblic (gestio de visitants, gestid d’escolars, formacid, divalgacid, publicacions,
senyalitzaci6...) 5.- Area de vigilancia i manteniment (Suport arees de gestié, con-
trol i vigilancia, manteniment d’equipament i espais) 6.- Centre de documentacio (
catalogacié i gestid de la documentaci, gestié de la web. ..) totes elles coordinades
per la direccid d

-¢ Quin termini de temps creu que necessita el Parc Natural per a funcionar al
100% de les seves possibilitats ?. Un minim de cinc anys

-Com es contempla la proteccid de la Fauna i la Flora autoctones, del Patrimoni
arqueoldgic del Parc o zones properes, -1 les balmes, coves, avencs i altres elements
natirals? -Esti prevista també la proteccic de les construccions fetes per I'home,
al llarg del temps, com son les coves, marges de pedra seca i altres? - La promocid
d’ estudis geoldgics, de fauna, flora i hisiorics com es preveu? -Es contempla dins
les actuacions un Pla Preventin de Mesures contra incendis?

Uff... no corren tant. Tal com assenyala I’ecdleg Jaume Terrades: «Només a partir
d’un ben diagndstic es poden trobar les bones solucions» Sens dubte tots aquests
elements que assenyaleu que formen part del patrimoni historic, natural, cultural i
etnografic del nostre Parc, sén objectius prioritaris de proteccié, d'estudi,
d’inventariat, de donar-se a congixer alguns, d’alires no, de treballar-hi,.... BE, tot
aixe quedari contemplat en el document de propostes i criteris de gestid del Parc
Natural de la Serra del Montsant

-8’ha parlat de la creacié d’un Centre de Documentacid quines serien les seves
Juncions i les seves linies d’actuacio?

De moment no tenim la capacitat humana per poder fer front aquest repte tan
important, perd aixd no impedeix gue comengem a portar a terme una tasca de
recopilacié de tota la informacié existent sobre el Montsant i els seus municipis, en
+ots els seus vessants. Aquesta és la primera teina iniciada que a poc a poc ens ha
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de permetre poder disposar d’un centre amb un fons documental generat al Harg de
la historia, que sigui un lloc especialitzat per a la recerca

-¢Hi ha prevista alguna linia d’actuacié per a mantenir un punt de contacte i
d’informacid amb els habitants de Dentorn?.

Bé, actualment els contactes directes del territori amb ’equip de gestié sdn els
Ajuntaments, ells poden col-laborar en difondre el programa d’actuacid, i els membres
de la Junta Rectora també. L'oficina del Parc és oberta cada dia de diliuns a divendres
per aqualsevol consulta, dubte, informacid. .. El teléfon és: 977-82 73 10, fax: 977-82
71 05 i el correu eléctronic aj.morera@altanet.org. quan la cosa comenci a rutllar
voldriem editar un butlleti anual d’informacié i en la pagina web del Parc Natural
s’inclouran totes les actuacions i un correu de consultes.

-Veu I'Administracio particularment interessada en el Parc Natural del Montsant?
O bé podem dir que és un més d'entre molis?.

Es un més perd és el NOSTRE. Des de 1’ administracié especialment des del Servei de
Parcs, rebem tot el suport fogistic, técnic i de gestio a través dels seus coneixements
d’altres Parcs, absolutament necessari pel bon funcionament del nostre. Perd la
Junta Rectora i el consell de Cooperacid tenen un paper clau en la dinfimica del Parc.

-I la poblacid de Ientorn cren que donara el seu suport al Parc?
N’estic completament convenguda, que quan la gent vagi observant la gestid en
benefici del territori, a poc a poc anirem sumant esforgos i suports.

El Parc Natural com a reclam potencial

-Quins considerva que sén els principals reclams del Parc per a la gent?

Crec que tots els vessants s’han de potenciar, tenim un espai suficientment ampli
per poder desenvolupar totes les activitats i el Montsant ha de continuar essent
aquest espai verge on poder-se perdre, oferint sempre una imatge de Qualitat,

-Quines milloves dels camins i comunicacions hi ha previstes?

Actualment 1a brigada del Parc estd procedint a la neteja de senders que donen
accés a la Serra de Montsant des dels diferents municipis. [’ altra banda la Delegacid
Territorial de Medi Ambient a Tarragona ha presentat el projecte de Perimetre de
Proteccié Prioritaria Priorat-Serra de Montsant en el qual es preveu ’arranjament i
adequacié de 50 km de camins, larealitzacio de franges de baixa densitat a la vora de
pistes principals o carreteres amb un total de 56,2 ha. 1'aclarida de pinedes joves
amb un total de 30,5 ha. T Dotacié a la zona d'un punt d’aigua per als vehicles
d’extincio d’incendis.
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Yaloracio de treball fet fins ara.

-En el poc temps que fu que funciona el Parc Natural quina avaluacié /o valoracio
en faria?

-Fins el moment, estit d'acord amb 'afirmacié que s’ha treballat més sobre el
paper (atesa la burocracia de Uinici i la posada en marxa) que sobre el terreny?
Iniciar un repte sense haver pogut realitzar una avaluacié, un diagnosi del territori
és bastant complicat perd amb els mitjans i eines que hem disposat crec que s’ha
treballat de valent, Hem pogut presentar un programa d’actuacié i pressupost potser
agosarat perd del qual la major part d’actuacions ja s’estan portant a terme o ja bé
sén un fet. Jo destacaria aconseguir la infrastructura minima de treball a nivell
d’oficina, el personal que ja hi treballa, la creacié d’una brigada de manteniment de
camins 1 senders, la Col-laboracié amb la Diputacié de Tarragona de la creacié de la
casa d’oficis, I’edicié d’un triptic, la tramitacié d’ajuts als propietaris, Les xerrades
als pobles, els contactes amb empreses i institucions de la zona, la coordinacid i
suport dels agents rurals... I’ administraci6 és una maquina ferragosa i burocratica,
lenta perd segura.

-; Quin/s ha/n estat fins ara I'/els ambit/s d’actuacid prioritari/s?

Tots. Crec que a la resposta anterior ja he explicat que el dia a dia d’un Parc és
complicat i que s6n molts temes alhora i que tots tenen el mateix valor per tractar,
perd puc continuar afegint coses com reunions amb escaladors, excursionistes,
motoristes, alcaldes. .. realitzant informes de rompudes, autoritzant activitats puntuals
al Montsant, coneixent millor el territori, preparant propostes, cercant diners, buscant
SPONSOTS. ..

-Queé es tindra més en compte en un futur immediat?
Fl Document de Propostes i criteris de gestid

El Parc és una zona de gran interds natural digna de ser preservada , i que es
protegeix amb I’objectiu d’aconseguir fer compatible la seva conservacié amb
I’aprofitament ordenat dels recursos naturals, culturals, aixi com les activitats dels
seus habitants.

Fl desenvolupament i la conservacié no sén dos conceptes incompatibles. El Parc
Natural ha de promoure un desenvolupament econdmic equilibrat d’acord amb la
dinamica dels sistemes naturals i la qualitat dels paisatges que mereixen ser protegits,
perd sobretot que mereixen ser eficagment gestionats. Aquesta gestié €s portada a
terme pels Organs Rectors del Parc Natural, que no s’apropien del territori siné que
s’encarreguen d’aconsellar i orientar la propietat a fi d” aconseguir la compatibilitzaci6
dels usos i de les explotacions tradicionals (agricultura, ramaderia, caga, pesca,
silvicultura, cultura, lleure. . .) amb la preservacié dels valors naturals. En I ambit del
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Parc Natural, govern, ajuntaments i particulars conserven les seves atribucions i
responsabilitats mentre que els drgans gestors estableixen plans, orienten i faciliten
les actuacions i les visites. Els costos de la no artificialitzacié no han d’impedir la
millora de la qualitat de vida dels habitants del Parc, ja que la proteccié no pot
significar per als estadants una carrega addicional sind que, ben al contrari, ha de
comportar una millora de les condicions de vida.

-Voldria afegir-hi alguna altra cosa?.

Si, donar-vos les gracies per haver optat per a realitzar aquesta entrevista, encoratjar-
vos a continuar realitzant aquests llibret amb I”estructura documental i historica que
aporta i agrair el suport rebut des de tots els Ajuntaments, Consell Comarcal i gent
del territori per animar-me en aquesta tasca de gestié i de dinamitzacié en la que cal
que ens involucrem TOTS.

Moltes gricies per la seva atencid i sobretot, pel seu temps.

Niiria CRIVILLE, Ricard PASANAU, Sabi PERIS
La Morera de Montsant, Agost de 2003

Fotos cedides : Parc Natural del Montsant .
(Foto 1: Toll de 1'Ou, Foto 2: Barranc dels Pelags)

- - p
PINOL

FUSTERIA = MOBLES

Ctra. de Reus s/n
TeliFax 977 82 10 29
43360 CORNUDELLA DE MONTSANT
-Priorat-

45




-

CARNS NATURALS
EMBOTITS - FORMATGES

Raval Marti Folguera, 4 - Tel. 977 34 25 96
Sant Jaume, 8 - Tel. 977 31 26 24 "Chacinera Reus"
Merc. Central, 18-19 - Tel. 977 31 31 72
Merc. El Carrilet, 64-65 - Tel. 977 75 73 45
Merc. Central, 26 - Tel. 977 32 10 95 “POLLERIA”

REUS

SERVEI A DOMICILI GRATUIT

- BORRULL

2

~

&'\I‘}MCTONIN, S.L.

Magquinéria Agricola i Jardineria

C. Dr. Doménech, 12 - 43203 Reus
Tel. 977 313 862 - Fax 977 320 518
e-mail: tr@ ctonin.infonegocio.com

2 SAME
B Lboeotini

agria

PARTNER

\

A

46




ELS RECULLS D’ETNOGRAFIA IFOLKLORE
ALS POBLES DE MONTSANT (1)

Més d’un cop s ha apuntat la manca d’estudis sobre el patrimoni etnoldgic sobre
les comarques de la Catalunya Nova. Es ben cert que els folkloristes 1 etndgrafs que
van interessar-se —entre la segona meitat del segle x1x i la primera del xx— per les
formes de vida tradicionals i la literatura popular, es van centrar majoritiriament en
les comarques de la Catalunya Vella. Aquest deficit fa especialment valuoses les
aportacions dels excursionistes i investigadors que es van apropar en el passat al
Priorat per estudiar les seves tradicions i costums.

La série d’articles que ara comenga vol abastar cronoldgicament un segle —entre el
1884 iel 1983 amb I’objectiu de congixer els treballs de recerca que es van fer sobre
els pobles de Montsant i, més especificament, sobre La Morera. Afortunadament,
aquests iltims vint anys han estat especialment prolifics pel que fa a la investigacid
i a la publicacié d’estudis sobre el patrimoni etnologic del Priorat.

Al darrer quart del segle xrx neix a Catalunya un moviment associatiu,
I’excursionisme, que integra I activitat a I’ aire lliure amb P intergs cientific pel medi
natural, la historia o 'etnografia. A Barcelona es crea I’ Associacio Catalanista
d’Excursions Cientifiques, el 1876 i, poc temps després, escindint-se d’aquesta,
I’ Associacio d’Excursions Catalana. Ambdues entitats es reuniran per a fundar, a
les acaballes del segle, el Centre Excursionista de Catalunya.

L’ Associacié d’Excursions Catalana, creada el 1878, efectna una excursio al Priorat
el 1884. Fruit d’aquesta sortida sén treballs com Cancons populars del Priorat
d’Escaladei o 1" article de Josep Bru Saniclement, Variants de paraulas catalanas
recullidas en una excursié al Priorat de Scala Dei, publicat €] 1887, 11 encara,
altres materials folklorics com una interessant versi6 oral de la llegenda del sali de
la reina mora?

El comengament de I’ article esmentat reflecteix prou bé 1’dptica, urbana i barcelonina,
de P’autor: “senzillament nos hem limitat 4 recullir aquellas paranlas que presentan
diferéncia més notable ab las usadas comunment en Barcelona y establir la
comparacid”. Hi apareixen, doncs, mots com argadells, aubérgens, badejo, bajoca,
codol, moixd, pauma, pigota, rabosa...

Un alfre exemple d’aguestes inquietuds excursionistes seria la petita - monografia
del 1896 Capsanes ¥ sos enconiorns3de Francesc Nogué de Miquel, que reuneix
dades gedgrafiques, demografiques, historiques i folkloriques.
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Passat el 1900, Mossén Higini Anglés, tot sol primer, i després amb Ventura Gassol,
fa recerca de camp al Priorat. En els primers anys d’aquest segle, mossen Higini
Anglés recull cangons populars pel Baix Camp. El 1916 publica «Els cants populars
religiosos i el Novenari d’animes» amb melodies recollides a Ulldemolins o Vilanova
de Prades. Juntament amb Ventura (Gassol, segueix entre 1919 i 1920 algunes
poblacions del Priorat a la recerca de cangons de pandero, romangos 1 melodies
religioses* Sabem, per exemple, del seu pas per Albarca i Ulldemolins, on hi terda
parents.

El 1928 pronuncia una conferéncia, organitzada per les seccions excursionista i de
masica del Cenire de Lectura de Reus, titulada «Cangons del Camp i el Montsant»
on divulga els materials aplegats.

Agquelt mateix any, Ventura Gassol escriu 1a peca teatral «La dolorosa» ambientada
a Ulldemolins en el segle XVIIL. L’obra, que s estrena amb éxit, inclou materials
folklorics —com les cangons de pandero de les majorales del Roser— aplegats per
I"autor i motiva Pinterés per les manifestacions folkloriques d’aquesta poblacié. El
folklorista Joan Rigall, per encarrec de Ventura Gassol, recull i estableix la coreografia
del ball de majorales d” Ulldemolins, en una recerca que efectua el 1931, acompanyat
de Josep M. Castells i Francisco Parella.

ATl'any segiient Xavier Gols i Antoni Brunet, en una missi6 de recerca de I'Obra del
Cangoner Popular de Catalunya (OCPC) visiten les poblacions d’Albarca,
Ulldemolins, Margalef de Montsant, La Bisbal de Falset i Poboleda, entre el 6
d’agostiel 4 de setembre de 1932. Enelfonsde I’OCPC? es conserva una memoria
de la missié de recerca, un index de cantaires i lletra i musica del matenal recollit, a
més d’algunes fotografies.

El 1933 Xavier Gols i Joan Gols enceten una nova missié de recerca de I’Obra del
Cangoner Popular que els portari a diverses poblacions del Camp i el Priorat. Entre
el 23 de juliol i el 10 de setembre d’aquell any visiten Prades, la Febrd, Capafonts,
Vilanova de Prades, Siurana, Cornudella de Monisant, Escaladei, la Vilella Alta, 1a
Vilella Baixa, la Figuera, Torroja del Priorat, Gratallops, El Llear i Capganes. Una
copia de part dels materials aplegats en aquesta investigacié —lletres mecanografiades
de les cangons— va ser donada a Carrutxa, el 1986, per Jaume Arnella. Entre aquests,
hi ha, doncs, els referents a La Morera. A tall d’exemple, vegem aquesta balada
aplegada per Xavier i Joan Gols, tot just fa ara setanta anys:
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FRANCISCAFERRERA

Ara vé lo mes de maig, regalada primavera,
2 floriran els ametllers, fardn flors blancai vermella,
i adéu,
adéu, Roseta Ferrera,
adéu.
4 Una cang6 en vull cantar d’un fadri i una donzella
que se’n porten amistat  de petits a la grandesa.
6 Son pare diu que 1o ho vol, sa mare contenta i ella
jaen lleguen quatre fadrins, quatre de la bandolera:
8 - Fadrins, si volen venir a robar una donzella,
que en serem molt ben pagats, pagats en bona moneda,
10 en pessetes de nou sous,  que ara corren per la terra.
A les dotze de lanit  truquen a la porta seva:
12 - Joan Ferrer, baixa a obrir ¢que he de luciar la rella
in’he de ferrd el cavall de les potes del darrera.
14 Joan Ferrer baixa a obrir; tres punyalades n’hi pega.
launa li pega al pit, 1altra li pega a I’esquena,
16 I’altra a la boca del cor, la que li dona més pena.
- Justicia baixen del cel, déu-me la rad si és meva,
18 m’han matat el meu marit, m’han robat la filla meva.

En una propera entrega d’aquest treball entrarem en detall en aquesta visita dels
germans Gols a La Morera, per saber qui foren les persones que van cantar i quins
els materials aplegats. No cal dir que, mentrestant, qualsevol noticia o aportacié
sobre el tema sera benvinguda.

Salvador PALOMAR
Agost 2003

I A «Misceldnea folk-lérica». Biblioteca popular de I"Associacié d’Excursions Caralana. Vol.
IV, Barcelona, 1887, pp. 152-160.

2 Que es troba enire els papers personals de Cels Gomis. Vegeu Salvador Palomar, “Llegendes
del Priorat: el salt de la reina mora” a La Carxana, niim. 7-8, 2002,

3 Butlleti del Centre Excursionista de Catalunya, nim.19. Barcelona, 1896.

* Segons consta a [a correspandéncia de Pere Bohigas amb Menéndez Pidal. Veg. Cangoner

Tradicional del Baix Camp i ¢l Montsant. Ed Alta Fulla, 1988, p. 14.
5 Aquests materials actualment es poden consultar al CPCPTC. Generalitat de Catalunya i a la
Biblioteca de Catalunya.
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DE I’EGUASSERIA D’ESCALADEI

Almenys des del segle xv —potser des de que Escaladei va tenir extenses
possessions a les Garrigues—, 1’eguasseria va ser una font d’ingressos molt
important pel monestir, tant que hom ha afirmat que sense ella Ia cartoixa no hauria
sobreviscut al trasbals de la guetra de Separacid, a mitjan segle xvi, 1 s’ha dit també
que en aquesta darrera época disposava de la millor eguada del regne, tal com
reflecteix el seglient text, fet per un pare cartoixa del monestir de la Purissima
Concepcid —a 1’ Aragé—, a la segona meitat del segle xvn: la cartuxa de Scala Dei
en sus maiores apreturas v trabajos que ha tenido en el tiempo de las guerras de
Catalufia, sino fuera por la ieguaceria hubiera perecido aquella Cassa por ser lo
mejor que tiene, v fundamento de muchos dias, pues habrd mas de docientos afios
tiene la posesion de las ieguas con grandes logros, y su principio fue comencar
con diez ieguas y un cavallo, como consta por papeles de aquella Casa y contin
han venido a tener las mas lucida ieguada de Catalufia, Aragon y Valencia.

De [a cura que en tenia Escaladei de Ta seva eguasseria, de com tractava el bestiar i
de la practica que observava a I’hora de vendre els pollins, s’ha conservat un text
que, malgrat sigui breu, ens informa prou bé del costum, aix{ com dels consells que
els pares donaven als eguassers.

El text, conservat a I’ Archivo Historico Nacional, de Madrid (Seccio “Clero”, ms. n.
6.782) és el segitent:

Dela eguassada

En quant al govern de les egiies, procurar tingan recapte, que si elles estan bones,
crian, y los pollins sén bons; que si pateixen, no crian, v los pollins s6n dolents. Y
que procuren fer-les pujar a la montafia. Y sempre que al temps pujan las egoas a la
muntafia per esta terra hi haurd peniiria de aygiies y herbes, fassen pujar los nilats
a la montafia, perqueé aci se gastarien y de alla ne baixan bons, y bon p&l, y vistosos
per a véndrer; y quani los fassen restar acl de estiu, advertesquen al pastor los
pasture de nits, y en ser vuyt hores de matinada los pose a la sombra, y fins a les
quatre, o sinch hores de vesprada no-lIs trague, que si no miran ab aixd se cremen lo
pel, v los fa mal véurer; y procurar estiguen grassos, que aixi dels mulats, com del
bestiar menut no hi ha cosa se vengue millor, que lo greix, que si estan flachs, fan
fastich a tothom; y sempre puguen no-ls venguen les mules fins a dos anys y mitg,
y los matxos any y mitg, y agd per a fira de Prades.
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Y lo que alli se ha de advertir, €s, que se informen si los de ka Ribera han venuts los
matxos regalats a fira de Ulldecona, y per agd veure si han pujats molts matxos, v si
ni ha motts, és sefial no han venut, y saber si han tinguda cullita de seda, que si han
tinguda cullita de seda, sempre se venen. Y sempre pugue véndrer los matxos 1o
primer dia, no aguarde lo segon, que per experiéncia tinch, que los matxos sempre se
venen millor lo primer dia, que lo segon. De les mules no-y importe; que tot lo any ne
és bo.

Y per a saber si tindra tirada la averia,! serd bé lo dejuni de la fira arribar alli de dos
hores de sol, y donar per alli alguna passada, y lo endema a escusa de alguna cosa,
donar alguna passada per la fira, veure lo corrent, y quina averia, si és bona, o molta,
y qui-ns pot fer contrari a la venda, si hi ha mules de tal 0 no, y si ni ha algunes de
bones per a cotxe de bon pél, veure qui ni té, o si falte alguna, saber a hont se
trobara, y estar molt en si, y assegurar-se del que-s ven, que com hi ha molta averia,
no péndrer una averia per altra, que en algunes ocasions tot ho atreveixen, que faran
lo preu ab una, y al pendrer-la diran és altra; v en haver fet lo preu, que la traguen de
alli; v no los engafien en donar-los sefial, que com ells compren vista, v mirada, sino
la-1s féu traure de allf, ells se’n van per la fira, ¥ troben altra cosa millor, o més barata,
venen després, y divhen que no-ls agrada perdut 1a ocasid, y posen-vos tatxa ab la
averia gque no ni ha.

En lo de tenir bon cavall, y egnarans importa molt, que si lo cavall és dolent fa
dolenta cria, y una egua dolenta may farie bons pollins. Fer que lo cavall sie de bon
pel, v bons sefials, y que no tinga accidents que los fills los puguen heretar.

Los eguarans que sien grans, y grossos, y de bon pél, si-s pot fer, y que sie ben fet,
que per gran que sie si és mal fet, los pollins li semblan, v una mula gran, y mal tallada
ningd la vol, y si és ben feta, per xica que sie se trobe qui la compre.

Y sempre puguen, vagen los mulats triats de les eguas, y no-Is engafie lo gasto, que
tenint lo monastir tantas eguas, y molts anys hi ha pentiria de aygua en les Garrigues
pateixen tanta averia; y a més de aixod se pose alguns anys una malaltia, que-s diu
simora,2y les eglies ni ha que-n curen, dels mulats ningun; y és malaltia contagiosa,
que lo millor remey en conéxer-ho matar-los, perqué no-n cura ningun. Jo ho he vist,
v he fet juntes de menescals, y no-n pogui restaurar ningd, lo millor és apartar-los, y
los malalts matar-los. En los llibres de menescalia se tracte de aqueixa malaltia, Als
demés los comenga coxejant de les cames de darrera.

Lo que se ha de advertir als eguassers, y mulaters, que sempre hi hage egiics, o
mulats tinguen sospita tinguen aqueixa malaltia, o altra, los donen la sal a part; y que
en les pedres la donaran als que estan malalts les giren demunt davall, perqué com
les malaltes fan una aygua groga per los nassos, untan les pedres, y si los sans
vernen a llepar-les se apegan lo mal.

També se ha de advertir, que sempre hi hage algunes egiies estiguen tocades de
aquell mal les fassen acavalar del cavall, perqueé del gord tots los pollins se-ls
moririan, que del cavall no tant.
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També han de advertir que les egiies maten los pollins del gora de llet fort les donen
al cavall, y criaran, que del gord tots se-ls moriran.

Y encara han de advertir, y agd secretament, que sempre puguen denar la sal a les
eguas, o mulats si és possible les saleres sien noves, ¢o €s, pedres que no-ls ne
hagen donada alires vegades, o que sien ben rentades, y després de haver menjada
la sal les llufien, o giren les saleres, que en alguna ocasié me han advertit, que
algunas persones poc temerosas de Déu volian emmetsinar les nostres egiies ab lo
lloch a hont se-ls donave la sal; y un any se mos ne espollina trenta-quatre al temps.

Ezequiel GORT JUANPERE
Agost 2003

! Eren els animals doméstics, en general. En alguns locs se’n deia aixi dels animals de peu
rodé, i també de la béstia de treball, fos cavallina o bovina (Diccionari Catald-Valencia-
Balear).

? La cimorra és un “cadarn nasal de les bésties cavallines” (Id. ).

3 Gora: “ase de lavor, destinat ¢ cobriv les someres | egijes” (Id).
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LA MORERA |

Fesia M

DISSABTE 6 de SETEMBRE

9'00h.Despertar Popular, Matinades i Cercavila pels carrers del poble amb la CO-
LLA GEGANTERA 1 GRALLERA DE LA MORERA DE MONTSANT -
SCALA DEIL

20'00h.Ball de tarda amb 1'Orquestra VENUS.

24'00h.Ball de nit amb I'Orquestra VENUS,

DIUMENGE 7 DE SETEMBRE

11'00h. a 14'00h. i de 16'00h. a 19"00h. Parc Infantil a 1a Pista Poliesportiva.
17'30h. I'Va. Trobada de Puntaires al local social.

DILLUNS 8 DE SETEMBRE

12'00h. Santa Missa i Processé amb la Colla Gegantera i Grallera,
13'30 Allocal social, ball de Vermouth amb el conjunt MALAMBO'S.
20'00h. a 23'00h. Ball de tarda sessio continua amb MALAMBO'S.

DIMARTS 9 DE SETEMBRE

Campionats de taula

La Comissié de Festes es reserva el dret de canviar, suspendre



E MONTSANT

or 2003

IMECRES 10 DE SETEMBRE

inals dels campionats de taula.
2'00h. Revetlla popular ala FONT. Cadascii es porta el sopar. S'ofereix coc rapid
Aava.

MJOUS 11 DE SETEMBRE

2'00h.Sardanes amb la COBLA PARE MANYANET.
3'30h.Projecci6 de I'Audiovisual ""El Crist de Ia Solitud''basat en el poema de
ilvador Estrem i Fa. Montatge de I' Agrupacié Fotografica Cultural de Falset.

MVENDRES 12 DE SETEMBRE

§'00h. Animacid infantil amb el Pallasso Muniatto.

['00h. Nit de gresca, disfresses i bingo al local social. a partir de les 22'00h. es
partira pa amb tomaca, pernil i cava per a tots els assistents. Imprescindible baixar
sfressat.

F'00h. Actuacié del Grup de Folk TRENCASONS.

MSSABTE 13 DE SETEMBRE

F'00h.Nit Jove amb la SOUL MACHINE i FESTA DISCO.

inmovar gualsevol acte, si les circumstancies ho requereixen



US DESITGEM BONA FESTA § MAJOR

FORN ARTESA

JOAN PERE CAMPINA

Plaga de la Vila, 13 = Tel. 977 82 10 80

\ CORNUDELLA DE MONTSANT

-

PRIORAT - TARRAGONA /

Tel. 977 82 10 03 - 686 98 45 00
' 43360 CORNUDELLA DE MONTSANT
R e

a2 N

CAFE DE LA PLACA

Entrepans freds i calents
Tapes variades

Pl. de la Vila, 12

(Priorat} TARRAGONA

/

56




EXCURSIONISTA PROVIDENCIAL
{ Del Diari d'un monjo imaginari de la Cartoixa de Scaladef)
(de Josep Enric Peris i Vidal)

¢'9-’7C§,sc I"e} i )

Dibuix de Francesc Masip

Fs més de mitja nit i anem dotze membres de la Comunitat cap al.a Morera per posar-
nos a les ordres del Sr. Alcalde i sortir a la recerca d'un noi que sha perdut . Hi ha una
colla de joves que estan de convivéncia a la Rectoria. Ahir havien sortit d'excursid.
Del Poble anem cap al Montsant. Som una cinquantena i ens distribueixen per
camins i valls. Sempre que ha passat quelcom aix{ ha resultat exités. Esperem-ho ara.

S'ha fet de dia i seguim cridant i escorcollant. De sobte, ens contesten. Correm.
Trobem el noi embolcallat amb una manta, dormint. El vetlla un jove que ens ha
explicat que vé sovint al Montsant i que avui havia matinat molt. Ha trobat el noi
espantat i tremolant. Havia encés foc il'havia confortat. Aquest jove excursionista
és en Ramon Méra, expert en lamuntanya, amant de la natura. T¢ estudis de medecina.
L'Efren , al despertar-se ens ha dit que ha vist el cel obert quan ha aparegut el seu
salvador.

En Ramon ens acompanya fins a La Moera, hem canviat impressions. Em falefecte
que és un gran psicdleg. L'arribada ha estat festiva i tots contents. El Sr. Prior ens
esperavaiell i 'Alcalde han felicitat el Ramoni li han agrait el seu altruisme. Es cert
que ha salvat la vida d'aquest noi de Tarragona.

JOSEP ENRIC, Monjo de la Cartoixa de Scala Dei
19 de Juliol de 1829
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ANAR A DONAR MENJAR ALS AFERAMS

En P’actualitat I’avicultura i la ramaderia industrial ens permeten aconseguir amb
facilitat alld que abans requeria tantes atencions. Molts de nosaltres hem deixat de
tenir contacte habitual amb els animals de corral. Els més petits ni tan sols els han
vist vius, només en tenen referéncia a través dels llibres o dels audiovisuals.
Elrégim alimentari es fonamentava en les aportacions que proporcionaven els aliments
d’origen vegetal. D’aquests n’hem parlat abastament en els escrits dels anys
anteriors. Les aportacions de proteines 1 greixos d’origen animal essencials en
Ialimentacié humana provenien basicamernt del consum de les carns dels animals
domesticats. En la divisié del treball la cura d’aquests estava encomanada
prioritariament a les dones de casa i per aquest motiu la seva existéncia estava
{ntimament relacionada amb ["habitatge.

Aquest any volem deixar constancia de les tasques que s’ havien d’exercir de mane-
ra rutinaria, dedicant una part important del temps de cada dia a assegurar el bon
estat de la reserva de carn viva. Altres tasques com la matanga del tossino tenien un
caracter extraordinari i festiu i donaven a entendre la importancia que tenien les
reserves de carn per a la subsisténcia faimiliar en les contrades rurals.

Per a nosaltres ha estat un esforg recopilar la informacié d’unes activitats que fa
molts anys que han perdut la seva vigéncia en la vida quotidiana.

Volem agrair les aportacions de totes les persones amb les que hem comentat la
realitzacié d’aquestes recopilacions i especialment a Josep Manuel Crivillé que ens
ha proporcionat la recepta del brossat. Esperem que continueu perdonant els oblits
iles deficiéncies gque puguen trobar.

CORRALS

I.es cases grans que tenien prou espai al seu interior o en els seus costats
acostumaven a tenir un pati a I’aire lliure. En aquest lloc estaven ubicats els animals
de corral. Aquest mateix espai també acostumava a ser el femer on anaven a parar les
deixalles de les activitats domestiques, les deposicions dels mateixos animals i les
aiglies brutes. Bl femer constitufa una reserva d’adob per a Ihort i s’escurava com
a minim una vegada a I’any, sovint el mes de gener.

A les altres cases els animals es tenien en corrals independents situats en zones
amb menys densitat d'habitatges com els voltants de 1’antiga bassa o prop del
castell, també en espais de l'interior del poble reservats per aquesta finalitat.
Disposaven d’una zona a [aire Iliure i d"un petit espai protegit de Ia pluja.

Les gorfes també s’havien utilitzat per a tenir-hi el bestiar. Vist que els animals no es
tenien engabiats la situacié en aguest espai comportava més inconvenients que
avantatges sobretot per a la conservacié de la casa. Per exemple, els conills en la
seva obsessié per fer-se llodrigueres perjudicaven el trebol i les gallines ho
esgarrapaven fot.
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CONILLS

A la conillera de cada casa es podia trobar un mascle i dues o tres femelles adultes
destinades a la cria aixi com els 7 o 8 conills petits nascuts en 1’dltima llndrigada.
La conilla acostumava a criar a les tres setmanes de ser coberta. Es un animal molt
prolific que pot parir entre 4 i 8 cops a I’ any. Els conills més abundants eren de colors
foscos: grisos, bruns, negres, N'hi havia algun de blanc.

Tombaven al seu aire pel terra del corral i si podien acostumaven a fer caus per tenir
més intimitat. Les femelles que havien de parir buscaven llocs arrecerats o se’ls
preparaven gabies separades de la resta dels animals. De la seva alimentacié en
tenia cura Ja dona de casa que anava a fer herba cada dos o tres dies. Eren necessaris
I"aixadella, el davantal com a recipient provisional de [ herba tallada i una saca per al
transport de tot el recapte. Als conreus i a les marjades es podien tallar cobripeus de
fulla ampla i de fulla estreta, llicsons, corritjoles, réboles, mastagueres i altres herbes
tendrals. 1'herba es deixava estesa per que quedés somaia abans de donar-la als
conills. També se’ls proporcionaven verdures de I’hort, poc aptes pel consum huma,
com alguna fulla de col massa feta, fulles d’enciam i fruites. Per rosegar era habitnal
deixar a més d’algun tronxo de col, salades i buscallets d’oliveri de pi escampats pel
corral. Als conills no se’ls donava aigua, segons la tradicié n’hi havia prou amb la
humitat de I’herba.

Els conills servien com a reserva de cam fresca. El ritme habitual de consum es pot
situar al voltant d’un cap per setmana. També se’n mataven quan sorgia una necessitat
per exemple per la preséncia de familiars o coneguts. Qui els matava, espellava i
trosscjava era alguna de les dones de casa que en tenia experiéncia,

GALLINES

A les cases que en tenien s’acostumava a comptar amb un o dos galls i una dotzena
de gallines. Les gallines més abundants eren les rosses, entre les quals n’hi havia
amb la pota fosca i unes altres amb la pota groga. També n’hi havia de negres que
tenien la pota del mateix color. Més escasses eren les gallines blanques que ara sén
les més abundants. En algunes cases se’n tenien de quiquetes per aprofitar la
facilitat que tenen de posar-se lloques.
En el corral disposaven de llocs especifics destinats a la posta dels ous i de bases de-
fusta per ajocar-se. Normalment no sortien pels carrers 1 es mantenien a I'interior del
pati. Només després de batre se’n podia veure alguna colla tombant per les eres per
tal d’aprofitar els grans que havien quedat escampats. De 1" alimentacié de ’aviram
també en tenia cura la mestressa de casa. Al matf preparava una calderada composta
de fulles de col, pells de trumfes i algunes trumfes no aptes per al consum huma. A
aquest bullit s’hi afegia ben barrejat segé i trits per tal que fos més alimentés i
tingués una textura més farinosa. A la tarda s’acostumava a escampar pel corral
- algun grapat de gra dels sembrats ja fos ordi o blat. Per als pollets s’elaborava una
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menja més selecta consistent en molletes de pa remullat barrejat amb trits. Les
gallines disposaven de petits abeuradors de terrissa per poder satisfer la seva

Ponedors de cal Mateva situats en una de les parets del corral

necessitat d’aigua.

En el moment gue alguna de les gallines es posava lloca se 1’acostumava a col-locar
en un lloc exprés i fosc separada de la resta del bestiar. Les lloques covaven durant
21 dies els ous (al voltant d’una dotzena) que la mestressa de casa li col-locava en
funci6 dels que li cabien a sota quan s’aclofava. En aquest temps calia estar a
I’aguait de que no abandonessin la llocada i d’alimentar-les amb una cura especial,
fins 1 tot donant-los el menjar a la boca. En el cas d’una lloca massa moguda se la
tapava amb un cove per forgar Ja immobilitat. S’utilitzava "expressié “ou d’aigua-
poll” pels ous gue un cop covats no havien proporcionat pollets.

De I’aviram se n’obtenia la carn i els ous. Els polls (pollastres) i les polles eren una
reserva de carn fresca que es reservava per a les festes senyalades, per les grans
diades relacionades amb el régim de treball com el final de la sega i per a ocasions
imprevistes. Quan un poll comengava a tenir cresta se li aplicava I’expressio “ja ¢s
matador” i 1a fi de 1a seva vida era propera. De matar i plomar 1’aferam en tenia cura
alguna de les dones de la casa. Les gallines tenien una vida més llarga per la seva
aportacié d’ous, es tenia especial cura de matar-ne alguna “per la partera” ja que la
sopa que es podia elaborar ajudava a la seva recuperacio. Les sanguetes de les
gallines i conills es menjaven fregides.

L'&poca de I"any en que hi havia més posta era a la primavera. Els ous es consumien
de formes diverses: en tota mena de truites, aferrats, durs servien per allargar el tall
de 1a cassola. Els “ous blans” es coien a la vora del foc a terra i se sabia que estaven
alpunt quan la closca snava. També se’n menjaven forga de crus. Un ou ben batut
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amb vi ranci és considerat encara un bon reforcant i 8’ acosturmava a prendre al mati
abans de sortir de casa. En el régim alimentari diari del pagés era un element forga
habitual en la menjada de les deu-hores un ou begut acompanyat d'una mica de pa
i bon traguet de vi. Els “ous de partera” es preparaven fent-los esclafar en un pot
que contenia aigua bullent.

TOSSINO

En singular ja que en les cases del poble que en tenien la seva tinica finalitat era
I’engreix d'un exemplar per al consum familiar.

Hs comprava a Reus un garri, si podia ser ben abans de I'estiu. També es podia
esperar a comprar-lo a la fira de Prades que se celebrava a mitjans d’agost. Els
garrins mascles s’acostumaven a comprar capats, ja que s’engreixaven més bé i
proporcionaven una carn més apreciada. S’allotjava en el corral del tossino, un
espai reduit dins del dedicat a ubicar els animals, es buscava que estigués en roguera
o 8’ infentava impermeabilitzar el terra per tal de poder manteniir-lo net. Es tenia cura
d’enretirar sistematicament el suc que produien les deposicions. De tant en tant
s’escampava un ja¢ de palla i sovint es rentava el tossino i el corral amb aigua.
Per tal d’assegurar-se una bona guantitat de carn en el moment de la matanca calia
tenir-o ben alimentat. Cada mati se li donava una bona calderada composta de
patates poc aptes per al consum humd, remolatxa , carbassa i un grapat de seg6. Al
llarg del dia se li donaven les deixalles comestibles que s’ anaven generant a la cuina:
fulles d’enciam, peles diverses, fruites o verdures passades. També es reservaven
per al pore les fruites mig podrides que provenien de I'hort i les que no es podien
consumir quan es produia una collita massa abundant, per exemple les figues. A la
tarda se li proporcionava un grapat de grai algunes glans arreplegades. Es procurava
que I'aigua per beure també tingués un contingut alimentari i per aquest motiu se li
donava “aigua bruta”, és a dir 1’aigna de bullir la verdura o aigna amb trits.

La matanca,
Finalment quan es considerava que el tossino ja era matador” arribava el moment

de sacrificar-lo. Acostumava a ser a I’advent. Era un dia especial que esperava amb
un cert delit tota la familia. Els més petits com un dia d’alegria per la novetat que
comportava i per la gent que aplegava. Els més grans per poder veure que donava
de si aquella dedicacié de més de mig any 1 pel trasbals que reportava trescar tota
una llarga jornada en la preparacié de les carns i els embotits. Fins i tot els que no
eren de casa s’afegien a la gresca fent juguesques sobre el pes que faria el tossino
un ¢cop mort.

La diada tenia unes connotacions sensorials especials que s’anaven repetint any
rera any. La ferum propia de la matanga que erauna combinacié de fums de socarrimar
1a pell, de I'olor de 1a sang fresca i del bal penetrant que anava sortint de la caldera
en ebullicid. Els efectes visuals de veure rajar carrer avall I’aigua de rentar el porc.
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Fls xiscles de ’animal que sentia propera la seva hora final, mig ofegats per la
cridoria dels més petits que contemplayen I’escena. La xerrameca continuada de les
dones que s’havien aplegat a les ordres de la mandonguera.

Dos eren els protagonistes del dia: El matador de tossinos i la mandonguera. La
principal funcié del matador era aconseguir la mort del tossino de la manera més
rapida i eficag, per evitar el patiment de I’ animal i per facilitar al méxim a feina de les
diverses persones que hi intervenien. A La Morera qui va assumir aquesta funcié
durant molt de temps fou “el Quimet de 1a Plaga” més endavant van venir persones
de fora del poble. El matador disposava dels diversos estris especifics necessaris
per a la primera part del procés. La mandonguera era l’encarregada de tot el procés
de “fer el mandongo”, és a dir de |'elaboracié dels embotits. Acostumava a ser una
dona entrada en anys amb prou experiéncia en el procés. Hi havia la tradicié que les
dones que intervenien en 1’elaboracié del mandongo no havien d’estar en el periode
menstrual, A La Morera tenim record de dues dones que havien assumit aguesta
funcié la Maria Mateva i la Pepa de cal Xollat.

Lajornada comengava ben aviat a les 5 del mati quan s’encenia amb buscalls mitjans
un bon foc a la llar i es penjava als cremallers una grossa caldera plena d’aigua.
Abans de comengar la matanga era tradicional “fer la torrada” que consumien

Caldera de cal Mateva.
La forma de la nansa facilitava que es pogués agafar enire dues persones.

acompanyada d’un bon traguet de vi el matador i els qui 1’ajudaven.
El sacrifici es feia al carrer en un espai prou ample prop de la casa on s’havia
- engreixat I’animal. El tossino es portava lligat per una de les potes del darrera amb
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una corda fins la banca on se sacrificava. Enire quatre homes ajeien 1’animal de
manera que el cap sobresortis de la banca i el sostenien ben fort. El matador clavava
¢l ganivet una sola vegada per la part dreta del coll amb tal destresa que la fulla
arribés fins el cor. Sense enretirar el ganivet 1’animal es comengava a dessagnar
abundantment. En aquest moment la mandonguera parava el ribell a sota per tal de
recollir 1a sang que rajava. Ella mateixa remenava la sang aixi obtinguda per evitar
que s’agrumollés i es prengués.

Un cop escorreguda tota la sang el matador rostia el pel i la pell amb argilagues
enceses que es passaven per damunt del tossino. Al mateix temps es rascava amb
ganivets vells per tal de treure la pell cremada. Un cop rostit un costat se li donava
la volia i es continuava el procés per I'altre. Tot seguit s’escaldava la pell amb aigua
ben calenta i al mateix temps es fregava ben fort amb les pedres “tosques”. Després
i amb uns ganivets ben esmolats s”afaitava la part del pel que havia sobreviscut al
foc.

El matador obria el tossino en canal i el primer que feia era separar la tripa que la
mandonguera recollia en una panera per poder-la netejar. El matador esquarterava
I’animal separant primer les parts que s’havien de coure a la caldera com s6n les
freixures, el cap, el sagf i les carns sangonoses. Després se separaven les peces de
carn que es destinaven a ["elaboracid de les llangonisses i de les botifarres blanques
i les parts que estaven destinades a les diferents formes de conserva: els pernils, les
costelles, el Homillo, les cansalades.

Amb ["esmorzar acabava la primera part de I'activitat. A partir d'aquest moment
marxaven el matador i els que I'havien ajudat. Es componia d'una paellada de xulla,
fetge i ronyons amb un bon acompanyament de fesols fregits. El vi acompanyava
abundantment aquest primer tast de la carn de I’animal.

Elaboracié dels embotits.

La feina continuava, la mandonguera vigilava la neteja de les tripes 1 de les diferents
pells que després s’haurien de farcir. Al mateix temps destriava les peces que la gent
de 1a casa anava desossant i esbocinant per poder preparar les diferents pastes de
farcir els budells.

Per elaborar la pasta de la botifarra negra s trinxaven les carns que havien bullit a la
caldera, Després s’afegia la sang i tallirons de cansalada, es barrejava i es
condimentava amb sal i pebre abans d’embotir-ho dins dels budells. Es feien
botifarres tombades i també botifarrons que es bullien en la mateixa aigua de la
caldera. )’aquesta classe era de la que se’n feia més quantitat,

La pasta de la botifarra blanca s’elaborava amb els bocins cuits de carn que tenien
un important contingut de greix i els tallirons de cansalada. Es trinxava, es
condimentava i s”hi podia afegir clara d’ou. Un cop embotides es bullien a part de
les negres.

Alguns dels embotits tipics eren la culana resultat de farcir P'iltima part del budell de
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la pasta de botifarra blanca, la bisbessa resultat de farcir amb pasta-de botifarra
negra el budell groixut lobulat. També es farcia de pasta negra i trossos de la llengua
la bufa a la que es donava forma de carbasseta.

Amb la-carn magra crua
trinxada i condimentada amb
sal i pebre s’elaboraven les
llangonisses.

De les persones alienes a la
casal™Gltima que marxava era
la  mandonguera que
participava del sopar amb la
resta de la familia un cop
havia finalitzat el llarg procés
d’elaboracié dels embotits.
Aquell dia es menjaven sopes
de pa ofegades amb el brou
de coure el mandongo i es
tastaven per primer cop les
botifarres (se’n consumia al-
guna de les que havia tingut
algun accident en la seva
elaboracig).

El suc que quedava després
de tots els bullits era el
“brou”. Era costum que

d’aquest  “brou” en
Maguina de trinxar [ embofir participessin també les altres
de cal Mateva. cases del poble. Aix{ la

mestressa de la casa
“donava un tupinet de brou” al veinat que anava a buscar-ne. Del brou que
acostumava a sobrar se’n feia ’endema per dinar una bona ollada d’arrds.
El matador i la mandonguera cobraven una quantitat estipulada per la seva dedicacio
i rebien a més el “present” que també es feia arribar a alguns familiars 1 coneguts.

Conservacid.

La gran quantitat de carn que s’obtenia, un tossino del grossos podia pesar entre
1001 120 quilos, representava una important reserva de proteines que s’havia d’anar
consumint amb moderacid al llarg de I’any. Les técniques de conservaci6 eren hen
diferents a les d’avui, no existien ni els congeladors ni les neveres eléciriques. La
temperatura constant del rebost i el baix gran d’humitat de'1’aire de les gorfes eren
uns condicionants naturals que afavorien la bona aplicacié de les practiques de
~conservacid tradicionals.
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Al salador es guardaven aprofitant les propietats de la sal les peces que es mantenien
sense coure. Algunes per poc temps com cls trossos del morro, I'orella i els peus.

Les peces que havien d’aguantar més temps, els pernils i la cansalada, eren les que
exigien un tracte especial. Primer havien de deixar anar el liquid que contenien.
Després es col-locaven a la taula del salador d'una manera determinada i es cobrien
de sal. Es vigilava que el grav d’humitat que genera la mateixa sal fos el minim
eixugant amb draps I'aigualera que s’anava formant i els sucs que regalimaven de la
pega de carn. També se salaven els ossos del corp i de la "paletilla”. Al mateix
salador es paraven unes canyissoles que servien per estendre les botifarres un
parell o tres de dies abans de col-locar-les al penjador de les botifarres que estava

Olletes i tupina de guardar el tossino confitat.

situat en el mateix indret. Al salador es deixava a assecar una tirada de llangonissa.
Alrebost es guardaven les gerretes, les olletes i les tupines que contenien confitades
amb oli les costelles trossejades, els tallets de llomillo i la Hangonissa a talls. Totes
aquestes viandes es passaven préviament per ia paella per tal de fregir-les una mica.
També es guardaven a talls algunes de les botifarres negres. Després de posar-les a
la gerreta s’acabaven de cobrir amb oli cru.

De camn de tossino se’n feia un consum moderat al llarg de ’any. Intervenia en
I’alimentacid diaria en petites quantitats. Aixi trossets de cansalada i de costella
servien per condimentar 1’olla barrejada. Les botifarres, el porc confitat dela gerreta
i també les cansalades aportaven el complement proteic als dinars 1 sopars. El millor
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del rebost es guardava pef les pesades feines del segar i del batre. Només en alguna
festa senyalada com el Nadal o el dijous gras el consum es podia fer una mica més
senge mesura. Al dinar de Nadal es menjaven en forma de carn d’olla les viandes
que s havien reservat en semi-conserva. Per carnaval es feien truites de botifarra.

CABRES

La ramaderia a |’ antiga, és a dir amb llargues estades a les zones de pastura i amb una
vida més o menys ndmada, era una activitat que en aquestes contrades havia
practicament desaparegut amb I’expansié del conreu de la vinya lligada a la fabricacié
d’aignardents. D’aquesta &poca passada en resten vestigis com les parets mig
enrunades de diversos “corralots” totalment en desds. A comencaments dels anys
cinquanta van fer cap per aguestes contrades pastors tortosins que aprofitaven a
’estiu les pastures de Montsant i que van refer o endregar algunes de les
infrastructures que encara testaven de les &poques anteriors com bassis i coves
aparetades.

A mitjans del segle XX algunes de les cases del poble es dedicaven fonamentalment
ala pastura del bestiar cabrom i ovi, Aixi el Pep de les cabres, el Delff Grau, el Manyo,
el Gorgori Pelat i el Conrado pasturaven els ramats des del poble al qual retornaven
cada nit. Els pastors conduien ramats d’entre cent i cent cinquanta caps
fonamentalment de cabres, encara que alguns es complementaven amb ovelles.
Algunes cases eren propietaries d'un parell de cabres que s’afegien cada matf al
gruix del ramat propietat del pastor i retornaven al vespre a la casa d’origen, sovint
sense cap necessitat de guia ja que coneixien perfectament el cami. La casa
s’assegurava d’aquesta manera I’obtenci6 d’un cabrit a I’any i de llet fresca durant
un periode de temps i el pastor podia obtenir a canvi el permis per pasturar en les
terres dels amos de les cabres. .

Fls ramats pasturaven als botjars, als rostolls (conreus no sembrats mentre estaven
en repds), a les vinyes un cop feta la verma de les quals aprofitaven els pampols i els
gatolls que quedaven, als trossos plantats de metliers i olivers quan hi havia herba.
Habitualment els pastors només accedien als terrenys de les cases que d’alguna
manera havien explicitat el permis per pasturar, perd de tant en tant es podien produir
situacions de certa tensid si algunes de les cabres accedien als horts, buscant la
frescor de les verdures, 0 a terrenys que no els estaven permesos. Els pastors tenien
cura de protegir de la voracitat de les cabres les branques baixes dels metllers i dels
olivers aspergint-les amb mates de romer i farigola d’un suc que havien preparat a
base de merda de gos. A Pestiu quan la jornada solar era forga [larga i I'herba
escassejava als costers s acostumava a anar dos o tres cops per setmana a pasturar
a Montsant. Quan feia mal temps i no es podia sortir el pastor proporcionava al
ramat que havia quedat al corral fulles d’oliver, (que obtenia després de batre els
feixos que havia guardat en el moment d’esporgar-los), herba seca (salzilles i
carrabruna) que menjaven als rastells i aigua. La palla s’utilitzava com aliment i com
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4 jac. També se’ls podia donar algun grapat d’ordi.
De les cabres se n’obtenia llet fresca i carn. El pastor deixava que el boc muntés les
femelles del ramat de tal manera que pogués tenir sempre llet. La Tlet s’obtenia de
munyir les cabres després de cabridar. Els cabrits naixien després de cinc mesos de
gestacid. Els pnmers vint dies la llet es reservava tota per als cabrits, ja que tenia
: unes caracteristiques que no la
feia apta per al consum huma.
Després es procurava munyir la
cabra abans de deixar-la anar amb
el cabrit. Al voltant dels tres mesos
se’ls prenia el cabrit i es procurava
continuar la produccié de llet 5 o
6 mesos més. A cada munyida es
podia obtenir entre 1 1 3 litres de
let. Les cases que en volien
anaven a comprar la llet a casa del
pastor. Del ramat el pastor en
separava cada vespre les cabres
que havia de munyir que
s’emportava cap a casa seva, la
resta passava la nit al corral. Les
cases propietiries d’alguna cabra
aprofitaven la llet mentre podien
munyir fa cabra que havien deixat
ben aviat sense cabrit.
No es tenen referéncies de la
fabricacié local de formatges, tot
i que els pastors de Tortosa i
Rasquera que feien estada a Montsant sf que en feien per al seu consum. 81 que es
tenia costum de preparar brossat. Segons la recepta de la padrina Lllicia es reservava
la llet de la meitat d’una munyida. En primer lloc calia preparar el quall a base de fer
arrencar el bull a un potet d’aigua al qual s’havia afegit un pessic d’herba-col. El
liquid marronds obtingut s’afegia a Ia Iet i es feia bullir fins que apareixia una
bromera caracteristica. Es deixava reposar i s’obtenia a parts iguals la quallada i el
liquid aqués (xerigot). 1 brossat es posava en un drap de bri i es deixava escérrer.
S’acostumava a consumir ben aviat untant-lo damunt d’una llesca de pa o a
cullerades després d’afegir-hi sucre o mel.
La carn comestible era la que s’obtenia de matar els cabrits de tres mesos. El pastor
matava un cabrit o dos a la setmana i en venia la carn a trossos a les diferents cases.
El pastor proporcionava a pes una barreja de talls de les diferents peces amb la
corresponent torna que podia ser un tros de brad o una pelleringa per bullir. Aquesta
.carn es consumia molt sovint a les graelles feta amb les brases de la llar de foc.

Detall d’una planm d’herba-col.
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També se’n menjaven les sangs fregides. El pastor també s’encarregava de matar els
cabrits de les cases que tenien cabres propies. El cabrit un cop mort es guardava
uns quants dies al celler ben embolicat amb draps per evitar que “s’hi cagués la
mosca”. La produccié grossa de cabrits que havien nascut entre els mesos de
desembre i gener es produia per Pasqua i el pastor els anava a vendre a Reus 0 a
d’altres pobles de la comarca.

El lloguer dels llocs de pastura o de 1'1s del corral I’acostumava a pagar el pastor en
forma de carn, sovint a canvi d’un cabrit sencer o una part proporcional per alguna
festa assenyalada.

Un producte complementari que també es valorava eren fems. El femer era propietat
de I’amo del corral i per anar bé s’escurava amb lluna vella un o dos cops a I’any, un
d’ells al gener. Uns quants covins femeters o algunes saques de fems les podia
reservar el pastor per utilitzar-les com a pagameni dels drets de pastura o com a
indemnitzaci6 de les malifetes de les cabres.

Vocabulari:

Aferams: Feram, tota mena d’animals silvestres. A La Morera s’aplica especificament a
I’aviram de corral.

Aixadella: Aixada petita de fulla estreta i manec curt usada per arrencar herbes i fer alguns
treballs en els horts, es feia servir amb una sola ma.

Banca; Estri de fusta amb quatre petges semblant a una taula baixa. La banca especifica per a
la matanca del tossino tenia forma rectangular (Ilargada 1,5 m; amplada | m). La part superior
estava feta d'unes llates intermitents de manera que s8’assemblava a una gran graella de fusta.
Brossat: Sindnim de mato.

Brou: Suc espes i greixos molt fort de gust i de molt aliment que resta a la caldera després de
cuites les botifarres.

Deu-hores: Menjada lleugera que feia el pagds entre 1’esmorzar i el dinar.

Freixures: Entranyes d'un animal, especialment els pulmons.

Herba-col: Flosculs (cada una de Ies floretes d’una planta composta) de card (Cynara
Cardunculus) utilitzats per quallar la llet. Es tenia cura a I'hort de conservar-ne alguna
planta i de guardar els plomalls de les “carxofes” per poder elaborar el brossat.

Rastells: Estri que es posa damunt la menjadora o es penja del sosire, on la palla o Pherba
destinada a les bésties es sostinguda per una série de barrots paral-lels.

Salador: Lloc destinat a salar carns. Habitacié situada a les gorfes o a la part alta de la casa
on es guardaven els embotits i les carns salades. Fis on estava situada la salera.

Salera o salador: Taula amb galze de forma reciangular acabada per serni-hexagons en els
extremus on es disposaven les carns 1 08sos que s'havien de conservar en sal. Sovint tenia
unes petifes canaletes per on s’escorrien els liquids.

Trits: Triturat, esmicolat. S’ aplicava a les pells de blat méltes de mida més petita.

Xulla: Retalls que sobren de les peces de carn.

Joan FERRAN i Ramon SABATE
Juliol i agost de 2003
Fotos cedides: Joan Ferran
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PORTALADESIPORTESII

El segiient reportatge és la continuacié del que es va comengar l'any passat.
Si feu memoria recordareu que s'intenten mostrar en diferents anys les portalades de
totes les cases del poble.

Enguany recorerem el carrer Bonrepds i el carrer La Font,

Sén en total 30 portalades t/o portes Potser n'hem deixat alguna que per motius
técnics no eren fotografiables (obres, bastides,...), 0 no eren ben bé portalades.

Si us hi fixeu cadascuna (€ la seva particularitat que la distingeix de la resta i que
configura un estil visual molt variat en el conjunt del poble, on predomina la pedra
iel "totxo",

Lluis FRANQUET i SERRADELL
Agost de 2003

BAR JUNCOSA

Josep Ma. Dols Argany

ENTREPANS
1
TAPES VARIADES
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43360 CORNUDELLA DE MONTSANT (Priorat)
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CARRER BON REPOS

&
Cala Maleneta Casa Nova dels Franquet

>

Cup de Cal Mestre Cal Mestre

74




=3

al Carlos ) Ca l'Estenislao
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Cal Carlos Cal Budf
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CARRERLAFONT

Garatge Benito

Bar I'Unic

al Salvado : Forn del Grau
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Cal Compte

Cala Neus C'a.l Portaler
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CAMINS

En primer lloc voldria felicitar la festa major a tothom, no sempre s’escau una bona
manera de fer-ho com aquesta.

Fent punt i a part, parlem una mica del tema que ens ocupa “camins, senders, o al
meu modest entendre camins de ferradura”.

Em sembla bo de dir ferradura perqué al principi la recerca d’aquests camins era
recuperar-1os per la practica de 1 equitaci6, tot i que després passen a ser compartits
per afeccionats al trial — excursionisme. Vull aclarir que la derivacié cap aquesta
segona activitat va ser totalment positiva pel fet que s’amplia el camp d”actuacio i
també ka colla de gent a treballar.

Un dels primers que es va recuperar va ser el que surt pels voltants del quilometre i
mig (direccié a Cornudella) creua per la pista dels “fareus™ i torna a sortir a la
carretera als revolts d’abans del “mas del racé”, torna a creuar la carretera i passa pel
“tros del Rosendo” i el podriem ajuntar amb el camf{ dels “cartoixans” direccid a
Comnudella. Actualment es pot reconéixer, tot 1 que ja torna a estar bastant brut.

Un altre del que podem estar molt cofois una bona colla (si més no de la seva neteja)
és el “el cami ral de Sant Blai a Poboleda™ en el seu primer tram, abans totalment
impracticable. Aquest cami surt just abans d’arribar a “Sant Blai” gira a Ia dret per
damunt de 1’alzina, tira avall i creua el barranc que baixa de la “font de ’espanya” 1
continua pel marge dret del barranc aproximadament un quildometre i es desvia a
I’esquerra a buscar el que nosaltres coneixem i anomenen “camf del forn”, fins

trobar un antic forn d’obra, i continua fins a creuar el “barranc del mas del racé™ 1
arribar a la presa de Sant Blai.

Toti que penso que la llista de camins és llarga, us he de dir que la deixarem per una
altra vegada, per allo de la gana, 1a son i les ganes d’anar a dormir, perd sense deixar
oblidats un parell de camins que penso que fora bonic de netejar : El cami de la
Cingia Closa fins a la via ferrada “la Morera”, i el camf de la cisterna de [” Agapito que
8’ uneix amb el camf del grau de Salfores.

Jordi
Agost 2003
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Detall d'un coixi mentre s'esta fent una punia
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LES PUNTES DE COIXI, UN AL-LICIENT MES A LES
TARDES D’ESTIU A LA MORERA

Des de fa quatre estius, la Plaga del Priorat de La Morera s’omple de coixins i de
puntaires. Cada tarda del mes d’agost, entre les sis i fes vuit, més de vint persones
de diferents edats s’hi reuneixen per a practicar la que, amb el temps, ha esdevingut
la seva aficid preferida: les puntes de coixi. I fins 1 tot assisteixen, en nom de La
Morera de Montsant, a nombroses trobades a diferents punts de les comarques de
Tarragona i Barcelona. I acullen, també, les companyes i companys de totes aquestes
poblacions, en la seva propia trobada local, que, des de llavors, se celebra cada any
per la Festa Major.

En realitat, tot va comengar ara fa cinc estius. La Pepita Andreu i la Raquel Abelld
van tenir la idea de crear un grup de puntaires i van passar pel poble, per veure qui
s’hi volia afegir. Aquell primer any, es van reunir a la plaga de I’ Ajuntament nou, per
passar, ja 1’any segiient, a 1a Plaga del Priorat. La crida va ser un éxit. Des que va
comengar, 22 persones han anat passant pel grup de puntaires de La Morera. La
major part sén dones de mitjana edat, perd també hi ha criatures - sis infants de
menys de dotze anys - i, entre aquests darrers, hi trobem, fins i tot, dos nens. Per la
punta de coixi, no hi ha sexe ni edat.

22 puntaires representen, com a minim, 22 coixins, perqué, cada integrant del grup
té, com a minim, un coixi a casa. Algunes en tenen més d’un: n’hi ha de rodons i
d’allargats, i també de mides diferents, 1, fins i tot, coixins portitils o de viatge. Un
coixi pot costar entre 301 70 euros, és a dir, de 5.000 a 12,000 pessetes d’abans. Es
tracta d’ una inversié que cada puntaire fa molt a gust, perqué sap que, a la llarga, li
reportara moltes satisfaccions.

La Pepita i la Raquel sdén les qui ensenyen les altres puntaires. Flles utilitzen la
técnica anomenada de 1" Arbds. Algunes de les infegrants del grup ja van aprendre
a fer puntes de coixi aqud, al poble mateix, quan eren petites, perd ho havien deixat,
Altres, ho han aprés ara, per primera vegada. A aquestes darreres, els ensenyen els
punts basics. Les que ja en saben, aprenen la punia estreteta. I practiquen dues
hores didries, les tardes d”agost a la plaga del poble i, la qui té temps i ganes, pot
continuar després a casa seva.

Una afici6, amb miiltiples aplicacions

Des que han comengat, o han tornat a fer puntes de coixi, les puntaires de La Morera
han fet jocs de 1lit, algun can-can, (una combinaci6 per sota la faldilla, amb puntes a
baix de tot), ventalls per emmarcar, pitets, suports per a rotlles de paper higiénic,
estoigs per a mocadors de paper i també mocadors, guants, lliga-cames de niviaiun
llarg etcétera. La punta de coixi ofereix molies possibilitats. Fins i tot, a1’ Arbds han
fet vestits molt bonics, confeccionats, tots ells, amb aquesta técnica. I els més
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petits, tenen coixinets a la seva mida i aprenen el punt basic: el mig punt i el punt
sencer. Les puntaires més avesades, poden iniciar-se en la punta ampla, que és molt
més dificil que 1"estreta, perqué hi entren molts més boixets.

A partir del segon any d’existéncia del grup, les Puntaires de la Morera van comengar
a participar en trobades a poblacions com Vilosell, Corbera d’Ebre, 1a Palma d’Ebre,
Méra d’Ebre, Reus, Cornudella de Montsant, Falset, Riba-roja d’Ebre, Abrera, Torelld,
el Masroig i Ulldemolins. T també van organitzar, per primera vegada, la Trobada de
La Morera de Montsant que, des
de llavors, s’ha anat repetint
anualment, per la Festa Major, amb
la participacié de puntaires de tots
aquests pobles, que els tornen la
visita, 1 també d’altres que s hi
afegeixen. Un cop 'any, té Hoc la
i Trobada General, cada any aun lloc
diferent de Catalunya. Aquestes
trobades generals, que reuneixen
més de 4000 persones, compien
amb botigues, on hom hi pot irobar
auténtiques joies fetes en punta de
coixi, 1 vingudes de Portugal,
Anglaterra, Franga i d’altres
paisos. A les trobades locals, cada
puntaire rep un petit obsequi per
la seva participacié, a més de
I’'esmorzar, ¢ el berenar, segons si
la trobada ha tingut lloc al mati o a
Hla. Trobada de puntaives la tarda.
al local de La Morera La creacié del grup de Puntaires
de la Morera va coincidir, en el
temps, amb la recuperacié o revifalla de la punta de coixi. | aquests darrers anys, ha
arribat el «boom» que ha fet sortir dissenys en diverses publicacions, i ha fet crear,
fins i tot, revistes especialitzades en aquesta prictica, que ha esdevingut també un
auténtic art. I, a la vegada, una teripia molt relaxant, ja que et fa concentrar i oblidar-
te de les cabories de la vida. I és, també, un exercici molt beneficids per a les
articulacions dels dits 1 de les mans, un bon antidot contra 1" artritis, sempre i quan
cadascii sapiga trobar la positura adient, per tal que la seva esquena no pateixi.

Gerard QUEVEDQ
s Fotos cedides: Pere BONET
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Patrons de Cal Grau
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PUNTES AL COIXi

La punta de coixf és una técnica artesanal molt antiga. Pels que no n’hagin fet mai,
sembla una cosa senzilla i facil de fer. Doncs no és aixi, comporta moltes hores
d’aprenentatge i molta dedicacid.

Els estris son: 111, boixets, agulles, un patré, naturalment un coixi, i apa a comencar

una punta ben bonica, i per descomptat cada vegada més complicada. En el repte

d’ anar-se superant esid una de les gracies de fer puntes de coixd.
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Puntes de coixi de Ma.Neus Miré Dosaigiies

Actualment, arreu del mdn, es practica amb diverses técniques. Cada pais té el seu
estil propi, i dins d’un mateix pais hi solen haver escoles amb tendéncies diferents.
Aix{ tenim les puntes de Bruges, Flandes, Binche, Cluny, Burano, Lille, Valenciennes,
Malta, Idrija, Chantilly, Malines, Peniche, 1 un llarg etcétera.

A Europa (d’on s6n les puntes abans esmentades) en fan a molts paisos amb més o
menys antiguitat. A alguns llocs es troben referéncies del segle XVI. Aix{ Italia,
Espanya, Franca i Paisos Baixos, sembla que van ser capdavanters. No es pot donar
constincia d’on van comencar, encara que hi ha moltes teories.

A D'estat espanyol, on es treballen des de molt antic, sén famoses les puntes de
Camarifias, amb un important comerg. També les de Almagro, que han creat escolai
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n’imparteixen classes a la Universitat Popular.

A tota laregi6 valenciana hi ha molta activitat en diversos centres. També es publica
la revista “T.a Encajera”. I arreu de 1’estat sén moltissims més els llocs on es fan
puntes de coixi.

A Catalunya on hi ha una gran tradicié, tenim les escoles de: Barcelona, I Arborg del
Penedés, Arenys de Mar i molts d’altres pobles on es continua practicant, amb una
gran revifalla aquests dltims anys.

A molts pobles es fan trobades que reuneixen una munié de puntaires. Cal destacar
la Trobada General que es fa cada any a un poble diferent, on es concentren puntaires
d’arren del mén.

El nostre pais compta amb museus on es conserven importants col-leccions gracies
a les-donacions de families i particulars, Tenim el Museu Mares d’ Arenys de Mar,
fundat per Frederic Maras que féu donacié de la seva magnifica col-leccié. També la
famflia Castells hi va fer una important donacié, i d’altres particulars, que el
converteixen en un dels museus més coneguts arren del moén.

El Museu de I’ Arbog és un clar exponent -de les puntes que s’han fet a I’escola al
llarg dels anys. La col-leccié son donacions de les alamnes i formen un conjunt de
peces d’un acurat treball. Cal destacar la senyera de 1’Orfed Arborenc, estrenada el
1910 i treballada conjuntament per cortstes i puntaires de 1" Arbog.

També terrim fa col-leccié de puntes de I’ Associacid Catalana de Puntaires; el Museu
Téxtil d’indumentiria de Barcelona; el Muscu Téxtil de Terrassa, on les puntes
formen part de I"omamentacié dels vestits d’época; la col-leccid de puntes “Amics
de Concepcié Moré”, d’ Argentona, 1 altres col-leccions particulars, que mostren tot
I"art que s’ha fet durant anys a la nostra terra.

Des del 1988 funciona a Catalunya “1’ Associacié Catalana de Puntaires” amb seu,
actualment, a Barcelona. Compta amb una gran quantitat d’associats, imparteix cursets
de diverses tecniques i a més edita un butlleti trimestral, amb comentaris sobre les
puntes, patrons, calendari de trobades, etcétera.

ALaMorera es diu, que antigament se’n va fer molta de punta, i bona mostra sén els
patrons i puntes que encara es conserven en algunes cases. Malauradament, com a
tot arreu, s’ha perdut molt de material. Els patrons que encara es poden trobar sén
treballs de qualitat, i gairebé tots han estat molt usats, prova fonamental que les
avies 1 besavies en sabien molt, eren mans expertes.

Pepita de Cal Miré
- Agost 2003
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NO ES ADIENT

Un amic meu el Ferran, em digué:

-Cada cop, al atansar-se la Festa Major de La Morera, quan fas un article pel programa,
parles del mateix, del Montsant....A veure si enguany el fas sobre un altre tema...
-Home, del mateix, no, alguna vegada faig una altra cosa. Perd hem de recongixer que
escriure sobre Montsant és més adient que no parlar d'un altre motiu. A més el
Montsant el tenim aqui mateix, al costat...I qué vols ara, que em posi a escriure sobre
un altre tema? No!!!

L'amic va fer veure com si no se n'adonés.

-Mira, a propdsit, per qué no escrius sobre aquell vals que m'agrada tant? Com es
diu ara...? Ah! sil, alld del Danubi.

-Un vals? Qué vols dir, alld del Danubi Blau? I qué hi té a veure en un programa de
Festa Major d'un poble? Vaja, que no s'escau.

L'amic va fer tot de disquisicions i a 1a fi torna a allo del Danubi Blau.
-Esta bé, esta bé, tu guanyes. Aqui va:

Johan Strauss 11 el rei del vals, era fill de Johan Strauss "el vell", autor de multitud de
valsosi de I'aplandida Marxa de Radetzky. op. 228, escrita el 1848, Tenia dos germans,
Josephi Eduard, més petits que ell. El primer, a més de compositor inspiradissim, era
arquitecte i enginyer i el segon, en els seus comengaments, diplormatic.

L'origen del vals és incert. Mozart, a les darreries del segle XVII ja l'apuntava,
sobretot, en els lindler. Tgualment Schubert en els Valsos nobles i Valsos
sentimentals. perd , el cert és que va ser Karl Maria von Weber (1786-1826), el primer
que li doni forma en el Rondé en re bemoll major, ep. 63, o dit amb l'apel-lacid més
coneguda, Invitacié al vals o Invitacié a la dansa.

Johan Strauss II va compondre valsos, polques, massurques, operetes i alguna
marxa. Hem triat, per fer aquest breu comentari, el seu vals més universal, el que
coneix tothom. Se'n va dir Al bell Danubi Blau, en alemany, An der schien, bllauen
Donau. Op. 314.

Johan Herbeck, personatge de l'antiga Viena, va ser nomenat director d'un cor de
veus masculines, la Wiener Minnergesangverein, molt famés a Viena, on sempre hi
ha hagut gran afeccid a la miisica coral. Aquest director, convengut que la seriositat
de les grans corals de Bach, Beethoven, Mendelssohn i altres compositors, no
s'avenia amb el carhcter alegre dels vienesos, va encarregar a Strauss la composicié
d'un vals cantat que expressés l'esperit de Viena. Ell mateix li va proporcionar la
lletra, obra d'un poeta mediocre, fins al punt que cls mateixos cantaires es negaven
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a cantar-la. Tot i aix{ Strauss va acceptar l'encarrec 1 Al bell Danubi Blau s va
estrenar a al sala de 1'Escola Imperial d'Equitacio, el 13 de febrer de 1867, amb molt
poc &xit.

Perd no va passar gaire temps fins que a l'estiu del 1867, a Parfs, interpretat a
F'orquestra i amb els versos del poeta totalment oblidats, tingué un triomf clamorés.
La princesa de Metternich, amb motiu de 'Exposicid Internacional, va organitzar un
gran ball als seus salons on tocaren Strauss IT 1 la seva orquestra. Foren moltes les
personalitats que hi assistiren: el princep de Gales, la duquesa de Manchester,
Alexandre Dumas, fill, Horiensia Schneider, cantant que interpretava un important
paper en l'opereta d'Offenbach La gran duquessa de Gérolstein, 1 molts altres
personatges. Enire aquests hi havia Henri de Villemesant, propietari del periddic
més influent de Paris. Va quedar tan impressionat que es va convertir en el més
entusiasta dels seus admiradors i €l millor agent de publicitat que Strauss podia
trobar.

I fou aixi com al bell Danubi Blau se li obriren les portes del mon i el vals compost per
Strauss II es va convertir en un vals universal.

Com a curiositat donem la lletra en alemany i en catala i l'estructura formal del vals
per si algti té cura de servar-lo tal com era. -

Wiener, seid froh! Viena, alegra't

Oho, wieso? Per qué implorar

Ein Schimmer des Lichts... Un resplandir luminos...

Wir seh'n noch nichts... Amb nosaltres és la nit...

Der Fasching ist da.... Heus aquf el carnaval...

Ach, so, na ja! Oh amor, oh amor!

Was hilft das Tranem Per qué anar darrera la tristesa?
Und dar Bedauen? Encara és el mati.

D'rum froh und heiter seid! Riui alegra't!

Al bell Danubi Blau, Op. 314. Tonalitat: Re major.

Estructura formal; Introduccis, cine séries de valsos de dues melodies cada un,
ponts per enllagar-los i coda final. Duracié: 9-10 m. Cadascun dels valsos porta
causa de l'altre i aix{ aconsegueix una unitat melodica.

-Veus? Estas content, ara, Ferran?
-Sihome, si. Jo amb la miisica hi gaudeixo molt.

L, jo, per la part que em toca, demano disculpes als senyors del programa i I'any que
ve tornarem a parlar...del Montsant, naturalment.

Ramon QUADRADA i ORNOSA
- Agost de 2003.
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IL-LUSTRACIONS GRAFIQUES DE
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Tomas Porgueres i el seu nét Jordi fent foc
per esmorcar al tros després de recollir
avellanes.

(Foto cedida: Ramona Nebot)

g S e
Doloves Porqueres, Amor,
Victorine, Tomds Porgueres,
Fina Nebot i Roman Porgueres
al Pilo dels senyalets.
(Foto cedida: Ramona Nebot)

RECULL DE FOTOGRAFIES PER A L'ARXIU

Sabi Peris, Dolores Porqueres, Pere Envric Franguet, Joan F raﬁquer, Ramon
- Peris Serradell, Bernabé, Maria i Roman Porgueres jugant a antiga Bassa.
(Foto cedida: Ramona Nebot)
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LA HISTORIA DE LA MORERA
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Josep de Cal Xela, Tomas Porgueres Fotografia del Carrer Major,
("a cavall") i un altre. quan el bar eva a Cal Vild
(Foto cedida:Ramona Nebot) (Foto cedida: Ramona Nebot)

" D'IMATGES DEL NOSTRE POBLE

¥y

Roman Porqueres, Manel Crivillé, Sabi
Peris, Josep Manuel Crivillé, un Amic i
Ramon Borras Borras.

{F. c.: Ramona Nebot)

Salvador Nebot, Salut Borrull,
Ramona Nebot i amics de Tarragona
omplint aigua a la Font de Farena
(Foto cedida: Ramona Nebot)
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IL-LUSTRACIONS GRAFIQUES DE

-

| Simeon Porqueres‘f Maria Holgado el 1957. (Foto cedida: Cal Jana)

RECULL DE FOTOGRAFIES PER A L'ARXIU

Joan, Maria i Simeon Porqueres Cabré. Any 1948.
(Foto cedida: Cal Jana)}
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LA HISTORIA DE LA MORERA

‘.f. . b
Simeon Porgueres Cabré, Carmen i Jordi Porgueres Holgado
1 Maria Holgado Robalo. Any 1965.

(Foto cedida: Cal Jana)

'D'IMATGES DEL NOSTRE POBLE
A Ry J f== §1 ] '

Montserrat Borrull, Montserrat Compte, Pilar Borrull, Josefina Marti,
Maexim Munté, Ma. Neus Mird Dosaigiies, Matilde Franquet,
Lluisa Masso, Salvads Dosaigiies
Festa Major de 1960, (F. c.: Salvadé Dosaigiies)
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~ N
€2 Cami de Reus s

Promocions immobiliaries

= 977 84 10 92
Cami de Reus, 2 local 2 ] Fax 977 84 26 04
43760 EL MORELL e-mail: camider@teleline.es

y
- .

7z

Construcciones de Tuberias Industriales, S.A.

Avda. Tarragona, 11, 12. Tel. 977/84 04 75 - 43760 EL MORELL (Tarragona)
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HOMENATGE A UN BON MORERENC

M'agradaria fer quatre ratlles en memoria d'en Feliu Canet Sala, que ens deixi el
passat 19 de juny en un accident de transit, al qual, a part de lligams familiars, m'hi
unia una gran amistat.

Crec que en la memoria del nostre poble es recordard com una persona que va
participar desinteressadament i de manera altriista en molts projectes per millorar i
defensar el nostre patrimoni.

Va col-laborar amb el jovent posant molt d'entusiasme 1 forga empenta en l'organitzacio
de Festes Populars, i va ser un membre actiu de 'ADF, exercint també el carrec de
secretari durant uns anys..

Vull dones acomiadar-me d'aquesta persona que tant sha estimat el nostre poble,
amb aquest particular homenatge.

Jordi PORQUERES HOLGADO
Agost de 2003

e
SN

- En Feliu de cambrer el dia 8 de setembre de 1999
durant el ball de vermouth.
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REPORTATGE FOTOGRAFIC. 1983

Fotos cedides: Lluis Franquet
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CONSTRUCCIO DEL LOCAL DE LA MORERA.

Fotos cedides: Lluis Franquet
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REPORTATGE FOTOGRAFIC. 1983

Foto cedida: Pere Bonet

G

Foto cedida: Pere Bonet

Foto ced.: Lluts Franquet




CONSTRUCCIO DEL LOCAL DE LA MORERA.

Fotos cedides: Lluis Franquet
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Especialitat en:
Peus de porc, cargols, conill a la vinagreta, truita amb suc,
arros a la cassola, estofats, caca “temporada”, carns a la brasa,
escalivades, llom amb salsa de vi ranci 1 ametlles...

Restaurant LA

Tel. 977 82 70 31
LA MORERA DE MONISANT .
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ESPATLLA DE PORC CREMADA

INGREDIENTS:
3 taronges
1ou
1 pot de gelea de gerds o la melmelada passada pel xino
50g de panses
1 copa de Cointrean
1 got de xereg sec
1 got de vi ranci
200g de sucre
1 espatlla de porc desossada i ben plana
4 kg de carn picada
Tkg o % de kg de cebes
sal, pebre i oli d’oliva

PREPARACIO:

Es fa un farciment amb 1’ou batut, la carn picada, les panses, la copa de Cointreau i
la ratlladura d’una taronja. Es farceix l'espatlla, es lliga i es posa al forn una hora per
quilogram de carn; primer el forn molt calent una mitja hora i laresta amb el forn lent.
Quan es treu es deixa que es refredi per tal de poder-la cremar.

LA SALSA:

La ceba ben trinxadeta es fregeix, quan estd transparent amb el sucre es fa un almivar
amb un litre i mig d’ aigna, segons la quantitat que es vulgui fer, ja que la salsa es pot
guardar a la nevera molt de temps. El suc de les dues taronges, €l got de vi ranci, el
got de xereg i el pot de gelea de gerds es deixen bullir melt a poc a poc durant una
hora o més, fins que quedi com una melmelada, shi afegeix, si cal, una mica de
"Maizena".

Per finalitzar, quan el tall esti una mica fred es treu el fil, s’ensucra ben ensucrat per
tal de poder-lo cremar. Es talla rodd a talls de mig centimetre, es posa al plat cobert
de salsa. Amb la taronja que hem ratllat es fan unes rodanxetes ben fines per decorar.

Ma Lluisa COLOMES i PAMIES
Restaurant LA MORERA
5 Agost de 2003
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ENTRETENIMENTS PER ALS MES PETITS per Marta PLA

1.- §Quina de les dues linies és més llarga? Agafa un regle, comprova-ho i et scrprendras!!!

A

T
—

B

N
7

2.- Escriu les paraules, observa bé els niimeros i completa la frase.

- Punt més elevat d'una muntanya. E|:|:|

IR B <
- Cadena de muntanyes. | J | | | |
4 5 6
- Planta que neix lliure a la | I ‘ | | | J
muntanya. 4 3
: . R O |
- Nom del planeta en el que vivim. g

- Animal molt petit de cos llarg, prim i tou, que viu a la terra. D:E

||D||-SIL-3||J||||

1 10 2 5 3 7 8 9 4 6 8 9

3.- Dibuixa la figura que continua. Observa bé cada figura i descobreix quina ldgica s’hi
amaga.

T X X 4 &
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4.- Col'loca les paraules i descobreix la paraula incognita de dins el recuadre,

MUNTANYA
NY PRIORAT
CINGLERA
SERRA
MONTSANT

SOPA DE LLETRES per Josep Lluis MIRO

(o] Ll ol B2 g fwl feol Funll fomll 3

w10z |m|olz|o|m
el Fol -1 B Tl 1 -1 o g

o] k=Y k=] [l Iesl sl =4 [e=1 E=1 -
vl el ol el =0 [@] R E4] Tl
el vl o] (o] K4 21 121 74 (@]
SO T2~z | v
clR|RC|Z === 1]
»w|Z|Wo|Z|R|E|=|O]|wn

Heu de descobrir els carrers de La Morera de Monisant que shan barrejat
amb les altres lletres, i tot plegat podreu congixer un magnific libre de

fotografies, aixi com el seu autor i la ciutat on va néixer.
La Solucié?
Ddéneu-vos un agrait passeig pel nostre poble...
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COL-LABORACIONS

Familia Porqueres Hoyos
Familia Dosaigiies Masso
Familia Franquet Vifies
Familia Bayé Ferrera
Familia Cid Quintano
Familia Barrull Ventura
Familia Mird Andreu
Familia Espada March
Familia March Queraltd
Familia Pujol Escalera
Familia Garcia Mimtané
Familia Cuadrada
Familia Ferran Roig
Familia Duran Solé
Familia Prats Miré
Familia Correig Fraga
Familia Bonet Nebot
Fam(lia Crivillé Mird
Familia Sabaté Figueres
Familia Pla Aguadé
Familia Lopez

Familia Porqueres Holgado
Familia Cervantes Grau
Familia Peris Cabré
Familia Franquet Ferré

Maria Ventura Espaiiol
Ignasia Ventura Espafiol
Marga i Armando

Rafel Cantarell Fontcuberta
Ferran i Ma. Rosa March
Ramon Peris 1 Marina March
Ivan Porqueres Martinez
Jordi Porqueres Holgado
Ramon Bley i Familia
Carme de Cabr€ i Familia
Jordi Borras 1 Familia

Cal Compte

Cal Mestre

Cal Gran

Cal Pessetd

Cal Ganduxé

Cal Sixto

Cal Portaler

Cal Fuster

Peixateria Ma, Dolors
Rosa Ma. Tombas
Andnims

Portada: Misericordia Sabaté

Fotos portada: Ramon Cuadrada

Composicié: Niiria

Col-laboradors: Ma. Carme, Ménica, EvaiPep
Imprimeix: Arts Grafiques Octavi, S.A.

Dipdsit Legal: T-1124/03

AJUNTAMENT
DE

LAMORERA DE MONTSANT

CONSELL COMARCAL
DEL PRIORAT
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COMIAT

Mopiltes gracies per acompanyar-me en el meu treballds camd.

Sé que molts dels que ara m'esten llegint feu un generds esforg per donar-me a llum.
Conec l'eséncia de cadascuna de les vostres aportacions 1 s6c conscient que faig de
missatger arreu d'una valuosa carrega cultural i, sovint, també personal. Es per aixd
que cada any, voluntiriament, emprenc aquest viatge fins les vostres llars, coneixedor
del tortuds cami que m'espera davant.

Com que ja he complert amb escreix la majoria d'edat cada cop se m'exigeix més i aixé
m'obliga a ser més responsable 1 més adult, la qual cosa em provoca, també, més
esclavitud.

En un mén en qué cada vegada domina més l'economiaila professionalitzacid, els
treballs voluntaris esdevenen més escasos perd alhora adquireixen un valor més
humanitari 1 dignificador per la persona que els realitza. Amb aix¢ vull dir que € més
mérit que en un poble com el nostre la solidaritat i el compromis encara, avui siguin
predominants. Perd tot valor s'alimenta de la seva propia transmissi6 de generacid a
generacid i si no tenim cura de preservar i vetllar perqué aixi succeeixi, en podriem
romandre mancats en un futur proxim. Aixi, dones, convé posar fil a ['agulla i no
deixar perdre alld de bo que tenim.

Sincerament, vull agrair a totes aguelles persones gue fan possible la meva existéncia
i encoratjar-les a seguir treballant cada cop més i millor.

E-MAIL: bonaigua@wanadoo.es
Carretera Nacional 240, km. 42
TELEF.: 977 87 1286 - 654 36 11 39

K 43440 UESPLUGA DE FRANCOLI /
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Caixa Tarragona




