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Un llarg cami; anys, massa anys encetant les pagines d’aquest llibret — programa
per encoratjar-vos a gaudir de la Festa Major, perd una cosa no ha canviat, sempre
us ho he desitjat de tot cor 1 amb sinceritat.

Any rera any hem plantat llavors en cada casa, on han fiorit bellissimes flors que
embelleixen i engalanen el nostre poble; criant una quitxalla sorollosa que voleigja
per tot el pobie; colles de joves participatius, actius, inquiets 1 il-lusionats; parelles
de casats que no han oblidat les seves arrels, sempre disposats a donar suport a
totes les iniciatives i noves propostes pel bé de la nostra petita, gran comunitat, i,
tampoc no podern oblidar les flors més velles, les de la veu de I’experiéncia que han
viscut &poques passades anant a buscar ’aigua a la font, sense llum, sense
calefacci6, sense Ilibertats, perd que ara observen joioses i pacients I'evoluci6 del
nostre poble i del nostre entorn.

Com és normal, en tots els jardins hi creixen males herbes, amb punxes a les tiges,
saba verinosa i fulles prepotents que es volen apoderar del bon cor, 1a senzillesa, 1a
fragilitat, la tendresa i el bon aroma de les flors del nostre jardi. Per aixo cal ensulfatar-
les i tallar-les, tot i que, de vegades, ens quedem morfits i pansits, pero despres,
1’oxigen pur de la nostra serra, una terra plena de vitamines i el treball constant del
dia a dia ens permet gaudir d”aquest bell jardi. Tinguem-ne cura entre tots, adobem-
lo sense descans, reguem-Jo amb il-1usi6, ja que estem en un perfode fructifer per Ia
nostra zona, amb projectes engrescadors i gratificants pel nostre municipi, que son
un crit d’esperanga per wn futur millor.

Us desitjo a tots una molt bona festa major.

Josep MIRO i SABATE
Batlle de La Morera de Montsant
Agost 2002
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CELEBREM AMB GOIG
EL NAIXEMENT DE SANTA MARIA

Diferents espais i moments configuren la Festa Major d’un poble, la festa es fa
principalment al carrer, entre la gresca i la convivéncia amb els amics i veins. També
s6n dies de caliu familiar que s’expressa sobretot al voltant d’una taula ben gran on
s’apleguen grans i petits i que generalment culmina amb una llarga sobretaula. La
festa és un aiguabarreig de musiques, jocs, gegants i gralles, missa i processo; son
dies merescuts després del treball i les presses de tot I'any.

En la nostra Festa Major hi ha moments esperats, solemnes, emotius, que formen
part ja de la tradicié i que fan que ens puguem identificar com a poble. A1’arrel de la
festa hi ha la nostra fe en Maria, cada any el vuit de setembre fem festa en honor de
la Mare de Déu en la seva Nativitat, titular de la parrdquia i patrona del poble. Com
bé expressa el cant d’entrada del dia: “Celebrem amb goig el naixement de Santa
Maria Verge. I’Ella ens ha vingut el Sol de justicia, Crist Déu nostre”.

La frontera entre la celebracié lititrgica i la festa al carrer és molt sovint el cant dels
goigs. $6n composicions pogtiques amb la seva miisica per a ser cantades en honor
de la Mare de Dén o dels sants patrons. Quasi bé tots els pobles i ermites del Priorat
tenen els seus goigs, perd no en tenim a la Morera. Per aquest motiu, si Déu vol,
I'any vinent per la festa major estrenarem uns goigs dedicats a la Nativitat de la
Mare de Déu, la lletra ja ’esta fent M. Joan Roig rector d”Ulldemolins. Aix{ al final
de les nostres celebracions podrem fer aquest cant a la Mare de Déu arrelada al
nostre poble en la festa del seu naixement.

Permeteu-me que acabi expressant en veu alta una inquietud que em volta pel cap.
En alire temps s’anava a Sant Blai, antic monestir de Bonrepos, potser seria bo
recuperar aquesta anada un cop a I’any, podriem anomenar-io aplec a Sant Blai.
Certament que caldri buscar el millor moment per fer-ho (el mes de febrer no convida
a fer una trobada aixi) potser aprofitant I’estiu 0 bé abans de 1a Festa Major seria una
bona &poca per fer-ho. Com tants altres pobles veins que van a la seva ermita i fan
un dia de festa popular, també podriem recuperar I”anada al mas, amb missa i berenar
popular. Llengo aquesta idea i compteu amb i si ens disposem a tirar-la endavant.

Que tingueu tots una molt bona festa major d’enguany.
Amador CANALDAS

Rector de La Morera de Monisant
Agost de 2002,
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ENTREVISTA A TERESA VILA MANUEL
(La Teresina de Cal Ros)

La Teresa vanéixer a Juncosa de les Garrigues
un 24 de desembre de 1923 cap ales 11h.dela
nit, perd ella matitza que el seu pare la va ano-
tar al registre el dia 25 i aix{ figura a tot arreu
perd ella insisteix que vanéixer la nit de Nadal.

- Padrina, vosig, tot i que no hi va néixer ja fa
molts anys que és de La Morera, 017, Quants
anys tenia quan va arribar?

 Quinze, tenia una tia a la que li havia marxat
 la minyona i vaig venir a fer-ho jo. Havia de
 fregar, rentar plats, escombrar,....totes les
| feines.

- O sigui que cap al 1938, tot just al final de 1a
Guerra Civil

S, jo tenia dotze anys per la guerra i
alle a Juncosa els avions tiraven bombes
i ho fumeien tot enlaire,... me'n recordo
de veure soldats, de parar el plaz,... jo i
els meus tres germans, el Josep (que
quan es va casar va marxar cap a Franca
i va morir alla), el Ramon i Ia Josefina
fque encara estan a Juncosa)

Quan vaig arribar aqui a La Morera hi
havia festes a la Placa

Els pares de la Teresina.

- Es passava gana en aquella &poca a La Morera?
No. Ens portava menjar a casa, oncle, de 'hort

- Qué hi havia botiga?

St a cal Rosali i a cal Jana

Llavors érem uns 250 habitants. A cada casa hi havia gent gran que morien de
vells, jo n'he vist morir més de 80 de persones aqui al poble. I molts van marxar a
viure fora




Lo padri iaio.

A la dreta en
Joan Criville,
marit de la
Teresina

Josep, el germa gran




- Hi havia desavinences entre els veins?

8¢ hi havia els Comunistes i els Catdlics, i els comunistes no ens podien veure als
que anivem a Missa, jo sempre hi he anat a missa, i ara cada diumenge me la miro
per la tele. Hi havia de tot.

L'Fsglésia I'havien cremada durant la Guerra, perd jo no ho vaig veure.
Després de la guerra va marxar molta gent i sobretot I'any que va matar els ofivers
gue va fer unes glagades que ho va matar tot (1956).

Llavors hi havia moltes cases que feien més de 80 quarteves d'olives. I recordo que
aguell any nosaltres n'haviem fet 201 sacs.

Hi havia un moli que tenfem entre naltros i Cal Sixto a sota de la casa vella (de
Cal Ros: I'Ajuntament Vell). Alli ho moleien tot i treien l'oli, un oli bonissim, la
gent venia a sucar les llesques de pa que havien torrat en un forn que hi havia...

-1, a part dels olivers quins altres conreus hi havia?

Ametlles, moltes. P'any 1938 vam fer 50 sacs de metlles llarguetes i les tenfem en
un graner que va quedar ple, a dalt a l'esgorfa. Alli W'hi havia tres de graners
grandiosos i a baix (al quarto fosc) un altre on hi posaven tot l'ordi i tot el blat,
i a l'estiu §'omplia tot de palometes,.......

Quan va morir el padri iaio, deien que era la casa més rica del poble. Teniem tot
Pany un home llogat (el Miquel de ca la Isabeleta, el pare de la Rosa) i la seva
dona fambé venia guan venien les collites, oh i la Rosa quan era joveneta....

Lo pobret, el teu avi, anava a dalt (a Montsant) a buscar olives amb la mutla (una
quartera a cada cantd) i quan baixaven, algun any queien ell i la mula.

- Hi havia treballadors a dalt a Montsant?

El teu altre avi de casa i algih més que es guedaven a dormir i a menjar, amb un fred
gue pelava l'anima. Hi havia 365 olivers, tants com dies té I'any, i una feinada per
anar a Hawrar amb les mules { la de casa i una altra) i a baixar-ho tot.

A, filleta st en vam passar de penes i treballs.

Aguell any, (1956)100 sacs n'haviem fet!

[ molt vi també feiem. El tros nou estava tot ple de ceps i a tot arreu. Cada dia
pujavem més cirrigues. Lo teu pare un dia va caure al cup de Cal Ros i sort que el
van poder estirar de seguida que sind s'hauria aufegat. A vora cent carrigues
haviem fet algun any (durant la década del 1950), pero lavors, va anar de baixa.

Avellaners van plantar després a la vinya i al tros nou. Donava gust d'anar a
plegar avellanes alli, tot pla. Jo, ja hi havia anat, ja. Los olivers, los van cremar
tots (després de matar-los el fred) i alli hi van fer una carbonera i ho cremaven i
alli es va acabar tot. Tothom va marxar cap a Reus i Barcelona
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-[1'hort?

Al barranc de I'Horta el fred no ho matava i encara van anar collint. Perd n'hi
havia dos I'Hort prop que era aquif davall de la Font i I'Hort lluny que era al
Barranc de 'Horia i hi feien de tot pel nostre gasto: per exemple patates a l'un i
verdura a l'altre o una mica de cada cosa, tot barrejat, verdura, melons, sindries,
maduixes...I'any que havia de néixer el teu papa estava ple de maduixes a U'hort
prop i vinga collir madiuixes...

Una vegada es va acabar laigua al poble | anivem a rentar a I'Hort lluny i per
beure 'andvern a buscar en una fonteta que hi ha a prop de Sant Blai que sortia
un rajoll..

Un any vam tenir af Corral de damunt de casa 100 conills havien criat molt, tant,
que la padrina Llicia déia que no ho havia vist mai perqué hi havia conills que
havien criat de les rates i lot i sortien entrevessats, una conillada que féia enternir
i encabat no ho podien vendre perqué no en comprava ningii. Allf hi havia una
sala amb conills i gallines i dos oques grosses. Jo, quan entrava alli tenia una
por...., perqué una sempre se'm volia tirar damunt. I després hi havia un tocino,
qgue ton pare i el Daniel quan eren petits van entrar dins i el tocino els va abornar
i ells es van esverar tant que un es va posar dalt d'un marge.

- Quants cafés hi havia al poble?

Hi havia café, a la Plaga i a Cal Capd.

Quan jo era jove, uns feien ball a Cal Vila i els altres al Café en una sala del pis de
dalt on hi havia un piano i alla hi havia les noies que ballaven

- Estaveu separats nois i noies?

No, tots junts, hi havia dos grups.

Oh i tenfem una orquestra, hi tocaven el Tomas, el Benito, 3 de cal Peris (I'Enric,
els platillos, el Pancrag i el Ramon), el Joan Morrobadat, el Julio, el David
Rosali, [ ja no en ve ningi més.

La teva mare quan era jove recitava uns versos a la placa, a dalt d'una cadira, que
a tothom li agradava molt, ho feia molt bé, i jo també en sabia uns quants de
versos,...(Recitant: Xauxa)

I aixd ho havia dit de joveneta, quan feiem teatre amb la Maria de cala Maleneta,
la Teresa el Domingo, la Maria de I'Estanc i ja no me'n recordo qui més. En vam fer
dos o tres vegades de teatre i pujaven de Scala dei a veure'l i de tot arreu. En vam
fer una que va ser molt maca a la sala del caf2, una sala gran que estava tota plena
de gent. Aquesta sala després va caure i al seu lloc hi van fer la teulada de baix.
I encara me'n ve un altre de vers: (Recitant: Rossinyol)

Abans tenia memoria, perd ara no me'n recordo de res. I encara en sé un altre:
De la barca,............. (i 1a recita sencera). En sabia molts de versos, ara m'han
marxat. Una altra que sabia era: ...Lo fill eva fort i jove,....( ila recita sencera)....
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XAUXA

Xauxa és un pafs molt gran / i bonic per exceléncia

aila es neda en opuléncia / i de pobres no n'hi ha

Alla no mana ningid/ i tothom creu i va recte

perqué s'acata i es respecta/ el pensar de cadasci.

Aix{ tots viven tranquils / en la més dolga armonia

sense crims ni policia/ ni plets ni guerra civil.

No es fan quintes ni eleccions/ i com que no hi ha propietaris
no hi ha advocats ni notaris/ ni cal pagar contribucions.
Alla ningy té 1a deria/ del treball per l'interés

perqué com que no ha diners/ no es coneix la miséria.
Tothom troba el que demana/ i per contentar qui es vol
cada dia sut el sol/ i plou set cops a la setmana:

el dilluns plouen cabrits/ el dimarts coloms rostits

el dimecres botifarra/ el dijous recs i cotilles

el divendres fruites i banos/ el dissabte puros habanos

i el diumenge mandonguilles

Els arbres donen vestits/ les muntanyes perles riques

els jardins flors molt boniques/ i les fonts vins exquisits.
Aixi és que com que hi regna/ tanta alegria i quietud

s'hi disfruta d'una salud/ que els metges ne hi tenen feina,
I quan ja s'és a la vora/ de les portes de la mort

vé una febre i un atac fort/ i bona nit 1 bona hora.

I amb aixd 1 sense disbauxa/ si us agrada aixo que es diu
aneu a passar un estiu/ alla a la terra de xauxa

I quan sigueu de tornada/ d'aquest pafs formds 1 gai

com que jo no hi he estat mal/ ja em contareu si us agrada.

ROSSINYOL

Rossinyel que nit serena/ cantaves tan dolcament
aquella secreta pena/ que ens déna l'enyorament

Jo et vaig escoltar un dia/ i em vares commoure tant

que em semblava que sentia/ un sospir dintre el teu cant.
El teu cant avui alegre/ amb la joia del meu cor

aue darrera la nit negra/ et riu l'alba de I'amor.

Rossinyol tes esposalles/ que boniques han de ser

el teu niu en quatre branques/ és la joia del teu ser.

(Totes les fotografies d'aquest article han estat cedides per Cal Ros)
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- Es passava gana en aquella época a La Morera?
No. Ens portava menjar a casa, l'oncle, de I'hort

- Qué hi havia botiga?

S%, a cal Rosali i a cal Jana

Liavors érem uns 250 habitants. A cada casa hi havia gent gran gue morien de
vells, jo n'he vist morir més de 80 de persones aqui al poble. I molts van marxar a
viure fora

- Quin altre tipus de serveis hi havia al poble (fusteria, forn,...)?

Hi havia el forn al gue hi anava tot el poble, era a la casa actual del Julio i la
Dalores. Tenien un familiar que es carregava un sac de cent quilos de farina i el
portava cap el forn. Els dissabtes feien cogues, a més a més del pa i els altres dies
de la seimana el pa. A casa la Teresa el Domingo hi havia hagut un ferrer pero jo
ja no ho vaig veure. Empresa no w'he vist mai cap. A Cal Franguet (actual cal
Tuset) hi havia també un moli {(on ara hi ha el xalet del Peyra) que era molt
interessant i molt gran; hi feien de tot, perd jo aixd ja no ho he vist. A cal Franguet
hi havia tres nois, [ el gran era de la meva edat,

- Quantes escoles ha vist voste al poble?

Una a cal Pepito (la de Noies) i una davant de la Bassa (la de nois). La mestra es
déia Margarita i eva de Santander. Jo anava cada dia al repas a la nit, perqué ja
havia acabar el col-legi. Els noms dels mestres m'han marxat molt. La Maria
Maleneta sabia molt i la Ramona i la Dolores de Cal Mestre també. Hi andavem
molta colla de nois i noies. Lo mestre es déia Gabriel.

Cada vespre a casa nostra venien el mestre, la mesira, el Secretari (que llavors
era el Quimet de la Placa) i el pare del Tomas que era sord. Feien una reunio
davant del foc i parlaven de tot.

- Quins sén els Mossens que han passat per La Morera?

Mossén Anton (fill d'Ulldemolins que quan parlava ho féia d'una manera que et
feia plorar i tot, Mossén Lluis,...Ens va casar un mossén gue fenia una germana a
Poboleda: Ramon potser.. no me'n recordo de cap nom. Mossén Frederic vivia a
I'Abadia amb la seva mare i el seu pare, perd potser només hi va ser fres anys
perque estava delicat. Son pare ens demanava la somera i els argadells i se
wanava a buscar I'aigua a la font. Sa mare era la Rosalia una senyora molt
grossa gue venia a casa d cosir al terrat.

- A quins jocs jugaven els nens i les nenes?

Als Callosos : assentats a terra jugaven amb els ossos de la carn i amb tres boles.
A Rodes de ferro (fetes amb cércols de béta) les feien rodar pel carrer acompanyats
d'un ferro llarg amb ona punta en ganxo i d'algun bastd.

A la pilota.
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COM ESCALADEI TRACTAVA ELS SEUS VASSALLS

Entre els manuscrits d'Escaladei, hi ha algun volum en el qual sense ser propiament
una consueta, els monjos anotaven el costum de la casa en un determinat tema i
donaven consells per deixar-ne testimoni, per tal que els monjos esdevenidors els
tinguessin presents per al bon regiment del monestir.

Un d'aquests aspectes fa referéncia al govern dels vasalls. Es tracta d'un tema molt
imnportant sobre el qual els monjos havien d'observar tothora una cura exquisida. Un
terna aixi, sembla que hauria de ser motiu d'un extens comentari, perd tanmateix el
text que hem localitzat' resulta ser molt bren, perd que malgrat aixo, constitueix tot
un verjtable manual de com els monjos s'havien de relacionar amb els vasalls, fet
amb un llenguatge prou planer, viu i directe, dient les coses sense embuts,
col-loquialment, un llenguatge que avui ens ajuda a penetrar una mica més en la
manera de ser d'aquells monjos i en la vida didria del Priorat en el segle XVIL

Fl text, conserval a l'Archivo Histdrico Nacional, de Madrid (Seccié "Clero", ms. n.
6.782) és ¢l segiient:

“En lo que toca al govern dels vasalls, lo que apar millor, és no tractar-los sind
que sie menester, ni anar a ses cases siné ab companyia del Santissim Sagrament
quant se offereix; y a visitar algun malalt, y aixo ab companyia; y no tenir-los
obligacié de ninguna cosa, per a gue quant no fassen lo que deuhen los pugue
castigar liberament; v voler-los bé de cor, perd no que ells ho coneguen perqué no
us perden lo respecte, que si teniu massa familiaritar ab ells los demés sempre
estan sospitosos que ab los que tractau vos portern noves, y aixo és causa que fan
mil sospites, y un dia vos infamaran. Lo millor, y més acertat és fugiv de ells com
del foch, ni descubrir-los vostres secrets, ni intents, que com ells veuhen que no us
poden descubrir vostres intents, sempre estan ab temor del que serd. Y sempre que
tingau alguns presos, no donar lloch a dones vos parlen per ells; v quan aixd se
hage de fer, que sie devant testimonis. Y si en altres ocasions se offereix haver-les
de tractar, sie en preséncia de altri, 0 en lloch piblich que lothom ho vege”.

Fzeguiel GORT1JUANPERE
Agost de 2002.

! Dec la troballa a Anna Figueras, a qui agraeixo la col-laboracié.
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ANEM A BATRE METLLES

Metllers centenaris al marge nou.

Fer caure els fruits secs, per després poder-los arreplegar, és una de les feines
tradicionals que demanava la implicacié de bona part de la familia

Us oferim aquest escrit que és continuacié natural del de ["any passat. Hem volgut
aprofundir una mica més en les técniques de conreu dels fruits secs que tenien i
encara tenen una destinacié comercial explicita. Us demanem paciéncia si en alguns
moments el text es fa pesat, perd ens ha semblat convenient de donar la maxima
informacio possible.

Gracies als que continuen esperant trobar aquests articles sobre els costums i Tes
tradicions del nostre poble en el llibret de la Festa Major.

FRUITA SECA

Hom anomena fruila seca 4 la que no cal consumir immediatament després de la
collita; tradicionalment hom hi considera les ametlles, les avellanes, les castanyes i
les nous i els pinyons. De la fruita seca en consumim la llavor que acostuma a estar
protegida per una closca més o menys dura i per una pell de color marré torrat. De la
fruita dolca en canvi n’acostumem a consumir el pericarp que sol ser carnés i sucos.
La llavor és I’drgan vegetal que acostuma a ser més ric en reserves (olis, hidrats de
carboni, proteines, etc.) perqué ha de nodrir I'embri6 en les primeres fases del seu
desenvolupament, lluny de la planta mare.

Fins al segle XVIII predomina I'estima de la fruita seca, de l’assecada (figues se-
ques, panses, datils) o en conserva {(codonyat).

Els procediments moderns de conservacié de la fruita fresca han fet minvar
gradualment el consum de fruita seca.
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A LaMorera la destinaci6 de la produccid de les ametlles i les avellanes era sobretot
comercial, encara que cada familia en guardava una quantitat variable per al ““gasto”
anual, acostumava a ser una saca. La produccié de les altres fruites seques es
destinava primordialment a I"autoconsurm.

La collita de froita seca s’acostumava a guardar a les golfes ja fos ensacada o
escampada per tetra s es disposava del lloc adequat. Alli esperava el moment de la
venda o el moment del consum.

Els costums comercials de compravenda d’aquests productes tenien diferents
variants. Les ametlles, producte objecte de transaccié des de temps molt antics
seguia els mateixos procediments que el gra. Es venia a tant la mesura de capacitat.
Encara que el producte es transportés en sacs, la unitat de mesura era la quartera. A
nivell practic com que la quartera ocupava molt de volum per mesurar s’utilitzava la
mesura de doble que corresponia a % de quartera.

La manera concreta de mesurar exigia una dedicacio especifica que comptava amb la
preséncia quasi sempre activa del venedor i opcional del comprador o del seu
representant.

A cada casa hi acostumava a haver una mesura ben calibrada que és la que 8’ utilitzava
en les transaccions i uns altres recipients que proporcionaven mesures aproximades
que eren molt dtils en la preparacid de la mesura oficial. Aixi el cabas de doble i el
cabas de faneca que era equivalent a dos de I'anterior.

Per mesurar s’omplia en primer lloc el cabas de doble, a continuacié s’abocava el
seu contingnt en la mesura del doble. Per assegurar la mesura rasa es passava “lo
raure” 1 després ja es podia abocar al sac que s havia d’utilitzar per al transport.
Per a fer aquesta feina amb fluidesa, i per tant amib el minim temps, era necessaria la
preséncia activa de tres persones ben sincronitzades.

La venda de quantitats més grans d’avellanes va coincidir amb la introduccié de les
noves técniques de mesura que n’exigien un control més racional. El producte es
comercialitzava a tant el sac. Perd aguest sac havia de tenir un pes estandarditzat 58
quilos 1 mig. Les avellanes s ensacaven directament i el volum ja permetia fer-se una
idea molt aproximada del seu pes. Perd sempre s’exigia la comprovacié del pes amb
la romana. En aquesta mena de transaccié el comprador es reservava sempre el dret
de comprovar el pes total del producte en arribar aquest al seu dest i a fer també una
comprovacié de la qualitat del producte, prenent una série de mostres a I’ atzar.

En les avellanes ben aviat es van distingir a I'hora de fixar els preus les varietats més
comercials: Aixi es diferenciaven les negretes que eren les més apreciades de la
resta que rebien el nom de comunes. Semblantment va passar amb les ametlles a
partir de la introduccié de les marcones.

El transport es feia majoritiriament a bast fins 2 Cornudella de manera que en cada
viatge es podien fransportar entre dues i tres saques d’ametlies i només dos sacs
d’avellanes. 1 estat del cami de carro fins Cornudella només permetia el trimsit de
carros llengers, perd en el poble n"hi havia molt pocs en propietat.
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Torradores de Cal Quadrada. A Iesquerra paella adaptada per torrar pinyons.
A la dreta carcassa de la torradorva, bombo obert, graelles per les brases.

L’ operacié de torrar les ametlles i les avellanes per al consum propi era una tasca
delicada si es volia aconseguir un resultat satisfactori. Les avellanes ¢s torraven
amb closca i tot, en canvi de les ametlles es torrava només el gra. Per aconseguir
I'energia calorifica s”utilitzaven les brases del foc a terra, si convenia es podia afegir
carbé vegetal. A les graelles de la torradora s’hi col-locava una bona quantitat de
brases que calia atiar de tant en tant. El bombo mig ple de fruites es feia rodar de
manera seguida, perd suau. Al cap d’un temps prudencial només 1’olfacte, la vista i
excepcionalment el gust permetien saber si s’havia arribat al punt desitjat. Les olors
caracteristiques i certs canvis de color que es podien detectar en obrir la torradora
eren indicadors del punt de torrefaccid. Com que el temps no tenia el mateix valor
que en I’actualitat fer rodar una estona més el bombo no comportava cap preocupacio
especial.

Les castanyes es torraven seguint un altre procediment més simple. Quan només
se'n volia menjar un grapat es posaven prop de les brases, a la vora del foc, damunt
la planxa de ferro del foc a terra. Quan se n’havia de torrar més quantitat s utilitzava
una mena de paella amb el cul ple de forats, feta expressament per a I’ocasi6 que es
podia distingir perqué teniz el manec forga més Ilarg que les altres. Primer de tot calia
fer un petit tall a la pell de les castanyes per evitar que aquestes petessin en agafar
temperatura. La incisi es podia fer amb el ganivet o fent una queixaladeta. La paella
es posava damunt la mossa en contacte amb el foc amb “flam”, s esquitxaven amb
ajgua les castanyes i es tapaven amb una fulla de col per tal de fer-les reblanir. De
tant en tant es bellugaven o fins i tot se sacsejaven per assegurar que quedaven ben
torrades per tots cantons. Quan estaven cuites s’embolicaven amb sacs i s deixaven
una estona dins d’'un “covi” o un cabas per tal que s’acabessin de covar.
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“Metlles”. Fruit en drupa de carn
- eixutai corretjosa, I ametlls pells verd
i 1 vellutat. La part comestible és la
# llavor que estd coberta d’una pell de
color torrat. Bs troba a 'interior d'una
: clofolla dura.

. Provenint del “metller” (Prunus
4 dulcis var. dulcis) arbre caducifoli de
~ 7 la familia de les rosacies de fulles
: anceolades i de flors blanques o
rosades molt primerenques.

La preséncia de metllers a les nostres
contrades és segurament tant antic
com I’existéncia del terreny agricola.
/ El tamany d’algunes de les soques
: que es poden veure encara per les
¢ parades conreades o {ins 1 tot en les
abandonades fan pensar en edats
superiors al segle. Alguns exemplars
com “‘el metller de les tres soques” o
el “metller esperancGd” amb soques
que amb dificultats poden abragar
dues persones ens certifiquen el seu
origen més que centenari.

Metllers de cal Sisco Porgueres amb
els gorrons produits pels empelts.

ILa varietat més antiga 1 més abundant era la mollar i els metllers que les proporcionaven
eren anomenats molls. La mollar red6 proporcionava metlles més rodones i de dos
grans. Una altra varietat d’ametlles de closca tova és la del rofes. Els metllers de la
princesa proporcionaven unes metlles petites 1 tan molles que es podien trencar
amb els dits, com els cacauets. La llarguet proporcicnava les metlles més aptes per
torrar, Les varietats esperancd i bisbalenques tenien la closca molt dura. Més cap
aqui es va introduir la varietat marcona que ¢s en " actoalitat la més apreciada pel
mercat, ja que ofereix unes caracteristiques que la fa molt apta per als processos
mecanitzats de trencament de la closca i de torrat.

De metllers se’n poden trobar plantats a tot arren. Qualsevol tipus de terreny els
serveix, Alguns ocupaven costers sencers de llicorell. En alguns costers podien
delimitar zones de vinya i més modernament es podien trobar barrejats amb els
avellaners. Els plantats en llocs plans ho estaven de tal manera que permetessin els
sembrats de cereals. En ocasions es plantaven en els 1imits del terreny conreat.

Per plantar un metller s’acostumaven a seguir els segiients passos: Després

d’arreplegar un bon grapat de metites amargues se sembraven una mica colgades en
un lloc que disposés de bona terra. Al cap de dos o tres anys, a ’hivern, cada un
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dels metllerets s’ arrencava del planter i es plantava en el lloc que se I’hi havia
destinat al tros. En fer aquesia operaci6 se li escapgava la punta de manera que en
créixer pogués tenir dues o tres branques. Al cap de I'any en tornar a brotar
s’empeltava de canut amb la varietat desitjada.

FEls metllers no requerien excessives atencions. Es treien els llucs no desifjats.
S’esporgaven un any si i un any no, aprofitant I’any que el tetreny s’havia deixat
descansar i no estava sembrat. S’aclarien les branques per evitar que aquestes
estiguessin massa espesses 1 per evitar també que 1'algada fos excessiva.

Amb la introduccié de la varietat marcona es van coronar forces metllers per tal
d’empeltar-los de nou.

Es conreaven ja fos cavant arreu o llaurant-los quan convenia. Els de les parades
planes podien beneficiar-se d’alguna escampada de fems, més pensada pels cereals
que o pas expressament per a ells.

La recol-leccié acostumava a comencar a finals d’agost al llicorell. Les varietats
molles manifestaven la seva maduresa pel fet de badar-se els clofolls. §’intentava
acabar la collita abans de P’arribada de la “verma”, perd si aixd no podia ser les
metlles de closca dura quedaven al terra fing 1’arribada del moment oportd.

La collita comengava amb I"operacié de batre els metilers. Els homes més Lleugers
pujaven a les branques i picaven amb bastons per fer caure les metlles. Des de terra
estant i amb una canya ben llarga es batien les que havien quedat a les punies de les
branques. La feina de les dones consistia en plegar a ma les metlles de terra. La
majoria de plegadores eren de la mateixa casa, perd també n’anaven a jornal si
convenia. Quan els covins estaven plens s’abocaven a les saques i es portaven
amb I’animal cap a casa.

La feina de plegar s’havia de fer a consciéncia per tal d’assegurar que totes les
metlles anaven a parar a bon recapte. Calia vigilar les que a causa de la batuda
havien anat forga Iluny de la soca i les que quedaven mig camuflades entre els
clofolls buits. Per aixd alguns propietaris organitzaven la feina de plegar de manera
qgue es recollia tot les metlles i els clofolls i aixi en quedar el terra net es tenia la
certesa que no havien quedat metlles despistades. De tota manera si es disposava
de prou temps s’ acostumava a espigolar un cop acabada del tot la collita.

Pelar les metlles es feia a casa. Una taula gran arrecerada a una paret servia pex
destriar les dues fraccions. Del contingut de les saques que 8’abocava al mig de la
taula s’anaven separant els clofolls que es tiraven al terra, de les metlles que cs
recollien en els covins que s’ aguantaven entre els genolls. Els clofolls podien servir
més tard com aliment per als ramats de bens o cabres.

Les mettles s*havien d estendre per treure’n la humitat que la closca pogués contenir.
O bé s’ escampaven en canyissos si eren de les molles o s”estenien al terra protegides
per una borrassa si eren de les dures. Un cop estaven seques es guardaven per
vendre als compradors interessats.

Un metller de la varietat marcona pot proporcionar una saca de metlles. Els de les
altres varictats poden proporcionar-ne entre mitja i tres quarts de saca.

24




Metllers a la Sorteta.

El consum familiar de les metlles era moderat. De tant en tant se’n menjava un
grapadet de crues si venien de gust. Quan s’havien de torrar no es feia en gran
quantitat, un pot o dos com a maxim de metlles senceres; les que cabien en una
torradora.

Quan calia trencar-ne moltes per a fer dolgos se seguia un determinat costum: una
pedra de riu llarga i de color negra servia de percutor, cada metlla s’agafava amb els
dits i es disposava sobre un mad o sobre un soc de fusta que es posava a la falda el
cop quedava d’aquesta manera esmorteit i s’ obtenia aixi el gra sencer. El rebuig, els
trossos de closca, era un bon combustible, forca apte per revifar les brases.

Les metlles senceres tenien poques aplicacions gastronomiques. Modernament es
va introduir el costum de fer-les garrapinyades.

Les metlles fetes a bocins eren un dels ingredients fonamentals dels panerets, dolgos
fets a base de clara d’ou.

Les metlles moltes eren imprescindibles en 1’elaboracié dels panellets i dels torrons
casolans de massapi i de crema. També podien completar els ingredients dels cocs.
La picada de metlles acostumava a intervenir en "elaboracié de salses. Aix{la picada
de metlles crues permetia elaborar la salsa verda. Les picades de metlles torrades
servien per elaborar la salsa vinagreta que s’assembla molt a I"actual salsa dels
calgots. També servia per a la salsa de romesco. Les picades s'utilitzaven i s™utilitzen
encara per enriquir molts guisats.

La llet de metlles s’elaborava amb la finalitat de proporcionar un aliment llenger i
nutritiu per als malalts.

Els “aumellons’ es podien menjar segons el costum popular abans de Sant Marc, el
25 d’abril. Els més apreciats son els de 1a varietat mollar més dolgos i molt menys
amargants que els de les varietats més esteses en 1"actualitat.
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“Vellanes™. Fruit de pericarp ienyds, La part comestible és la llavor que esti coberta
d’una pell de color torrat.

Provenint de "avellaner (Corvius avellana) arbust caducifoli de la familia de les
betulicies de branques flexibles i de fulles grans pubescents i doblement dentades.
La preséncia dels avellaners a les nostres contrades també sembla venir de ben
antic, encara que les caracteristiques d’aquests arbusts fan més dificil de trobar-ne
exemplars de llarga vida. La seva ubicacid en els costers de llicorell sembla que ésla
que ve de més antic. En canvi els sitats a les parades planes sembla que responen
més a estratégies comercials recents propiciades per I’augment de pren d’aquest
fruit respecte dels més tradicionals en aquestes terres: raim, cereals o fins i tot
ametlles.

La varietat amb més tradicié i de la que se n’obtenia la major producci6 era les
morelles, també es conreaven les de cul pla. Les de queixal de llop eren Hargarudes
i estretes, en canvi les rivetes tenien la closca molt prima. Les que finaiment van
concentrar la major produccié van ser les negretes a causa de la seva sortida comer-
cial.

1k,

Costers de llicorell dmb avellaners i metles.

Els avellaners, conreats en la seva forma d’arbust, exigien unes atencicns meés
continuades que els altres arbres productors de fruits secs. Al llarg de T"hivern
s’esporgaven amb I’aixad6. Aquesta era una feina complexa tant per la postura
corporal necessaria per arribar a les arrels com per I'atencié que exigia. Calia en
primer lloc treure les branques seques i tallar els llucs. Després calia endrecar tot el
conjunt d’arrels, traient la part de la soca que s’havia envellit o suprimint les que es
consideraven innecessaries. Finalment es colgava la soca. Es conreaven cavant
amb 1’aixada quan convenia. A finals de juliol calia fer la preparacié del terreny per
la collita. Es replanava la terra de sota del vellaner amb un rasclet no gaire ample

2




especific per aquesta feina i es feia “la redona” que en facilitava la recol leccio. Als
costers s’ acostumava a fer una vora a la part de baix del pendent per evitar que les
vellanes rodolessin camp avall.

Segons la dita “Per Santa Madalena ’avellana és plena”, a finals de juliol el gra ja
esta format. Per comencar la recol-leccié cal esperar que el fruit es desprengui del
floc, aixd s’inicia a finals d’agost i es pot allargar tot el setembre,

Les vellanes es plegaven del terra un cop havien caigut per natural. De manera
semblant a les metlles, s’organitzaven colles de plegadores que recollien carrassos
i tot, excepte en els avellaners de varietat negrets en els quals es tenia la seguretat
que només els fruits sans s havien separat totalment del floc. S’ utilitzaven els covins
de vimet, més endavant substituits pels cabassos plans de bova. Després de ser
transportades en saques fins la casa, s’utilitzava un porgador per separar els
carrassos. Es repassaven amb els dits les avellanes que tenien els carrassos més
persistents. Calia tenir una especial atenci6 en detectar les vellanes folles ja que a
I’hora de la comercialitzacié del producte la seva preséncia excessiva en feia baixar
el preu. Fins abans de 1arribada de les noves exigéncies comercials les vellanes es
plegaven arren sense fer gaire distinci6 en separar-ne les varietats. S’estenien per
tal de fer disminuir el seu grau d’humitat i preservar que es tormessin rancies en el
procés emmagatzemaige.

Un avellaner dels costers proporcionava de mitjana un covi d’avellanes. Els dels
comellars en podien proporcionar fins a dos.

Les avellanes que es guardaven “per al gasto” s’acostumaven a consumir torrades
en pefites quantitats. Amb les avellanes i sucre s’elaboraven els torrons casolans
de crocant.

Castanya. Fruit que es dona en grups de dos o tres tancats dins d’una ctpula.
Aquest pellé coriaci, globulés cobert de Tlargs agullons punxents's’obre per I’apex
en quatre valves. De les fruites seques és la de conservacié més curta ja que els
fruits en assecar-se es tornen practicament immenjables.

Prové del castanyer (Castanea sativa) arhre caducifoli de Ia familia de les fagacies.
Corpulent de fulles grans lanceolades i serrades i flors agrupades en aments erectes
La preséncia d’aquesta mena d’arbres era abundant a la zona del Barranc de I"'Horta.
En altres fondalades tambeé es podien trobar exemplars dispersos, Alguns exemplars
d’anomenada per la seva antigor estaven localitzats a la Vinya del Quimet. Les
families que disposaven de terrenys en els indrets favorables miraven de comptar
amb algun exemplar que els assegurés la provisié d’aquest fruit.

No se’n tenia una cura especial. Els exemplars adults acostumen a tenir un tronc
molt gros i rabassut del qual en surt una bona quantitat de branques. Practicament
només es vigilava que aquestes estignessin sanes i que fossin abundants. Calia
tenir net el terra per poder collir bé el fruit. En 1’ actualitat estan pricticament perduts
sembla que la manca d’atencions per part dels humans n hagi propiciat la seva
‘desaparicid.
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La recol-leccié es produfa a partir de la segona quinzena d’octubre.

El fruit cau amb pellé i tot. Es trepitjaven les pinyes punxoses per tal de facilitar-ne
la dispersid i la sortida. Després es plegaven les castanyes amb els dits. Es feien
varies passades ja que la caiguda dels fruits madurs no es realitzava tota alhora,
s anaven arreplegant tal i com anaven caient per natural.

A La Morera es menjaven crues, bullides o torrades. Quan es volien menjar crues
s’acostumaven a triar les més somaies Aquestes permeten de treure més facilment la
pell interior que les embolcalla. Es podien consumir un cop bullides. Perd cuites
d’aquesta manera s’utilitzaven en els acompanyaments dels rostits i guisats de
tardor. Eren practicament imprescindibles en el plats de caca.

El consum de les castanyes torrades tenia el seu moment d’esplendor amb la Festa
de 1a Castanyada que se celebrava el vespre de la diada de Tots Sants. Després de
sopar es reunien en algunes de les cases del poble unes quantes families properes.
Un moment de solemnitat iniciava la celebracio, tots els assistents passaven el
rosari Després es menjaven les castanyes torrades, alguns panellets i s’encetava el
vin blanc.

Nou. Fruit en drupa. El
pericarp de cada drupa verd
i poc sucOs acaba per
ennegrir-se 1 clivellar-se i

que és la nou seca, el que
I'embolcalla és el que
§ coneixem com a closca. La
lavor de forma caracter{sti-
‘_ &.A caes pot considerar dividi-
© " da per profundes endidures
en 4 gallons.
.- Prové de la noguera
~ (Juglans regia) arbre
caducifoli de la familia de les
juglandacies plantat o
subespontani de fulles grans
mparipinnades.
La majoria dels noguers que
~ es podien trobar a La More-
ra estaven situats als
comellars 1 fondalades en
llocs on les arrels tenien més
facil I’absorcio de I’ aigua com els que estaven localitzats al Racé de les Falles, prop
del Mas d’en Recd, al clot del Cirer. Exemplars notables d’aquests arbres han donat
nom a indrets com la parada del Noguer que es troba una mica més enlla de la

i &

Detall d’un noguer amb nous encara verdes.
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Creveta, només en queda el nom perqué del noguer en giiestié només en resta el
record. Cada casa del poble mirava de tenir algun exemplar de noguer adult que li
proporcionés una provisié generosa d’aquest fruit pel gasto anual. Per aixd en
algunes de les parades es reservava un espai per aquest arbre que per altra part
exigia molt poques atencions. Alguns dels exewmplars desapareguts es van vendre
per a fusta al voltant dels anys 50. Perd no tots s’han perdut pel mateix motiu.
Sembla que la poca preséncia d’aquests arbres en I’actualitat és en part per la faita
d’atencicns, que pricticament es limitaven al conreu, que els humans han deixat de
dedicar als que es trobaven en els Hocs menys favorables. De noguers se’n congixien
de dues classes. Uns proporcionaven nous allargades i amb la closca prima, Els
altres donaven fruits més arrodonits i amb la closca mugosa.

Larecol-leccid coincidia amb I'época de
| la“verma”. El primer que es feia era batre
¢ el noguer amb canyes llargues per aca-
bar de fer caure les nous que encara no
3 ho havien fet per natural. Un cop a terra
b ©3 procedia a treure la pell que encara
recobria la closca. Es rebutjaven les que
¥ tenien la pell massa enganxada ja que
© acostumaven a no ser del tot sanes. Un
¥ noguer dels grossos podia proporcio-
! nar nna bona saca de nous.

. Un cop transportades fins la casa
"] s’acostumaven a estendre una mica al
terrat per assecar la humitat que els havia
propercicnat la pell enganxada a la
closca.

Quan es consideraven prou eixutes es
guardaven en sacs.

S’anaven menjant com a postres
d’hivern 1 acostumaven a fer bona
companyia amb les figues seques. Sovint
es trobaven al sarré o les alforges amb 1a
funcié d’acontentar el cuc de la gana
quan es feia una parada en les feines
d’hivern al tros. Servien amb les figues seques i les ametlles per recuperar les energies
consumides en les dures feines del camp o del bosc.

Tenien la categoria “guilandos™ i s’oferien a la canalla en dates senyalades.
Intervenien molt poc en la cuina. Tenien forga acceptacié en forma de picada per
acompanyar una sopa de pa bullida.

Estris de plegar i batre:
d’esquerra a dreta:
cove, cabas, canva de batre,
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A ta Morera,

FORT JOYERO

Placa Prim, 3 - Tel. 977 34 34 53 - REUS

Després de quatre generacions de joiers, i a prop de complir els dos-cents
anys, havent passat durant la seva histdria per guerres, per bons i mals
moments, agraeix el seu suport a tots aquells que han estat, en tot moment,
al seu costat.

Ens plau comunicar-vos que amb cap joia, al pagar amb euros,
ha augmentat de preu.

2 Que tingueu tots Molt Bona
\_ - Festa Major! J
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Pinyd. Liavor del pi, especialment del pi pinyoner. De forma el lipsoidal i de clofolla
molt dura. Els pinyons es troben en les pinyes, drgans fructifers dels pins. Les
pinves dels pins pinyoners triguen tres anys a madurar i s6n grosses i arrodonides.
Prové del pi pinyoner (Pinus pinea), arbre resinds de la familia de les pinacies de
fulles perennes 1 aciculars.

A La Morera no hi havia massa tradicio de recol-leccid de pinyons. Segurament es
potexplicar per la poca preséncia de pins pinyoners en el terme. Només se’n trobaven
de molt clars. Hi ha exemplars molt macos al pla del Tomaset o del Moloner a 1a dreta
del cami que puja de Cornudella. N’hi ha també a I’ermita de La Pietat damunt de la
mongia.

Se’n menjaven alguns de torrats i alires de crus.

VOCABULARI

Aixado: eina tallant que es dedicava especialment a esporgar els avellaners, en
alires indrets rep el nom d’esporgavelfaners.

Cabas: receptacle amb dues nanses fet de llata d’espart, de palma o de bova.
Carras: floc, penjoll. Localment s’aplica al conjunt d’embolcalls de les avellanes.
(Quan hi havia una abundancia de carrassos d’una sola avellana s’aplicava la dita: hi
ha moltes campaneres”.

Cavar arrey: cavar tot un tros amb el civec. S’acostumava a fer en els costers on
era dificil llaurar amb " animal.

Clofolla: embolcall llenyés de certs fruits

Clofolls: vocable local que s’aplica a les pells que embolcallen les metlles.

Covins: receptacles amb dues nanses fets de vimets, s’ utilitzaven per a plegar. Per
distingir-lo dels altres se Iacosturnava a nomenar cove terrerol.

Cremull: localisme que equival a curull, part d’una mesura generosa que sobresurt
del recipient.

Doble: nom popular que es dona al “Dobledecdlitro”, recipient de mesura de capacitat
de 20 litres. Va ser ben acceptat al poble per que &s equivalent a ¥ de quartera que
era la mesura tradicional de capacitat per al gra.

Faneca: mesura tradicional de capacitat equivalent a mitja quartera.

Mesura rasa: mesura sense curull,

Raure: verb, passar un instrument per la superficie per llevar-li el que sobra. A La
Morera “lo raure” és la barra arrodonida que es passava per sobre de la mesura per
tal d’obtenir la mesura rasa.

Vellanes folles: localisme que correspon a avellanes fallades, és a dir, sense gra dins
la closca.

Joan FERRAN i Ramon SABATE
Juliol i agost del 2002
(Fotos cedides: Joan Ferran)
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LA FERA DEL MONTSANT

Porc senglar, Sus Scrofa, buscant menjar. (Foto cedida: J. Barrull & I. Mate)
El pore senglar (Sus scrofa) és 1a darrera de les feres que encara viu al recent
estrenat Parc Natural de la Serra de Montsant. Aquest animal, de fisic poderds i
complexid forta, presenta un cap molt voluminds, del que destaquen el morro acabat
en un musell mobil i uns ullals molt desenvolupats. Pot assolir un metre d’alcada i
dos de llargada, sense tenir en compte la cua, d’uns trenta centimetres. Alguns
mascles, capturats pels cagadors de la zona, han superat amb freqliéncia els cent
quilograms; encara que les femelles sempre han estat quelcom més petites. Tot el
cos esta recobert de forts péls, que poden erigar-se quan 1’animal esth excitat. Les
potes sén curtes i acabades en pefilles. El senglar hi veu poc i malament, pero el seu
olfacte esta forga desenvolupat. També té moli fi el sentit de I’ oida.

El caracter oportunista d’ aquesta espécie, i la seva extraordinaria capacitat d’expansio
i de supervivéncia sembla que estan en relacié amb tota una série de trets anatdmics
primitius i la manca d’especialitzaci6 general, que i permeten emmotllar-se a una
gran varietat d’habitats i d’aliments. Al Montsant colonitza la major part del territori,
essent més abundant a les zones de vegetacié tancada del bosc de Sant Blai, el
barranc de I’'Horla, la costa de 1a Grallera, el Racé de Missa, les Basselles, el Toll de
I’Ou o el Racé dels Forats. En aquestes zones boscoses pot passar desapercebut,
tot i que se’l pot trobar en un gran varietat d’ambients,

Darrerament, hem pogui notar I"increment significatin de la poblaci6 dels senglars
que volten pels nostres camps. Tres sén els factors que influencien en la seva
progressié. El primer, I’augment de 1a superficie forestal. El segon, la disminuci6 de
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certes activitats humanes de gran impacte al bosc. I, el tercer, la desaparicio dels
seus depredadors naturals. Tot aixd ha ajudat a la consecucié dels requeriments
basics necessaris per viure, tals com: disponibilitat d’aliments, recers per ajagar-
8’hi, tranquilitat durant el perfode reproductor, indrets per esterrejar-se a I'estin i
cobrir el pelatge de fang 1, un factor molt important, punts d’aigua.

Els senglars sén animals socials. Els membres del grup mengen, es banyen, descan-
sen, i dormen tots junts. Un variat repertori de sons manté la comunicacié 1 la
cohesio entre ells. 1. estructura social és, basicament, matriarcal. El nucli familiar, de
10 a 11 individus, estd compost per fernelles amb cries i joves subadults, liderats per
una femella vella. Els mascles deixen la familia tan aviat com arriben a la pubertat, en
¢l primer hivern de la seva vida. També es troben petits nuclis de mascles joves o
mascles adults solitaris. Molts cops, aquestes configuracions s’alteren a I’época de
zel, quan els mascles adults s’ ajunten als nuclis matriarcals 1 fan fora els joves. Quan
és el moment del part, les femelles prenyades abandonen el grup a la recerca d’un
lloc tranquil per fer el jag¢ de cria. Després de dues o tres setmanes tornen a la
seguretat del grup amb els garrinets. El ritme d’activitat augmenta durant la nit,
tractant d’eludir la preséncia humana. A les nostres terres es mostren actius a partir
de les sis o les set de la tarda a hivern, i des de les nou o les deu de la nit a 1’ estiu.
En totes les estacions, perd, la mobilitat s’atura a la matinada. Un cop espavilats, al
capvespre, inicien el cami cap els menjadors al trot, ja que tan sols galopen quan es
veuen perseguits. Utilitzen quasi totes les hores d’activitat en menjar, en netejar-se
i en banyar-se.

Els senglars poden ser descoberts seguint les seves pistes, com ara les “furgades”,
que son aixecaments irregulars del terreny pel moviment de terra, troncs, pedres,
etc. amb el morro, o els “rascadors”, que son troncs d’arbres, normalment pins, que

g » el
W iR y

ng (Fe.: Barmﬂ & Mate)

/
< ok

Grup familiar en un rebolcador de fa
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Rastres de senglar: excrements

Rastres de senglar: petjada
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resten sense escorga pel fregament, fet a consciéneia, amb el cos de 1’animal, i on €3
fregiient trobar-hi péls enganxats. Els pals de la llum també s’ utilitzen com rascadors
perqué tenen quitra a la seva base i els fan servir per desparasitar-se dels polls. Els
“csmoladors”, s6n troncs fets servir pels mascles per esmolar els ullals. Molts cops
s’empren com a esmoladors les parts altes dels rascadors. Els “rebolcadors”, son
depressions del terreny, amb aigua o sense, on apareixen pels o petjades. La practica
d’arrebossar-se amb fang permet que tinguin la pell en perfecte estat de salut i,
també, desempallegar-se dels nombrosos parasits externs. Els “Ilits” sén semblants
als rebolcadors perd no tan profunds, sense aigua i molt amagats. Altres marques
ben caracteristiques que ens permeten descobrir els senglars son les “petjades”,
que fan de nou a doize centimetres de llarg per cine o sis d’ample. Quan caminen,
marquen les peiilles secundiries en forma de petites concavitats, quasi puntuals
que ultrapassen clarament I’amplada de les peiilles principals. També sén facils de
reconéixer els “excrements”, que formen grossos paquets allargats, d'un tres
centfmetres de gruix i de cinc a deu centimetres de longitud, de coloraci¢ variable
segons 1’ alimentacio.

Per bé que existeixen variacions d’aquest esquema general, el cicle reproductor del
senglar, en les contrades de La Morera.de Montsant, es desenvolupa de la segiient
manera: la femella entra en zel a la tardor i aquest dura una vintena de dies (amb un
maxim de dos o tres dies d’estre o perfode de maxima fertilitat). Aleshores, els
mascles realitzen desplacaments quilométrics per trobar les seves consorts. El pri-
mer que arriba es queda amb la famflia t expulsa els mascles subadults. Si es troben
dos mascles d’igual fortalesa lluiten aferrissadament. Poden produir-se greus ferides,
que no van a més perque disposen, en I’&poca de zel, d’un notable engruiximent de
Ia pell en els costats que actua a mode d’escut, protegint el cos dels perillosos ullals.

. Ry
Femella amb raions. (F.C.: Barrull & Mate)
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D’aquesta manera s’estableixen les jerarquies socials i cada mascle disposa de dos
o tres femelles per aparellar-se. Els mascles mostren les cicatrius de les ferides i una
reduccid del 20 % del seu pes per 1’esforg fisic. El festeig es basa en unes maniobres
tosques de persecucié i empentes, 1 quan la femella estd disposada per la copula, ho
demostra quedant-se absolutament immobil. Tan bon punt ha finalitzat el periode de
copules, els mascles adults, prims 1 cansats, abandonen les femelles per tornar a la
seva vida solitaria, Després d’un periode de gestacié de quatre mesos, a la primave-
ra, la femella pareix un nombre de 3 a5 lletons (depenent de 1’edat de 1a mare). En el
moment del part, la garrina busca un lloc amagat entre els matolls o prepara un “niun”
cavant el terra i reomplint el clot amb branquetes i fulles. Els lletons mamen durant
dos o tres mesos, perd ja poden menjar alguns aliments solids a les dues setmanes.
Els petits s’esbatussen per aconseguir els mugrons davanters, que son els que
donen més llet. Fins els tres mesos, els garrins tenen un pelatge castany groguenc,
amb un llistat més clar caracteristic. Després, cap els cinc o sis mesos, el pél es torna
marré-vermellds. Assoleixen la maduresa sexual entre el primer i el segon any de la
seva vida, segons el nodriment. Pels voltants del nostre poble, no és rar que les
femelles tinguin dos parts anuals, en funcié del bon estat fisic, i que es produeixin
naixements en qualsevol &poca de I'any. La capacitat prolifica del senglar és un
element fonamental per comprendre 1’estructura de les poblacions de 1’espécie i
explica Ielevada proporcié¢ d’individus de menys d’un any. Un senglar pot viure
entre sis i deu anys, perd només un 22% dels individus supera els dos anys de vida.
Perd, quin és potser el factor intrinsec que fa que aquests animals siguin capagos
d’una gran expansid quan les condicions ambientals sén favorables? Segurament el
fet de que siguin generalistes pel que fa a I’alimentacid: el senglar menja de tot.
Aquests animals obtenen gran part de ’aliment del subsol, després de localitzar-lo
amb P’ olfacte. Llauren aleshores el terreny amb el musell, apoderant-se de tot el que
puguin desenterrar. Del 80 al 90% de la seva dieta és d’origen vegetal,
complementant-se amb cucs, cargols, larves d’escarabats, micromamifers, amfibis,
réptils, ous i pollets, o carronya. Tanmateix, hi ha dos grans graps d’aliments que
constitueixen la base de la seva alimentacié: d’una banda les glans, les arrels i els
bulbs i, de I’altre, sobretot en perfodes de mancanga, els productes agricoles. La
gent de La Morera de Montsant ha estat sovint victima de la golafreria dels porcs,
patint danys diversos en els seus camps de conreu. Ametlles, avellanes, préssecs,
cireres, figues, raims, enciams, faves, cigrons, blat, civada i ordi, soén una petita
mostra de les exquisiteses que agraden al senglar. $’han capturat animals amb tres
quilograms de glans a ’estémac, o d’altres que s’havien menjat dos quilograms de
patates. Molt cops no €s tant el que menja com el que fa malbé: tomba espigues,
desenterra les patates o esventa les arrels. Aixd provoca les conseqiients protestes
de la pagesia, i llavors, si és convenient, es permet ocasionalment la seva caga fora
de I’época de veda. Perd no hem d’oblidar, tanmateix, tots els efectes beneficiosos
de la seva activitat. El senglar destrueix insectes i larves perjudicials per I’agricultura,
desenterra i consumeix rosegadors, aireja i remou el sol del bosc, enterra les llavors
caigudes dels arbres, i facilita la successié de les comunitats vegetals actuant com
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a dispersor d’espécies.

Per tot aixd, sembla oportuna la seva acurada gestié. Fl senglar és un dels animals
més impressionants de la nostra fauna, 1 una pega molt cobejada per les colles de
cacadors locals. S han de controlar els efectius per tal que no ocasionin perjudicis
en els conreus alli on Ia densitat és molt alta. A manca de depredadors naturals,
I"activitat cinegética ha de substituir-los com a instrument de gestid, sempre tenint
en compte les caracteristiques de cada poblaci6 1 sobretot dels efectes d’aquesta
activitat en I'estructura social de I’animal. Pel que fa concretament a la caga al
Montsant, el sistema més emprat és la batuda, 1 aixd determina que els cagadors
s’organitzin en colles compostes per un nombre variable. de no gaire més de deu
persones. Durant la cacera, cls participants se situen en llocs distribuits al voltant
de 1a zona on se suposa que es troben els animals, ja que abans s"ha detectat la seva
preséncia per determinats senyals, dels quals ja hem parlat abans. Els gossos de
rastre s’encarreguen de localitzar-los i obligar-los a sortir dels jagos a camp obert o
per indrets de pas obligat per les caracterfstiques del terreny, on sén abatuts pels
cagadors apostats. El periode de cacera vades del dia 12 d’octubre al primer divmenge
de febrer, ambdds inclosos, i és prohibit de cacar les femelles acompanyades de les
cries, 1 també les cnies, considerant com a cries els individus ratllats, denominats
lletons, porcells o raions.

Joan BARULL i Isabel MATE
Biodlegs

Partida de cacadors de senglar al Montsant.
(F.c.: Barrull & Mate)
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He arribat de matinada al Lloar per tornar uns documents al St Jaume Sabaté que
dhavien de consultar a la biblioteca de la Mongia i, de pas, fer-li unes consultes
historiques.

He passat per la Recioria i mossén Pelegri Marti, econom de la Parroquia, anava al
temple a celebrar 1 Eucaristia. Hi he assistit i després d'esmorzar he anat a casa del Sr
Taume, molt a prop de 1a Parroquia, al Pla Moré.

Bl mestre Sabaté i Alentorn és un escriptor, historiador i costumista de les nostres
terres. Ha publicat nombrosos Llibres i és un dels assessors del Sr Prior quant a
dades del Priorat i rodalies. M'ha atés molt amablement i hem tingut, com sempre que
ens veiem, platiques forca interessants. Se'ns ha fet migdia i mossén Pelegri m'ha
vingut a buscar. Tot passant per la plaga uns grupet de nens i nenes jugaven fent
xivarri i han deixat els jocs per saludar el St Rector, besant-li la ma. Un d'ells també ha
besat 1a meva i m'ha dit: "d'on ets mossén tm? com et dius? jo em dic Alberti aquesta
(senyalant una nena moreneta, d'ulls preciosos) és una amigueta meva de Mora que
es diu Maria Rosa", Li he contestat: "séc un monjo de Scala Dei i em dic Josep Enric;
encara 1o séc mossen’”.

Al capvespre torno cap a la Cartoixa. Fa fred i avui hi arribaré tard perqué vaig amb
el carro i 1a somereta.

JOSEP ENRIC, Monjo de la Cartoixa de Scala Dei
15 de Novembre de 1830
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LA MORERA L
Festa M

DISSABTE 31 D'AGOST

17:00h. IMIa. Trobada de puntaires de La Morera de Montsant, al local social.
24'00h. Discoteca mobil amb el Conjunt REUS LIGTHS.

DIUMENGE 1 DE SETEMBRE

17'00h. Al local social, Narracié de Contes per a petits i grans a carrec de Lluis
Ganduxé i Cosialls.
19:00h. Literatura en viu protagonitzada per artistes locals.

DISSABTE 7 DE SETEMBRE

9'00h. Despertar popular a carrec de la Colla Gegantera i Grallera de La
Morera de Montsant - Scala Dei, i cercavila pels carrers del poble amb el nostre
Gegant Arnau i els Caps Grossos: Espinguet, Fredolic i Maria Llonga.

12'00 Tnauguraci6 de l'exposicié "Entreteniments' de quadres fets a ma per
Teresa Palleja.

11'00 a 14'00h. ide 16'00 a 19'00h. Parc Infantil a la Pista Poliesportiva.
20'00h. Ball de tarda a carrec de l'orquestra VENUS.

24'00h. Ball de nit amb la mateixa orquestra.

La Comissié de Festes es reserva el dret de canviar, suspendre



- MONTSANT
or 2002

DIUMENGE 8 DE SETEMBRE

12'00h. Eucaristia de Festa Major a l'església parroquial, cantada per la Coral VILA
DE FALSET. Seguidament processé pel poble, acompanyats per la Colla Gegantera
iGrallera.

13'00h. Concert a l'esgiésia de la Coral VILLA DE FALSET.

14:00h. Al local social es fara el popular Ball de Vermut amenitzat per MONTSE
& JOE TRANSFER.

20'00h. Ball de tarda amb el cojunt MONTSE & JOE TRANSFER. Fleccié de
la Pubillail'Hereu.

24'00h. Ball de nit amb la mateixa orquestra. Ball del Ram i del Fanalet.

DIMARTS 10 DE SETEMBRE

20'00h. Sessi6 continua de ball, fins la matinada, amb l'orquestra PENSYLVANIA.
Al descans es repartird pa amb tomaquet i pernil i cava per a tots els assistents.

DIMECRES 11 DE SETEMBRE

13'00h. XVIIIa. Ballada de Sardanes amb la COBLA PARE MANYANET.

o innovar qualsevol acte, si les circumstancies ho requereixen



Foto: Josep Massé Vidal, Fototeca Municipal de Reus. IMAC
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GAUDI I LA NATURA

Gaudf i la Natura és una mostra fotografica que ha organitzat la Fototeca Municipat
de Reus amb motiu del 130¢ aniversari del naixement del genial arquitecte reusenc
Antoni Gaudi i forma part de la programacié d’activitats de 1’ Ajuntament de Reus
en motiu d’aquest esdeveniment. L'exposicié mostra una cinquantena d’imatges
que formen part del fons de la Fototeca Municipal de Reus i que provenen de
diversos treballs de recerca que ha dut a tenme 1" Agrupacié Fotografica de Reus
(AFR), aix{ com de les diferents edicions dels Premis Ciuotat de Reus de Fotografia
que convoca I'TMAC amb la col-laboracié de I’ AFR.

La idea al voltant de la qual va néixer I’exposicid va ser mostrar la inspiracié de
I’arquitecte en les formes naturals del seu entorn més proper en els processos
creatius de les seves obres.

A través de ’observacio de les diferents imatges de la Carpeta sobre Gaund, editada
per I’ AFR I"any 1999, apareixien tota una série de paral-lelismes amb les col-leccions
d’imatges de natura i paisatges del fons de la Fototeca Municipal; aix0 va fer que
$’inmiciés una recerca exhaustiva per tal d’intentar trobar altres coincidéncies i
similitods. A les roques de les muntanyes del Montsant hi véiem les xemeneies i els
sostres de la Pedrera; els Arenys de Mont-roig es convertien en les parets de la
Cripta Giiell; les dunes del Delta de 1’Ebre ens recordaven la teulada de la Casa
Batllg: al Barranc dels Pélags hi endevinivem les xemeneies del Parc Giiell i els
xiprers de les ermites del Montsant es presentaven com les torres de la Sagrada
Famflia...A partir d’aqui, el treball era cada cop en més apassionant, sobretot a
mesura que les mateixes paraules de Gaudi confirmaven aquesta estreta relacié
entre les seves obres 1 les formes de la natura i els paisatges del seu entorn.

“Al mén no s’ha inventat res. La fortuna d’un invent consisteix a veure el que Déu
ha posat davant dels wlls de tota la humanital. Fa milers d’anys que les mosgues
volen; els homes no hem construil els aeroplans fins ara.”

Consultant bibliografia sobre el genial arquitecte afloraven cada cop més referéncies
i cites textuals de Gaudi en les quals ell expressava la seva cosmovisié i ratificava
amb contundéncia com la llum, Ia morfologia dels paisatges i en general tota la
Natura haurien d’influir en la seva obra. L’ aventura de la forma neix en el pensament
de I’ arquitecte a partir d’un dnic protagonista, un dnic Ilibre, font d’infinita saviesa.

“El gran libre sempre obert i que cal esforcar-se a llegir, és el de la Naturalesa;
els altres libres estan extrets d’aquest i a més contenen les equivocacions i les
interpretacions dels homes.”

Antoni Gaudi parla molt sovint del seu caracter eminentment mediterrani i descriu
com la lum d’aquestes latituds déna un especial relleu a les formes naturals; una
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Foto: Lloreng Herrem Altes Fotoz‘eca Mumczpal de Reus. IMAC
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Foto: Lioreng Herrera Altés.
Fototeca Municipal de Reus. IMAC

" ..la visi6 és la immensitat,
veuel que hi haiel quenohiha...”

"...Loriginalitat consisteix
atornar a 'origen...”

Foto: Lloveng Herreva Altés.
- Fotoi. Municipal de Reus. IMAC
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Foto: Lioreng Herrera Altés. Fototeca Municipal de Reus. IMAC

Foto: Josep Muassé Vidal. Fototeca Mumczpal de Reus. IMAC
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morfologia que es fixa en paisatges plens de simbolisme, un cromatisme mediterrani

que desperta l'interés de molts artistes...

“La tlum que assoleix la mixima harmonia és lo inclinada a 45°, la qual no
incideix sobre els cossos ni perpendicularment ni horitzontalment; aquesta llum,
que és la lwm mitiana, dona la més perfecta visic dels cossos i la més matisada
valoracid. Aquesta Hum és la mediterrania; els pobles de la Mediterrania sén
veritables dipositaris de la plasticitat{....) L'arquitectura és, doncs, mediterrania,
perqué és harmonia de la llum, | aquesta no existeix ni en els pobles del Nord, que
tenen la lum trista horitzontal, ni en els calids, on és vertical.”

... 1 que fa entrar en joc els cinc sentits ’un espectador actiu.

“La vista és el sentit de la llum, de I'espai de la plasticitat; la visio €s la immensitat,
veu el que hi ha i el que no hi ha.”

La mostra pretén donar pistes per trobar aquests lligams, de vegades molt evidents,
perd que altres cops es mostren amb tal subtilesa que conviden al joc de 1a descoberta
i de la imaginacio. Paisatges del sud de Catalunya, entre els quals el Montsant, han
captivat molts objeciius fotografics i que aconsegueixen centrar I'atencié de
I"espectador i endur-se’]l cap a un univers que es pot considerar propi de 1’espai
Gaudi.

“La Bellesa és el resplendor de la Veritai; com que l'art és Bellesa, sense Veritat

-

no hi ha art. Per trobar g Veritar cal conéixer bé els éssers de la Creacio.”

La qualitat excepcional de les fotografies de Lloreng Herrera, Josep Massd i Manuel
Cuadrada ens conviden a entrar en aquest joc apassionant de la descoberta , de la
mateixa manera que ho va fer I’ arquitecte.

“La creacid continua incessantment per mitja dels homes; I'home no crea; troba
i parteix de la troballa. Els que cerquen les lleis de la Naturalesa per a conformar-
hi noves obres col-laboren amb el Creador. Els copistes no col-laboren.
L’originalitat consisteix a tornar a 'origen”

I sén aquests origens de Gaundi els que hem volgut reivindicar, vinculant algunes de
les seves obres als paisatges de la seva infantesa 1 joventut; amb la certesa que van
influir en el disseny de les seves construccions, que ens recorden les textures ,les
formes i la lluminositat de les terres que el van veure néixer.

Coia DOMINGO
Directora de la Fototeca Municipal de Reus
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VIBO DEL PRIORAT
“TABBA DEL ARRIENDO DEL VIFORASTER AL MENUDEO PERLO ANY
1828
“TABBA PER LO ARRIENDQ dels tres rals de vellé per carregade VIDEL
PRIORAT y demés foraster de consum, que entria en la present Vila (de Reus),
en lo any 1828

El vi i les vinyes del Priorat es troben en un moment d’esplendor, d’expansio i
prosperitat, aprofitant aquesta avinentesa voldria endarrerir-me en el temps,
concretament en els anys 1828 i 1829, ala Vila de Reus.

A1 Arxiu Historic Comarcal de Reus, dins del Fons Municipal de Reus, hi trobem la
série- de Hibres de les “tabes” d’arrendamenis de Propis i Arbitris, en els quals
concretament en el dels anys 1825 — 1829, hi trobem, I’any 1828 dues “tabes” que
fan referéncia al VI DEL PRIORAT; les mateixes “tabes” d’arrendament s repeteixen
gairebé sense variacions amb els maleixos pactes 1 condicions I’any segiient, el
1829. Encara que dits arrendaments sén de la Vila de Reus, un dels productes
arrendats, de forma destacada, és el Vi del Priorat. Cal tenir en compte les dates,
doncs sén uns anys abans de la desamortitzacid de Mendizabal, del 1836, i
I’exclaustracio de 1a Cartoixa d’ Scala-Dei, és a dir, Tan referéncia al terme del Priorat
de la Cartoixa d’Scala-Dei.

Penso que aguests documents mereixen un tractament i un estedi més aprofundit,
cosa que per raons d’espai i de temps no podem fer aqui, malgrat no poder-los
reproduir en Ia seva totalitat, s que en transcriuré els capitols més destacats que fan
referéncia al Vi del Priorat; també faré un bren resum dels altres capitols amb fa
informacié que donen, més o menys detallada, de les condicions de dit arrendament.

L’encapcalament de la primera taula d’ arrendament és ““Tabba del arriendo del Vi
Foraster al menudeo per lo any 1828”, i compren 16 capitols a més d un d’ addicional
i altres quatre sota Uepigral “En paper separaf”’, escrits en la mateixa taula.

En el primer capitof es diu que ’arrendament es fa seguint " ordre del Sr. Intendant
del Principat de 'any 1771; segons la qual els arrendaments s’han de posar a la
subhasta tres mesos abans de finalitzar el de 'any anterior. Els arrendament eren
anuals.

En el segon capitol ens diu gquantes tavernes haurd de tenir 'arrendatari, la seva
distribucié, classes de vins, mesures, benefici que se li concedeix, ..., aquest capitol
el transcrivim integrament i és com segueix:

“Sapia: que estari obligat a teniv dotze casas una en cada un dels set barris
antichs, altra en lo del Roser, extra muros de la Vila, y las restants quatre en los
llochs o paratges ahont disposara lo Magnifich Ajuntament, en totas las quals

‘deurd vendrer VI BO DEL PRIORAT a la menuda, desde un corté inclusive, en
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avall, tenint-ne sempre de eixut y de dols, com i també malvesia, vi ranci i granacha,
devent ser totas las expresadas begudas bonas v de recibo y quedant obligat lo
arrendatari a donar los noms dels subgectes y de las casas de las primeras vuit
tabernas al Sor. Alcalde Major | al Magnifich Ajuntament, a coneguda dels quals
v no altrament podran ser empleats aquells y los de las altras cuatre tabernas,
advertint que los preus dels vins se li arreglaran als que los comercians paguian
en lo PRIORAT, cada mes per afinar-li las mesuras, ab los deu rals per carrega,
que se li concedeixen de benefici sobre lo preu, gastos y drets: tor baix pena de
deu linras, per cada vegada que contravinga a gualsevol cosa de las contengudas
en lo present capitol, aplicadora segons estil”.

Tal com hem dit penso que caldria aprofundir més en 1’estudi del tema, per tal de
veure quines eren aquestes dotze tavernes, la seva localitzacid i també saber quines
eren les persones que les portaven. Cosa que requereix continuar, encara més, en la
tasca d'investigacid.

En el tercer es manifesta el que no s’ha de considerar vi Foraster i diu, “que és el
que els veins de la Vila de Reus han collit en les seves propies terres y termes
comarcans al de ells v estibat en sos casas de camp alli establer-ras” i ens diu
també que els veins estan obligats a donar a I arrendatari els “manifetos justificatius”
de les existéncies que tenen.

En el capitol segiient a1’ aclariment del que cal entendre per masos comarcans, “per
masos comarcans se enten tots aquells que estan en la circunferéncia de la present
Vila (de Reus), fins a la distancia de hora v mitja de ella, que sian propis de sos
vehins ¥ que estos paguian en la mateixa totas las contribucions ordinarias y
extraordinarias ab que contribueix la generalitat de sos habitants”.

En els quatre segiients ens diu que també sera vi foraster el que resultard de la
verema forastera que s”introdueixi a la Vila. Que per evitat fraus dels que fan lo trafic
o venen vi del pais per menor, “barrejant-hi y venent mesclat ab ell vi foraster”,
s’estableix que cap traficant, en la venda per menor, pugui tenir o vendre a un temps
ni en una mateixa casa vi de les dues classes, sota pena de 25 lhures i el comis.
També els particulars que contravinguin els pactes de 1’arrendament incorreran en
la mateixa pena. I Ajuntament es reserva la facultat i llibertat de donar permis per a
vendre vi foraster durant els mesos d’agost a octubre de dit any 1828,

Destaquem també el capitol 9, pel qual veiem 1’obligacié que té I’ arrendatari de tenir
Vi del Priorat en cada taverna, que diu, “Sapia: que a més del VI DEL PRIORAT, gue
lo arrendatari té obligacié de tenir en cada taberna podra tenir-ni també, ab
estiba separada, dels pobles de Riudecafies, Vilanova de Escornalboun, Dosaiguas
Mombrié y Arboset”.

En el capitol que segueix manifesia que I’ Ajuntament, cas d’autoritzar la venda de vi
Foraster en els mesos que es reserva, sera preferit ’arrendatari, perd que només
podra carregar sobre el cost i costes 10 sous per carrega, en ltoc de 10 rals; també
podra vendre vi foraster encara que no sigui dels pobles esmentats en la “taba”.
En el capitol 11, ens trobem amb una altra obligacié de [’arrendatari, que podriem
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considerar com a curiosa o sorprenent, gue és la de tenir neu, 1 que diu “Sapia: gue
desde primer de maig fins al viltim de setembre de mil vuit cents vint y vuit, deurd
tenir per vendrer al pablich de esta Vila, neu y en son defecte gel, en dos punts
diferents per la major comoditat dels vehins de la mateixa, baix pena de una
peseta per cada hora que faltara en facilitar agquest subminisiro o abast.”

En els punts segiients tracta del pagament del preu de dit arrendament que es fara
“ab plasos mensuals anticipats v en moneda espafiola y sonant de or o plata y no
vales reals ni altre espécie de paper amonedat”. També haurd de donar “dos
idonis fiansas” que haura de presentar a1’ acte mateix de remat per ala seva aprovacio.
Un altre pacte és que haura de pagar als administradors del Pio Hospital de pobres
de dita Vila, 60 [liures en metal-lic corresponent al dret de parades. Aixi com tamhbé
pagar al notari del comi i al porter o corredor per la seva tasca.

El darrer capfiol, el 16, referent al piiblic, diu que no s’admetrd altra postura que no
sigui 1a de la quarta part, dintre dels 90 dies després de la celebracié de |"arrendament.
El document esta datat a Reus el 15 de novembre de 1827,

Hi ha un capitol addicional que estableix que I'arrendatari prendra possessid el
primer de gener de 1828, 1 “en cas de oferir-se desde aquell dia en avant una o mes
quartas pujas a son pren y que no vulla usar del dret de prelacié o fadiga, deura
donar compte y rahd, baix jurament, de tot lo cobrat durant los dias que lo hawrd
tingut v entregar lo import al subgecte per qui quédia lo arrendament”.
Segueix 'epigraf “En paper separat”, amb quatre condicions més per a I’ arrendatari:
la primera diu que haurd de posar a disposicié de I’ Ajuntament cada un dels dos
dies de Corpus i Sant Pere del any 1828, el valor de dos-cents gots d’ "orchata,
cafiella y llimé” . També haura de donar als obrers de la Parroquial, el primer dia de
genet del mateix any, dues carregues de garnatxa, de bon gust i qualitat “per lo
abast de las misas extraordinarias”. També haurd de donar, dit dia, a dits obrers de la
Parroquial o a la persona que I’ Ajuntament disposara la quantitat de 80 lliures en
metal-lic per ala cera de la Parrdquia. Aixi com també haurd d’entregar, el mateix dia
i en metil lic, als administradors de Misericdrdia 5 lliures a benefici d’aquella ermita.

Els pactes d’aquest arrendament es repeteixen per a any 1929, sdén gairebé una
copia dels de I’any 1828. Hi ha algunes petites variacions de les quals en destaquem
una, i és que en el pacte de I"obligacid de I’ arrendatari de tenir neu, s’hi afegeix que
els cafeters estan obligats a comprar-li la neu i el gel.

En el mateix llibre d’arrendaments hi trobem a I’any 1828, una altra “taba” que fa

referéncia al Vi del Priorat, compren 14 capftols o pactes a més dun capitol addicional,

I'encapgalament d’aquesta segona “taba” és, “Tabba per lo arriendo dels tres rals

de velld per carrega de VI DEL PRIORAT y demés foraster de consum, que entria en

la present Vila (de Reus), en lo any 18287

En primer lloc es preveu a I’arrendatari que “est arriendo se faen virtut de Real orde
- de 24 de agost de 1826 ab aprobacié del Sor. Intendent de est Principat” de 15 de
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novembre del mateix any. )

En el segon capitol diu “Sdpia: gue podra cobrar tres rals de vellé per cada
carrega de dit vi {del Priorat y demés foraster), ecseptuant de esta contribucio
aquellas partidas que los vehins de la present Vila hauran cullit de sas propias
terras, en los termes comarcans a est, y estivat en sas casas de camp allf establertas;
perd estaran obligats los amos de ditas casas de Camp a preseniar al arrendatari,
sempre y quant ell ho demania, manifestos justificatius de las ecsisténcias que allf
tingan; v si rehusan donar-los, o se encontran falsificats, dewran subgectar-se al
pago del referit dret”.

En el tercer es declara que s’entén per masos comarcans, tal com ja hem esmentat a
la “taba” anterior; i també din quins masos en queden exclosos, tal com segueix: “ab
la inteligéncia que si dins la referida distancia se encontra algun mas que no ia
de individuo, vehi o habitant la major part del any en ella de las circunstincias
expresadas, e igualment tot mitger foraster de mas de qualsevol vehi de esta
compres en la demarcacié referida, deurd pagar los tres rals de velld per carrega
com lo vi forastet, en cas de voler-lo introduhir per conswnir en est Poble; perd lo
Magnifich Ajuntamnet se reserva la facultar de introduhir a ell cuatrecentas
carregas per las refaccions que tingan loch”.

També haura de pagar el dret de tres rals de vellé per carrega, el vi que es calculi que
pot resultar de la verema forastera que s’ha introduit a la Vila, “baix pena de 25
Hiures v lo comis, aplicadora un ters al Sor. Alcalde Major, aitre a benefici del
equipo del Batallo de Voluntaris Realistas y altre al acusador al gual se li guardara
secret-en tot temps”.

Ningi podra introduir al “Poble vi foraster”, no exceptuat, sense satisfer a
I’arrendatari el tal dret, ni tampoc cap traficant podra dipositar vi foraster a “casa de
comerciant ni en alira de particular que’s vénguia per lo consum”. En cas de
sospita I’arrendatari podra passar a mesurar-lo. ‘

En el capitol 7&. Tracta del vi foraster destinat a embarcar, i ens dio “Sapia: gue
comerciant algd ni traficant ab vins forasters, que los cémpria per embarcar,
tindra facultat de vendrer-ne ni endresar-ne a persona alguna particular del
Poble per lo consum de sa casa”, és aquest un aspecte que també cal aprofundir,
poder saber les quantitats de Vi del Priorat es destinaven per embarcar i quines eren
les seves destinacions.

En el capitol segiient ens div que podra cobrar dels comerciants “gue se expresan
en la nota adjunta, lo dret de tres rals de velld per cirrega corresponents a las
respectius cantitats que se’ls sefiala y se calcula prudencialment que consum la
sua familia”, No tenim la nota adjunta esmentada amb la ltista de comerciants, no
cal dir que seria interessant saber-ho.

En el capitol 9&. Ens parla de 1" obligacid que tenen els taverners y demés individuos,
no compresos en la llista dels comerciants, de manifestar a1’ arrendatari el Vi Foraster
que entrin per embarcar, fondre o destil-lar.

Els dos capitols que segueixen tracten de la forma de pagament de I’ arrendament i
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també de qué només s’admeti la supressié del pagament o la reclamacio per part de
I’arrendatari, en cas de pesta de 1a Vila. El segon d’aquests capitols din aixi: “Sapia:
qite per ningun motiy ni pretext previst ni imprevist de qualsevol naturalesa gue
sia, podré suspendrer lo pago en las épocas estipuladas en lo article precedent, a
no ser que sols en esta Vila se experimentas y declaras lo asot de la peste, y que
después de verificat lo pago y no antes, seran atesas las suas reclamacions y fetas
las compensacions que sion justas, advertint que ro se i fard cap rebaixa, encara
que lo Ajuntament permetia o privia, en qualsevol temps del any, lo vendrer vi
Jforaster que no sia del PRIORAT”.

En els capftols que segueixen es diu que I"arrendatari havra de donar dues idonies
fiances, que haura de pagar al notari del comu el salari de I’ acte, i al porter o corredor
pel seu treball d’ "ercantar”. T que un cop verificat el remat no s’admetra altra
postura que no sigui la de la quarta part.

El document esth datat a Reus, el 28 de agost de 1827, 1 acaba amb un capitol
addicional que diu que I"arrendatari haur’ de prendre possessio el dia 1 de gener de
1828, 1 en cas d’haver-hi quartes puges al preu de I’arrendament 1 no vulgui fer servir
el dret de “prelacid o fadiga”, és a dir, igualar 1" oferta, haura de donar comptes i rad,
sota jurament, del que haurd cobrat dorant els dies que ha tingut 1’arrendament i
passar-lo al nou arrendatari.

El pactes d’aquest arrendament es repeteixen per a I'any 1829, sén gairebé els
mateixos que els de 1828, hi ha algunes petites variacions, una d’elles és que no hi
ha el capitol addicional.

Tal com ja hem dit el tema mereix un tractament 1 estudi més aprofundit, perd les
limitacions d’espai i temps ens condicionen i fan que hagim de deixar-ho per a una
altra ocasio. .

Crec que és un bon moment, ara que el PRIORAT viu una ¢poca d’cufdria en la
produccié de vins i de "augment del conreu de les seves vinyes, tractar en el
present escrit d’aquestes quatre “tabes” d’arrendament de la Vila de Reus, dels
anys 1828 — 1829, que fan referéncia al VI DEL PRIORAT, cosa que demostra el bon
apreci que tenia, vist per la seva distribucid, i per la seva qualitat, tal com veiem en
Ta Denominacié d’Origen que se li donava “VIBO DEL PRIORAT”,

Sabi PERIS i SERRADELL
Agost de 2002
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PORTALADES IPORTES

El segiient reportatge va sorgir pensant qué canviades que trobem les coses i les
persones quan les veiem en alguna fotografia de fa vint anys.

Aix{ doncs, podem entreveure que d'aqui uns quants anys el que ara ens sembla
habitual, normal i que, sovint, passa desapercebut, serh motiu de comentaris i de
recuperacié de moments passats.

Val a dir que s'enceta una tasca que no es pot pas acabar enguany, doncs son moltes
les portalades i portes de totes les cases del poble. Aixi que s'aniran mostrant de
mica en mica, en funcié, també, de l'espai disponible als llibrets de la Festa Major.

Enguany comengarem amb el Carrer Major, 1a Placa del Priorat i 1a Plaga de la Font.
S6n en total 32 portalades i/o portes. Com podreu obervar, entre elles n'hi ha de tota
mida, de noves i d'antigues, algunes de reformades i d'altres que conserven el
format original. '

No obstant, la pedra, tan caracteristica en la construccid de les cases del nostre

poble, figura en la major part d'elles.

Tluis FRANQUET i SERRADELL
Agost de 2002
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Cal Vila

Cal Pessetd
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Cal Peris
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Cal Peris Cal Roget
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Cal Grau

Cal Cap_é "El Perxe”

66




LA GRALLA
Antecedents i parentiu

La gralla és un instrument musical de 1a familia dels aerdfons de tipus oboé popular,
de Tlengiieta doble. Encara que la gralla és un instrument molt antic, amb el seu nom
0o la trobem documentada fins a la segona meitat de!l segle XIX. Els instruments
més directament relacionats amb la gralla sén “dolgaina valenciana”™, “la dulzaina
aragonesa” i “el graile occita”.

Consisteix en un tub de forma troncocdnica d’uns 35 cm de llargada, fet de fusta i
reforgat amb dues o més argolles metal liques. La gralla amplifica el so produit per
una inxa o llengiieta de doble canya. Aquest so es transmet de la canya al tub sonor
a través d’una petita pe¢a metil.lica anomenada broquet o tudell.

D’aguest instrument se’n coneixen dos tipus: la gralla seca o curta, el model més
primitiu que consisteix en un tub de fusta on hi ha nou forats, dels quals set s6n
melddics 1 els dos restants, que
corresponen als exirems, son forats de
sonoritat. La seva tessitura comprén del
24cm " Sol 3 al Sol 5, tot i que no es gaire habi-
tual tocar més enlia d’una octava i mitja.
La gralla dolga, llarga o de claus, és
un model més modern que implica
I’allargament del tub de fusta i permet
afegir forats que el graller tapa i destapa
amb ’ajut de claus metal-liques. Aquest
tipus de gralla amplia fa seva tessitura
grew, hi ha models de gralla Harga de dos,
tres, quatre i fins a cinc claus.

Ja des d’épogques molt antignes, com les
cultures hel-lénica i egipcia, es tenen
referéncies d’instruments semblants a la
gralla, Resulta dificil datar amb precisio
el moment de la seva génesi, segons sembla, les primeres noticies de I'instrument
son anteriors al segon mil.leni abans de Crist. Aquest instrument el trobem escampat
arreu del mén tot i que 1’evolucid ha estat diferent en cada indret i cultura. D’ aleshores
enc, han passat molt anys, i a gairebé tot el mén podem trobar instruments parents
de 1a gralla, malgrat la diferéncia de forma, construceio, timbre i repertori de cada
indret i sobretot, malgrat que tingui funcions i papers diferents.

A Egipte, per exemple, era conegut amb el nom de SIBS 7 ABA. En el mén hel.lenic es
conserva una descripcié especifica de I'instrument atribuida a Aristotil, inventor de
diferents tipus, dels quals el més comi fou PAULOS PITIC, utilitzat en les orgies
dedicades al déu Dionis. L’ AULOS dona pas a la 7IBIA ROMANA que va influir
poderosament en 1’ aparicié d’un nombre important d’instruments de llengiieta do-
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ble en I'edat mitjana. La TIBIA era emprada al teatre i en determinats rituals piblics
de caire profa i religiés. Els primers cristians van deixar, ben aviat al marge aquest
instrument segurament per les seves anteriors connotacions.

Molt aviat fou coneguda a tot el proxim orient i al nord d’ Affica, perd més tard la
seva ona expansiva va arribar al mitja i extrem orient, a les cultures del centre d’ Africa
i també a les latituds que configuren el mén anomenat cltic, el centre europeu i el
mediterrani.

En determinats moments de la histdria de la gralla apareix amb el nom de xeremies i
de tarotes segons I'aplicaci6 que se’n feia; xeremies en els ritmals religiosos 1 tarotes
en les manifestacions profanes.

A tot el Principat trobem altres instruments de la familia de la gralla, sobretot a la
Catalunya Nova on hi va tenir un paper destacat. A 1a resta dels Paisos Catalans les
referéncies més abundants sén d’altres instruments com la dolgaina i la tarota entre
d’altres, No és fins al principi del segle XIX que es troben referéncies de la
denominacid “gralla”,

Actualment, els canvis produits en la societat han modificat el caricter de la festa
tant en el sentit religi6s com en les formes de diversi6, i per tant, la funcié de la gralla
ha canviat. Fins i tot ¢l graller ha passat a desenvolupar un paper molt diferent:
abans acostumava a ser un pagés que es guanyava uns diners extra tocant la gralla,
i Ta técnica interpretativa era gairebé un secret professional que passava de pares a
fills; avui en dia, ni els grallers s6n majoritariament pagesos ni I’ofici es transmet de
pares a fills.

Efectivament, un ball del segle passat podia tocar-lo un grup de grallers com un fet
ben natural, en canvi ara, parlem de “ball de gralles” com un esdevemiment ritual, i
fins a un cert punt, de moda en determinats sectors de la societat.

Elrepertori per a gralla pot provenir de diverses fonts, ja siguin aquestes tradicionals
com adaptacions per a gralla o com també mtisiques composades expressament per
a gralla. Tradicionalment, ha estat transmés en la seva majoria de forma oral, perd cal
destacar els reculls i publicacions que diferents estudiosos i particulars afeccionats
han realitzat. La transmissié oral del repertori provoca la diversitat de versions
sobre una mateixa composicié, trobant-nos doncs grans diferéncies en mateixos
titols. Les comarques amb més repertori tradicional sén el Penedes i el Tarragonés.
Els compositors han estat o bé els mateixos grallers o bé musics que per encarrec
han escrit alld que una colta de grallers els demanava.

Aquest repertori té diverses funcions:

-TOCS: s6n un seguit de tonades molt concretes per ser tocades en moments molt
determinats d’una festa o acte, com ara el toc de matinades, toc de castells, toc de
processo...

-BALLS I ENTREMESOS FOLKLORICS: aquests balls consisteixen en fer dansar
dracs, gegants, cap grossos, iligues, cavallets i també molts balls parlats com
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Serrallonga, moros i cristians, etc. A part de la gralla, també sha utilitzat com
acompanyament musical el flabiol i el sac de gemecs.

-BALLS DE PARELLES: sén anomenats, en aquest cas, ball de gralles i antigament
era I'tinic ball de festa major que es f&ia en alguns pobles. Com: a ball de gralles
considerem: valsos, polques, mazurques, xotis, pas dobles,...

-CONCERT: és aqui on el grallers han de demostrar el més selecte del repertori.
S’han interpretat amb grallers algunes partitures de fantasies 1 simfonies
vuitcentistes, sardanes de gran prestigi i obres per a concert dins les noves
tendéncies.

-CERCAVILES: la misica que acompanya aquests actes sol ser pasdobles, marxes
1 en menys mesura vals rapids, vals jotai tocs.

-COMBINACIONS DE GRALLA T ALTRES INSTRUMENTS: antigament la gralla
no es barrejava en res més que no fossin timbals o gralles. Ultimament s"ha combinat
la gralla amb instruments de banda, piano, orquestra i coral, instruments tradicionals,
etc.

Colla Gegantera i Grallera de la Morera de Montsant - Scala Dei
Agost de 2002

Vla Trobada de Gegants 10 d'Agost de 2002. (Foto cedida per Alberr Crivillé).

—
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EL PA AMB TOMACA,
UNACTEESPONTANIQUE HA FET HISTORIA I FTA CREAT PRECEDENTS

Dins els actes de [a Festa Major, n'hi ha un que va néixer, ja fa uns quants anys, de
manera ben espontinia i que ha anat consolidant-se, no només a La Morera, sind
també a altres pobles del voltant. Es tracta del Pa amb Tomaca i consisteix en repartir
uns entrepans de pernil 1 unes ampolles de cava, el darrer dia de ball de la Festa,
entre les sessions de tarda i nit.

Aquest costum de distribuir algun aliment solid, i també cava, va comengar quan el
ball es feia dins el café de la plaga. Primer van ser galetes, i després coca i cava. Es
va triar el darrer dia de la Festa Major, perqué només quedaven ja els habituals del
poble. Era el que hom anomenava "el dia dels dropos”.

Dos pernils tallats améa

Va ser a principis dels anys 80 quan va comengar a compartir-se el pa amb tomaca
propiament dit. El ball ja tenia Iloc a 1exterior, a la mateixa plaga i els matrimonis,
llavors joves, del poble, van comprar dos pernils, que van tallar a mé, i uns 20 6 25
quilos de pa. Joana Figueres recorda que, el primer any, va tallar, ella tota sola, els
dos pernils. L’any segiient ja va comptar amb la col.laboraci6 de Ramon Crivillé, de
Cal Ros.

La preparacié del Pa amb Tomaca, que consistia, evidentment, en sucar el pa i tallar
el pernil, tenia lloc, els primers anys, a 1’Abadia, i, partir del 1988, en construir-se
] ajuntament nou, va passar a fer-se a 1’antiga casa consistorial. El pa el duien de
Cornudella, i el pernil, de Reus, i la preparacié va anar sempre a cirrec de la mateixa
colla de matrimonis, ara ja de mitjana edat.

El'""boom'' del Pa amb Tomaca

Ens ha semblat curiés que aquest acte tan especial i caracteristic de la Festa Major
de La Morera trigués molts anys en tenir publicitat. El motiu daquest "silenci" ¢l
podriem trobar, precisarment, en la intimitat que els morerencs i les morerenques
volien donar a la celebracié del darrer ball de la seva Festa. I no és fins 1'any 1991,
quan el llibret anuncia, timidament, que "entre sessi 1 sessid de ball, no caldra
marxar, perqué sortiran amb la panxa plena." I, a partir del 1994, el Pa amb Tomaca
queda ja incorporat, com un acte més del programa oficial de la Festa Major de La
Morera de Montsant.

Perd |"autdntic "boom" del Pa amb Tomaca va comengar uns anys abans, a la segona
meitat dels 80, i es va extendre fins a mitjans dels 90. Des del 1983, el poble

de La Morera disposava del nou Local d“obra i cobert, i aixd va fer que el nombre de
visitants a la seva Festa Major s‘incrementés, any rere any, en tots els actes de la
Festa i, dbviament, també en el dia del Pa amb Tomaca, que tenia | “atractiu de poder
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obsequiar els convidats sense haver d encendre el foc de les cuines de les cases, i
de fregar els plats. Tothom sortia del ball sopat, i ben content. A tot aixd cal afegir
que La Morera havia estat el primer poble de la seva contrada en instaurar aquest
costum festin i molts prioratins i, fins i tot, habitants d altres comarques tarragonines
i barcelonines es dirigien al nostre poble, per tal de compartir 1"alegria de la Festa.
Eral'&poca, per exemple, dels autocars de jubilats.

Aquest increment de visitanis va fer evolucionar, també, 17elaboracié del Pa amb
Tomaca en ella mateixa. Del pa a llesques es va passar als entrepans, que eren més
comodes a 1'hora de sucar la tomaca i també de distribuir-los. I el pernil, que
darrerament es tallava amb una magquina petita, de la botiga, va ser comprat ja tallat.
Aixd va evitar "una feina molt lenta i feixuga, que durava tota la nit anterior al dia del
ball", com recorda Pere Bonet, autor de les fotos d aquest reportatge. Ara, la tasca
de sucar els entrepans i omplir-los de pemnil es fa el mateix dia 10 de setembre, ja
instaurat com el del Pa amb Tomaca, al matf.

En aquells anys del "boom" del Pa amb Tomaca es van arribar a sucar uns 70 quilos
de pa. Actualment se n utilitzen uns 50 6 55. Fina Nebot ens ofereix dades concretes
de 1’any 1990: es van gastar 1100 entrepans i 12 pernils.

Foto d'una perspectiva de I'elaboracio del pa amb tomaca. (F. ¢.: Pere Bonet}

Els musics i el Pa amb Tomaca

La tradici6 del Pa amb Tomaca és compartida, també, pels misics de les orquestres
que vénen a tocar als balls de la Festa Major. Avui en dia, els seus components
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solen sopar en algun dels restaurants de la poblacid. Perd, quan no n’hi havia, els
miisics sopaven a les cases, amb les families del poble. I, el dia del Pa amb Tomaca,
safegien, i encara s afegeixen a la festa i comparteixen també els entrepans i el cava,
abaix, al local.

La mateixa Fina ens diu que aixd no és gens estrany, ja que sempre sclen venir els
mateixos conjunts i els muisics son ja "com de casa".

Paamb Tomaca: raons?

L’ augment de visitants i de convidats de la gent del poble el dia del Pa amb Tomaca
va fer que, en alguns moments, s'associés aquest acte de la Festa amb raons o
discussions. Ramon Sabaté que, des de fa 15 anys s’encarrega de la reserva i
distribucié de les taules pel ball, ens diu que, en certa manera, és 16gic que el dia del
Pa amb Tomaca comporti una major complicacid en la seva tasca, perque "tothom
vol seure i el poder col.locar 1 confentar a tots es fa molt dificultés".

El cert és que, amb raons o sense, el Pa amb Tomaca ha arrelat fort dins els actes
festius de La Morera, fins al punt que, quan 1"any 2000 hom va decidir, en una
reunid, que es deixaria de fer, aquella resolucid va haver de ser revocada gairebé a
I"instant, perqué la gent del poble va demanar que continués.

El proper dia 10 hi tornarem, doncs. Que vagi de gust!

Gerard QUEVEDO
Agost de 2002

£ i

Colla d'alguns dels élabomdors del pa amb tom.aca (Foto cedida: Pere Bonet)
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LLES AVENTURES D’EN DIiDAC
Un viatge pel temps

Hola amics i amigues!!!

Com van les vacances? Aviat hem de totnar a Iescola, perd abans us vull explicar
una nova aventura d’en Didac i els seus amics.

Feia dies que en Didac no veia als seus amics, en Minu i en Nano. ;Quina en deuen
estd fent? Es preguntava. Finalment, va decidir anar a veure’ls, estava molt intrigat.

- Hola Nano jcom va tot? Fa molts dies que no us veig.

- Es que hem estat molt enfeinats. Hem inventat una bicicleta molt original.

- ;Qué pot tenir d’original una bicicleta? ;qué, pot volar com aquella de 1a pel-licula
d’ E.-T? - va preguntar en Didac.

- No encara és més especial. Pot moure’s pel temps.

- Qué em dius ara!!!! Una vegada vaig veure una pel-licula en la que un noi viatjava
al passat i al futur en un cotxe.

- §i, perd aixd era ficcid. La nostra bicicleta ens portara al dia que nosaltres vulguem.
Demi estari tot a punt per posar-la en marxa ¢ voldras venir?

- T tant que si!!!!

A I'endema en Didac ho tenia tot preparat. A la motxilla hi va ficar una botella
d’aigua, unes galetes i un boci de xocolata i se’n va anar corrent a buscar els seus
amics.

- Atencid, atencié !! Tot estd a punt.

L’habitacié d’en Nano estava tota a fosques perd tot d’una es van encendre un
munt de Ilums de colors, era fascinant. A la bicicleta hi havia tres seients, tot estava
a punt per iniciar el gran viatge.

- On t’agradaria anar? —va preguntar en Nano.

- Podriem anar fins dimecres passat, era ¢l meu aniversari i 1a meva mare va fer un
pastis bonfssim.

- Doncs som hi!

En Didac i els seus amics van pujar a la bicicleta i van introduir les dades del dia a
dins de I’ordinador. De sobte, tot es va fer fosc, un vent molt fort els feia trentollar,
s’havien d’agafar ben fort a 1a bicicleta, fins que al cap d’uns instants van veure una
1{um molt intensa que els va fer tancar els ulls. Quan els van obrir eren al mateix lloc.
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- Perd, si no ens hem mogut del mateix lloc? — va preguntar en Didac.
- Estem al mateix lloc, perd avui és dimecres, ens hem mogut pel temps. Anem a casa
teva per comprovar-ho.

1 aix{ ho van fer. Quan van arribar a casa d’en Didac, van mirar per [a finestra de la
cuinai...

- Mireu, la meva mare m’estd preparant el pastis!!

- Ho veus com si que funciona la nostra bicicleta!

- I tant que sf, perd hem retrocedit massa, ara ens haurem d’esperar a que el pastis
estigui acabat per poder menjar un bon fros.

- Cap problema — va dir en Minu —podem tornar a la bicicleta i avangar unes hores en
el temps, 1 aixi el pastis estara a punt.

- Dongs som hi, no perdem terps!— va exclamar en Didac.

Van pujar ripidament a la bicicleta van introduir les dades a I’ordinador i ... tot just
quan es posava en marxa la bicicleta en Minu va caure a sobre del teclat de I’ erdinador
i en va modificar les dades sense adonar-se’n.

El vent era molt més intens que en el viatge anterior, van haver d’agafar-se molt fort
perqué les sotragades eren cada cop més fortes. Al cap d’una estona van veure la
Ilum intensa i tot €s va parar.

- Perd, on som? — va preguntar en Didac molt estranyat.

- No ho sé — va dir en Nano.

- Estem en mig d’uns edificis molt alts, tot es molt fosc i fa molta pudor — va comentar
en Minu. ‘

- La bicicleta només ens havia de fransportar unes hores més tard del dimecres, vaig
a comprovar les dades de 1’ordinador —va explicar en Nano.

Mentre en Nano treballava amb 1 ordinador en Minu i en Didac van donar una volta
per aquell mén tant estrany, on devien ser es preguntaven. Les cases eren
immensament altes 1 sense finestres, tot era gris, sense cap color. En el cel es veien
unes boles gegants que es movien entre els edificis, tot era molt trist i lleig.

- Escolteu, he des‘?:obert el que ha passat! — va exclamar en Nano.

- Aixd és horror6s!!! On som? —va preguntar en Didac.

- Estemn al mateix lloc, perd 200 anys més tard.

- QUE?‘??? —van exclamar en Minu i en Didac alhora.

- Dongs si. Quan en Minu ha caigut a sobre de 1’ordinador s’han modificat les dades
i ens ha transportat al dia 16 4’ Agost de 2.202,

- Quina passada!!! Aixi doncs estem al futur. Perd no m’agrada aquest futur. No hi ha
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plantes ni animals i la gent viu en unes cases fosques i tancades, no hi cap finestra.

- Dongs si, recordeu que en Cirne ens va ensenyar el planeta Terra des de Mart i ens

vadir: “.. vosaltres els humans no teniu gens de cura del vostre planeta. Els rius i

els mars estan bruts i plens de contaminacid, els animals no hi poden viure, d’arbres

quasi ja no en queden, perqué els feu servir tots i no recicleu el que ja heu fet servir,

en definitiva, que d’aqui uns quants anys ja no podreu viure al vostre planeta.” —va

explicar en Minu.

- Tenia molta rad, hem destruit el nostre planeta. Les tecnologies han evolucionat

molt de presa perd la natura i molta part de vida ha desaparegut. — va comentar en

Nano.

- Hem de tenir més cura del nostre planeta — va dir en Didac.

- Perd que podem fer nosaltres?

- Doncs moltes coses. Podem reciclar paper, plastics 1 vidres; tenir cura de les

plantes i els animals que tenim al nostre costat; no tirar brossa als boscos ni al mar;
.. si volem podem ajudar a que el nostre planeta no desaparegui. Tots junis ho

aconseguirem.

- Hem de comengar ara mateix, tormem a casa — va dir en Minu.

I aixi ho van fer. Van pujar a la bicicleta i en Nano va introduir les dades a I"ordinador
perqué els transportés al mateix dia i hora en el que havien comengat aquest viatge
tan emocionant.

- Bé amics, ja hern arribat —va dir en Nano.

- Estic molt cansat, perd m’ho he passat molt bé. —va comentar en Didac.

- Aviat farem un altre viatge, qué us sembla?

- Fantistic, ja mv’avisareu. Ara me’n vaig a sopar que els pares ja em deuen estar
esperant.

- Fins aviat, Didac.

- Fins aviat amics.

En Didac va tomar a casa seva molt content.

Amics i amigues, aquesta historia ja s’ha acabat, espero que les aventures d’en
Didac us hagin agradat.

Fins aviat!!

Marta PLA i AGUADE
Agost 2002
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IL-LUSTRACIONS GRAFIQUES DE

: - =5
Ramon Borras, Josep March, Mossén, Josep
Mird, Tomas Porqueres, Josep Vinyes, Alfredo
P Franquet, Jaumet Vinyes, Josep Abella, Joan

Joan Cabré de I Estanc ot iy
i Bl (Foto cedida: Cal Mestre)

(F c.: Maria Porgueres Cabré)

RECULL DE FOTOGRAFIES PER A L'ARXIU

(TARRAGOMA)

YEILELLA ALTA

Los Bandor’s

Una de les primeres pmpa:ganes del Conjunt Los Bandor's
(Fe.r Cal Ros)
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LA HISTORIA DE LA MORERA

Record de la Inauguracid i Bendiccid de
Paltar i Imatge de la Verge dels Dolors.
Ofrena d Enric Ubach i Dolors Blasco.

(Cedida per Cal Fusté)

4

Verge dels Dolors portada per Ramona Mird, Lola Mird, Agripina Porqueres,
i.... Al costat els padrins de benedicié: Joaguim Vilaseca i Maria Dolors
Ferndndez. (Foto ced: Cal Fusté)

D'IMATGES DEL NOSTRE POBLE

RECORD
DE LA
ili:ﬂapf;fwufie\x fmiig Durant aquesta Santa Missid va
e collocar-se la pica baptismal a ['actual
LA MORERA DE MONTSANT Creu de la Carretera.
serveunie of bou record de les (R(,’C()rdatori cedit: Cal Fusté)

‘vepitats predicades 1 de les gré-
eles rebudes, i perstversn en.la
pricties dels proposiss conpehiks
8L EUiIELS Oles de santificaclo.
H5 mixl eowt lo Skt Misstd us
serd penyore sesumm. de peu en
in berrz | de benamrenca
en el el :
Predicada pel Rad, P FACINT BLANCE,
G. M. B dlels dins t5 2123 d'abyll deVany
dei Seayor 1984, exsontne capella encar-
regat el Rod. RAMON SUCURUIA, prey-
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IL-LUSTRACIONS GRAFIQUES DE

Arribada dels Reis
a La Morera.
(F. ced.: Cal Mestre)

Ramon Miré i Isidre Borras
amb el Manel de Cal Capé.
(F. Ced.: Cal Mestrej

RECULL DE FOTOGRAFIES PER A L'ARXIU

Pig Crivillé, Ramon Borras i Joan
Candio, de cagera al Montsant.
(F. Ced.: Cal Mestre)

Ma. Neus Mird, Serafina March
i Josep Enric Peris.
Verema 1963.

{(F.Ced.: J.E. Peris)




LA HISTORIA DE LA MORERA

Ramon | Ma. Rosa Crivillé,
Ma. Dolors Ferndndez
i Maria Porqueres.
(F. Ced.: Cal Ros)

Liuis Franguet, Misericordia Miro
i Jordi Crivillé
el dia de la Primera Comunio.
Darrera Agapit Franquet {
al fons a l'esquerra Julio Solé '
(F. ced.: Cal Ros)

D'IMATGES DEL

Sebastics Sarda, Julio Solé, Jordi
Crivillé, Joaquim Franguet, Albert
Borras i Lluis Franquet, fent carreres}

de sacs a la Placa.
Festa Major de 1968

(F. ced.: Cal Ros}

Ma. Teresa March, Antonia Solé,

Ma. Rosa Crivillé, Conxita Solé,

Dolores Porqueres, Coia § Neus

Mird, Jordi Crivillé [ Fina March.
(F. ced.: Cal Ros)
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PINTURA
|
DECORACIO

Joan Alzamora Perpiia

C/ de la vinyeta s/n
Tel. 977 82 14 78
43360 CORNUDELLA

\ / \productes fitosanitiris, adobs, etc/
20 ~
7 Cami de Reus s.a.

Promocions immobiliaries

Credits a socis i venda de

= 977 84 10 92
Cami de Reus, 2 local 2 Fax 977 84 26 04
43760 EL MORELL e-mail: camider @teleline.es

Agrairiem qualsevol informacio en relacio al cognom Dosaiguas.
Finques familiars, etc.

Contactar amb albert Dosaiguas i Jové (977 82 72 26)
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DITES POPULARSIREFRANYS
del Iaio Sixto

"Noies de Gratallops, no us caseu a la Morera que us faran servir de ruc i de
sumera”.

"No us caseu a la Morera que us faran menjar bajoques i flors de carabassera".
"La Figoera n'és molt alta, Cabassers molt amagat, la Bisbal entre dos roques i
Margalef en un forat",

" A Torroja la gent boja, a Poboleda no tant. A laMorera les Gralles. A Coraudella els
guapos. I a Alforja la flor del camp”.

"Les noies de la Morera no es volen casar per ara. Mare, mare badejo que 1a tonyina
va massa cara".

"El dia 1 del mes dos de I'any tres, enire quatre i cinc de la tarda érem sis i tenfem set,
el cantir era vuit perqué era nou i encara es deu, entre onze el vam comprar al carrer
d'Alfons dotze nimero tretze".

"En arribar a Tots Sants, tots els dies no sén germans".

"Per Tots Sants capes 1 mocadors grans’.

"Santa Llicia de 1a Bisbal 13 dies abans de Nadal".

"Si la candelera plora 'hivern és fora i si riu lhivern és viu, perd tant si plora com si
riu I'hivern és viu"

"A dinar he estat convidat. Prop de taula i lluny del plat. Lluny del plat i prop del
vent. Per secula seculorum amén".

"Al juny la falg al puny"

"Qui no bat al juliol no bat quan vol"

"A l'agost a les 7 ja és fosc"

"Al febrer de cap o de cua I'ha de fer, sind tot sencer”.

"A T'any de traspis, no sembris que no colliras"
"Marg, marsot mata la vella vora el foc i a la jove si pot”.

Neus MIRO i MIRO
Agost 2002
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Especialitat en:
Peus de porc, cargols, conill a la vinagreta, truita amb suc,
arrOs a la cassola, estofats, caga “temporada”, carns a la brasa,
escalivades, llom amb salsa de vi ranci 1 ametlles...

Restaurant LA M O’Eﬂ(ﬂl

Tel 977 82 70 31
\' LA MORERA DE MONISANT )
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PERDIU A LA VINAGRETA A L'ESTIL DE L'AVIA

INGREDIENTS:

Perdius
Aigua
Olid'oliva
Vinagre
Ceba
Canyella
Pebre
1Fulla de llorer
Sucre

PREPARACIO:

Es neteja la perdiu i es talla per la meitat. A continuacié es posa a coure en una
cassola de terra amb una tassa d'aigua, una d'oli i una mica de vinagre (tot en fred),
a més a més s'hi posa la ceba tallada a trossos mitjans, una mica de canyella, el llorer
iuna cullerada (mida cafg) de sucre.

Es deixa coure fins al seu punt.

Es pot servir amb una farcell de col.

BON PROFIT IMOLT BONA FESTA MAJOR!

Reataurant La Morera
Ma. Liuisa COLOMES PAMIES
Agost 2002
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Balco

D del Priorat

RESTAURANT

cuina casolana d’horta, mar i muntanya

HABITACIONS

amb cambra de bany i calefaccio

éé m
V] g{&A’
~ f-i‘ M é&?ﬁ@”@ﬂh

)’i

Crta. a Scala Dei - Zona Poliesportiva
43361 La Morera de Montsant (Priorat)
=977 8270 38

J
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BACALLA A LA LLAUNA

INGREDIENTS:

Bacalli dessalat
Alls
Pebre vermell dolg
Oli d'oliva
Farina

ELABORACIO:

Primerament, i després d’haver dessalat ¢l bacalla, l'enfarinarem per a fregir-lo.
Seguidament tallarem els alls a lamines i els fregirem en una paella, després hi afegirem
el pebre vermell dolg. Un cop tinguem l'oli amb 1'ali i el pebre preparat, posarem el
bacalld en una safata i li abocarem amb una cullera [a barreja feta anterionment. Per
{iltim només ens quedara gratinar-lo durant 2 minuts 1 ja el tenim llest per a menjar.

BON PROFITIBONA FESTA MAJOR!!

Esperanza RIVERO
Hostal Restaurant Balcd del Priorat
Agost 2002
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ESPECTACLES

CATALUNYA

FOLCH | BARGALLO

Tel. (977) 82 50 14
Fax (977) 82 54 18
EL MASROIG (Priorat)

N

Portada: Misericardia Sabaté
Composicid: Nuiriai Monica
Collaboradors: EvaiMa. Carme
Imprimeix: Arts Grafiques Octavi, SA
Dipbsit legal: T-1193/02
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COL-LABORACIONS

Familia Dosaiglies Masé
Familia Porgueres Hoyos
Familia Ganduxé Cosialls
Familia Minguez Gisbert
Familia Gasull

Familia Ferran Roig
Familia Franquet Vifies
Familia Duran Solé
Familia Frasquet Solé
Familia Miré Andreu
Familia Borras Palleja
Familia Prats Abell6
Familia Alcubilla Prats
Familia Correig Fraga
Familia Prats MirG
Familia Nebot Queralté
Familia Sabaté Figueres
Familia Pla Agnadé
Familia March Queralts
Familia Bonet Nebot
Familia Peris Cabré
Familia Crivillé Mird
Familia Garcia Muntané
Familia Cid Quintano
Familia Lopez Garcfa
Familia Queralté Nogués
Familia Miré Cervelld

BieliFina

Armando Cruz Avero

Rafel Cantarell

Carlos Berrueco

Esteve Bayé Regidor
Joaquim Oliva

Rosa Nogués Vila

Ma. Rosa March i1 Ferran Casso
Ramon Peris i Marina March
Ivan Porqueres Hoyos

Jordi Blanch Masip

Rosa Ma. Tombas
Perruquerta Giral

Bar La Renaixenca
Peixateria Ma. Dolors
Restaurant Celler del Montsant
Ramon Bley i Familia

Carme de Cabré i Familia

Cal Compte

(Cal Cinto (Cervantes-Grau)
Cal Grau

Cal Sixto

Mas d'en Racod

Andnims

AJUNTAMENT
DE
LAMORERA DE MONTSANT

CONSELL COMARCAL
DEL PRIORAT
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Guanyeu

el 12,35 %

en 25 mesos

MultiDiposit 25

i estalvieu
impostos

Informeu-vos-cn a qualsevol oficina de

f Caixa Tarragona




